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Himno de la Facultad de Ciencias Quimicas

Autor: Arturo Portillo
Musico: Casto Dario Martinez

Facultad de Ciencias Quimicas
Eres lecho de pletérica ensefianza
Hoy te posas en los labios de mis liricas
Como gracia sublime de entera afioranza

Como florecida de sapiencia
Eres ldamina augusta que refleja
la imagen universal de la ciencia
Dando brillo que al sol se asemeja

Fue tu hogar alimento de las mentes
de los hombres que forjaron de la patria el porvenir
y de otros que vendran inteligentes
a nutrirse de la ciencia del futuro devenir

Profesores, alumnos y egresados
Como emblema sublime de eterna juventud
te enaltecen gritando alborozados
tu grandeza historial y tu lucida virtud

Facultad de Ciencias Quimicas
Te honraremos hoy y siempre!!!
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VISION, MISION, LEMA Y OBJETIVOS INSTITUCIONALES
Resolucion del Consejo Directivo N° 5894-00-2015, Acta N° 1110 (C.D.F.C.Q.U.N.A. N°
1110/03/09/2015

MISION

La Facultad de Ciencias Quimicas es una institucion universitaria publica que realiza docencia,
investigacion y extension en las ciencias, la ingenieria y la tecnologia, aplicadas en el ambito de la salud, la
industria y el ambiente, que comparten la quimica como disciplina comun, respondiendo a demandas de la
sociedad, respetando los valores éticos y buscando permanentemente la calidad, innovacion y el desarrollo
de sus recursos humanos.

VISION

Posicionar a la Facultad de Ciencias Quimicas como referente regional en la formacion de profesionales,
investigacion y difusion de conocimientos, asi como la provision de servicios vinculados a las ciencias
quimicas y sus aplicaciones.

LEMA INSTITUCIONAL

“Ad infinitum per elementa” - “Por los elementos hacia el infinito”

OBJETIVOS

. Formar profesionales a nivel de grado en las carreras de Farmacia, Bioquimica, Ingenieria Quimica,
Quimica Industrial, Ciencia y Tecnologia de Alimentos, Nutricién, Ingenieria en Alimentos y otras
coherentes con su misién.

. Formar profesionales a nivel de postgrado en Ciencias Quimicas, Ciencias Farmacéuticas, Ingenieria
Quimica, Ciencia de los Alimentos, Bioquimica, Quimica Ambiental, Quimica Industrial, Nutricion y
otros coherentes con su mision.

3. Formar personal académico para generar, transmitir y difundir conocimientos en el area de las ciencias
quimicas y sus aplicaciones.

. Producir conocimiento a través de la investigacion cientifica, el desarrollo y la innovacién tecnoldgica.

. Establecer con la sociedad y los poderes publicos alianzas estratégicas para generar actividades de
difusion, extension y prestacion de servicios en areas de su competencia.

6. Establecer vinculos institucionales con entidades nacionales e internacionales relacionadas con las

ciencias quimicas y sus aplicaciones.

7. Impulsar el establecimiento de sistemas de calidad que faciliten buenas préacticas en docencia,

investigacion y extension.
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PLAN ESTRATEGICO 2015 — 2020
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AUTORIDADES

CONSEJO DIRECTIVO

Decanay Presidenta

Prof. Lic. Cynthia Susana Saucedo de Schupmann

Vicedecana

Prof. Dra. Olga Yolanda Maciel de Segovia

Representante Docente, C.S.U. - Titular

Prof. Dr. Carlos Edgar Zarate Ibarra

Representantes Docentes — Titulares

Prof. Dr. Boris Javier Michajluk Barboza

Prof. 1Q. Aida Elizabeth Elizeche de Larré

Prof. QF. Rosa Luisa Degen de Arrda

Prof. Farm. Nuri Mabel Cabral Galeano

Prof. Dr. Erik Marcelo Ledesma Solis

Prof. Dr. Javier Enrique BarGia Chamorro

Representante Docente, C.S.U. - Suplente

Representantes Docentes - Suplentes

Prof. Dra. Cecilia Inés Gonzalez Vatteone

Prof. Lic. Nidia Carolina Gonzalez de Servin

Prof. Dra. Stella Mary Presentado de NUfiez

Prof. QA. Maria Yrene Caballero Moreno

Representante Graduado, C.S.U. - Titular

Dra. Mercedes Beatriz Alvarez de Ovelar

Representantes Graduados - Titulares

Lic. Gustavo Rene Brozon Benitez

QF. Luis Alberto Eugenio Baez Martinez

Dr. Mario Fabian Martinez Mora

Representante Graduado, C.S.U. - Suplente

Representantes Graduados - Suplentes

Lic. Felix Valois Arzamendia Cantero

QF. Griselda Concepcién Giménez de Riveros

Lic. Rossana Noemi Goiburu Duré

Representante Estudiantil, C.S.U. - Titular

Univ. Christian Dario Parini Gonzalez

Representantes Estudiantiles - Titulares

Univ. Rubén Dario Pizzurno Zorrilla

Univ. Maria Beatriz Sosa Martinez

Univ. Enrique Nicolas Maidana Benitez

Representante Estudiantil, C.S.U. - Suplent.

Univ. Alejandro de Jesls Bogarin Béez

Representantes Estudiantiles - Suplentes

Univ. Luis Fernando Giménez Suarez

Univ. Lucia Arimon Rivarola

Univ. Marta Noemi Garrido Silva

Secretario de la Facultad y del Consejo
Directivo

Lic. Abog. Juan Diosnel Corvalan Agiiero




TRIBUNAL ELECTORAL INDEPENDIENTE - TEI

Representante Docente — Titular

Prof. Dr. Julio Francisco Becker Fernandez (Presidente)

Prof. QF. Nilsa Mercedes Lial Safi (Secretaria del Presidente)

Prof. Lic. Liza Mariela Cabral Fleytas (Vocal)

Representante Docente — Suplente

Prof. Dra. Nancy Colman de Escobar

Prof. BC. Diana Beatriz Diez Pérez de Maidana

Prof. Lic. Karina Fabiola Medina

Representante Graduado — Titular

1Q. Juan Manuel Caceres Galeano (Vocal)

Representante Graduado - Suplente

BC. Raul Enrique Bobadilla Moré

Representante Estudiantil - Titular

Univ. Rocio Dahiana Benitez Cuenca (Vocal)

Representante Estudiantil - Suplente

Univ. Ruth Katerine Amarilla Arzamendia

Secretario del TEI

Lic. Abog. Juan Diosnel Corvalan Agiero

CONSEJO SUPERIOR UNIVERSITARIO

Decana: Representante Titular

Prof. Lic. Cynthia Susana Saucedo de Schupmann

Vicedecana: Representante Suplente

Prof. Dra. Olga Yolanda Maciel de Segovia

Representante Docente — Titular

Prof. Dr. Carlos Edgar Zarate Ibarra

Representante Docente — Suplente

Representante Graduado — Titular

Dra. Mercedes Beatriz Alvarez de Ovelar

Representante Graduado — Suplente

Representante Estudiantil — Titular

Univ. Christian Dario Parini Gonzalez

Representante Estudiantil - Suplente

Univ. Alejandro de Jesis Bogarin Béez

ASAMBLEA UNIVERSITARIA

Representantes Docentes - Titulares

Prof. Dr. Boris Javier Michajluk Barboza

Prof. Farm. Dionisio Simén Isasi Gonzalez

Prof. Dr. Celso Obdulio Mora Rojas

Representantes Docentes - Suplentes

Prof. Lic. Cynthia Susana Saucedo de Schupmann

Prof. Dra. Silvia Beatriz Caballero de Colombo

Prof. Lic. Silvia Estella Araujo Pino

Representante Graduado - Titular

QF. Cesar Cirilo Paredes Miranda

Representante Graduado - Suplente

Representante Estudiantil - Titular

Univ. Judith Maria Ramirez Riquelme

Representante Estudiantil - Suplente

Univ. Aldo Rubén Bueno Giménez




ORGANIGRAMA DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS
Aprobado por Resolucidon del Consejo Directivo de la FCQ-UNA: N° 6651-00-2018, Acta N° 1192
(C.D.F.C.Q.U.N.A. N° 1192/17/07/2018) y N° 6672-00-2018, Acta N° 1194 (C.D.F.C.Q.U.N.A. N°

1194/21/08/2018)

Consejo Directivo

Decanato

Vicedecanato

Secretaria de la Asesoria Juridica

Facultad
& J & J
T\ s N
Coordinacion de Auditoria Interna
Seguridad y Salud
Ocupacional ~ <

, ) T

Oficina de Acceso a la

Informacién Publica Coordinacion de
L ) Gabinete, Protocolo y
Relaciones
- N Interinstitucionales
Auditoria Académica e \ )
Informatica
. J/
. . Direccion de
Direccién de|| Direccién Direccién de Direccion D\reccwdn de Direccién de Direccion Direccion || Direccion de Direccion Direccion de Tecnologias Co;rr\umzl:acion y
Admision || Académica || Investigaciones de Extensién Gestiény Administrativa || Financiera || Gestién de Estratégicay de la Informacion y Marketing
Postgrado || Universitaria Desarrollo del Calidad de Comunicacion Institucional
Talento Humano Planifi
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ORGANIGRAMA DE LA DIRECCION ACADEMICA

Aprobado por Resolucidn del Consejo Directivo de la FCQ-UNA: N° 6436-00-2017, Acta N° 1168
(C.D.F.C.Q.U.N.A. N° 1168/12/09/2017)

DIRECCION
ACADEMICA
DIRECTOR
SECRETANIA ACADEMICA COORDINACION DE
SECRETARIA ACADEMICA PFLANIFICACION
AUILIAR OF SECRETARIA ACADEMICA
BEDEL COORDINADOR
EMCARGADO DE ARCHIVOD
ENCARGADO DE ESTADISTICA
AUKILIAR DE INFORMATICA ACADEMICA
CODRDINACION DE BIBLIOTECA
LORATIRD ENCARGADD
COORDINADOR ARILARES
ENCARGADO DE VIDRIERIA
COORDINACIGN DE
UNIDAD DE APOYO BIENESTAR
PEDAGOGICO ESTUDIANTIL
ENCARGADa ENCARGADD
COORDINACION DE| | [COGRDINACKON CE COORDINACION DE COORDINACION DE COORDINACKON UE :“:'?'::gf:‘ ;: " COURDINACION OE
FARMACIA BIOQUIMICA ING.QUIMICA | | JNG.DEAUMENTOS|  [quisncamousmias| | | © "n;‘mw ;s NUTRICION
COORDINADOR COORDINADOR COORDINADOR COORDINADOR COORDINADOR wTrire COORDINADOR
ASISTENTE ASISTENTE ASISTENTE ASISTENTE ASISTENTE misig ASISTENTE
STAFF DOCENTE STAFF DOCENTE STAFF DOCENTE STAFF DOCENTE STAFF DOCENTE STAFF DOCENTE STAGE DOCENTE
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CODIGO DE ETICA DE LA FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS

Aprobado por Resolucidn del Consejo Directivo N° 4832, Acta 979, de fecha 26 de agosto de 2010

La Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncién para garantizar la consecucion
de sus objetivos institucionales y de dar cumplimiento a lo expresado en su Mision y Vision, adopta este
Cadigo de Etica.

En el mismo estan delineadas las pautas de comportamiento que deberan asumir, respetar, y hacer respetar
todos los miembros que conforman la Comunidad Educativa de la Facultad, quienes con su quehacer
contribuyen a la consecucion de los objetivos a los que se apunta en esta alta Casa de Estudios. Son ellos
los Directivos, Docentes, Estudiantes y Personal Administrativo de Apoyo y de Servicios asi como todos
los que de una u otra manera se vean involucrados en el trabajo desarrollado en la Institucion.

DECALOGO

NS s

o No G

9.

Respeto por la legalidad y por el medio ambiente

Honestidad y honradez

Responsabilidad ante los compromisos con la sociedad

Atencion especial al Saber Ser como base para el desarrollo de la autoestima y el respeto a la
dignidad propia.

Competencia, competitividad, cultura de esfuerzo y espiritu de superacion.

Puntualidad en el cumplimiento del deber

Solidaridad y respeto por los demés

Tolerancia y no discriminacién en funcién de género, raza, creencias, nivel socioecondmico o
preferencia ideoldgica.

Cuidado por la imagen y conducta personal y por la reputacién propia.

10. Salvaguarda del prestigio de la Universidad y de la Facultad de Ciencias Quimicas, ante la

sociedad.

VALORES

La Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion fija los siguientes Valores
como guia de su quehacer académico en particular y educativo en general.

e Excelencia e Transparencia

e Calidad e Innovacion

e Etica e Respeto al Ambiente

e Honradez e Aperturay Orientacién a la Sociedad

12

Pt
A\



CALENDARIO DE ACTIVIDADES DE LA FACULTAD DE CIENCIAS

QUIMICAS — ANO 2019
Resolucion N° 829/2019

| 1. Examen de Admision 2019

Concepto

Farmacia, Bioquimica, Ingenieria Quimica, Quimica Industrial, Ciencia'y
Tecnologia de Alimentos, Nutricion e Ingenieria de Alimentos.

Inscripciones Del 07 de enero al 25 de enero de 2019, en horario de la mafiana

Orientaciones para postulantes* 1517 —22 —24 de enero de 2019

Examenes de Admisién

01 de febrero 2019: Quimica General
04 de febrero 2019: Fisica General
06 de febrero 2019: Matematica

08 de febrero 2019: Biologia General

| 2. CURSO LECTIVO DE 2019

2.1 MATRICULACION E INSCRIPCIONES

Ingresantes Primer semestre

F/B/IQ/QI/CTA/N/IA 13y 14 de febrero de 2019

] CURSOS REGULARES Primer semestre Segundo semestre
AREA DE LA SALUD 18y 19 de febrero del 2019 29y 30 de julio del 2019
AREA INDUSTRIAL 20y 21 de febrero del 2019 31 julio y 01 de agosto del 2019

Aranceles 1° semestre 2° Semestre

Fecha tope de matriculacion e inscripcion en asignaturas sin recargo (*) 08 de marzo de 2019 | 30 agosto de 2019
Fecha tope de matriculacion e inscripcion en asignaturas con recargo 15 de marzo de 2019 ;gfge setiembre de

(*) Pagos posteriores al Gltimo dia de matriculacion e inscripcion en el periodo fijado tendran un 40% de recargo.

2.2 ACTO ACADEMICO DE APERTURA DEL SEMESTRE 2019:

Primer semestre

Segundo semestre

Ingresantes 2019 — 15 de febrero 2019

15 de febrero del 2019

26 de Julio del 2019

2.3 PERIODO DE CLASES:

NIVEL MATERIAS BASICAS NUTRICION (sujeto a implementacion nueva malla): 11 de febrero de 2019
NIVEL MATERIAS BASICAS CARRERAS DE F-B-1Q-QI-CTA-IA 18 de febrero de 2019

13
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Carreras

Primer semestre

Segundo semestre

F-B-1Q-QI-CTA-N-IA

18/02 al 31/05 de 2019 - (15
Semanas)

29/07 al 08/11 de 2019 - (15
Semanas)

Ingresantes Nutricion 2019

18/02 al 31/05 de 2019 — (15
Semanas)

2.4 PAGO DE ARANCELES ACADEMICOS

Aranceles

1% semestre

2° Semestre

1*" vencimiento

10 de abril de 2019

20 de agosto de 2019

2° Vencimiento

10 de mayo de 2019

11 de setiembre de 2019

3 Vencimiento

10 de junio de 2019

11 de octubre de 2019

4° VVencimiento

10 de julio de 2019

11 de noviembre de 2019

Pagos posteriores a estas fechas tendran multa.

2.5 EXAMENES FINALES

Primer semestre

Fechas de Exdmenes Finales

Periodo (*) Inscripcién a Examenes
Primer del: 05/junio/2019 del: 10/junio/2019
al: 20/junio/2019 al: 22/junio/2019
Sequndo del: 21/junio/2019 del: 24/junio/2019
Y al: 04/julio/2019 al: 06/julio/2019
T del: 03/julio/2019 del: 08/julio/2019
ercer al: 18/julio/2019 al: 20/julio/2019
Segundo semestre
Periodo (*) Inscripcién a Examenes Fechas de Examenes Finales
Primer del:  13/noviembre/2019 del: 18/noviembre/2019
al: 28/noviembre/2019 al: 30/diciembre/2019
s d del:  27/noviembre/2019 del: 02/diciembre /2019
egundo al:  12/diciembre/2019 al: 14/diciembre/2019
Tercer del: 29/enero/2020 del: 03/febrero/2020
al: 13/febrero/2020 al: 15/febrero/2020

(*) Hasta 48 horas habiles antes de cada examen

——
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2.6 FECHAS LIMITES DE PRESENTACION DE PROYECTOS Y DOCUMENTOS

Concepto

Primer Semestre

Segundo Semestre

Entrega de Lista oficial de Inscriptos al semestre

01 de abril de 2019

02 de septiembre de 2019

Plan Semestral de Céatedras

(Teoria/Préactica/Actividades de gestion) 04 de marzo de 2019 09 de agosto de 2019
Propuesta de Actividades de docencia 22 de marzo de 2019 19 de agosto de 2019
Presentacion de Monografias y Trabajos de 29 de marzo de 2019 19 de agosto de 2019
Investigacion para evaluacion

Presentacion Anteproyecto PAC para el G daonta |
Presupuesto 2019 (Coordinaciones de Lab) 15 de abril de 2019

Publicacion de Anteproyecto de Horario de .

Examenes Finales: 1%, 2% y 3 periodo 06 de mayo de 2019 30 de septiembre de 2019
Publicacion de Horario de Examenes Finales: 27 de mayo de 2019 25 de octubre de 2019

1%, 2%y 3* periodo

Planillas de Catedras con Notas de Pruebas
Parciales y Laboratorio y % Asistencia

29 de mayo de 2019

6 de noviembre de 2019

Entrega de Notas de exdmenes de regularizacién

Hasta 48 hs de

la fecha del examen

Entrega de Encuestas a docentes e Informes de
Desempefio

Abril de 2019

Octubre de 2019

Aplicacion de Encuestas a Ingresantes y
Encuestas de Docentes

Mayo/Junio de 2019

Octubre/Noviembre de 2019

Informe Semestral de Catedras e
Informes de Gestion de JTPA/JTP/Asistentes a
Coordinacion

26 de julio de 2019

20 de diciembre de 2019

PAC 2020 (Pedidos de insumos, equipos,
reactivos y otros, consolidado)

06 de diciembre de 2019

Informe Semestral de Gestién de
Coordinadores

16 de agosto de 2019

09 de febrero de 2020

Plan de Accién u Operativo Anual de
Coordinaciones Académicas y otras
dependencias académicas.

28 de diciembre de 2019

Informes trimestrales de Gestion de Direcciones
Informes de Gestion de Direcciones del Afio 2018
Proyecto de Calendario de Actividades para el afio 2020
Proyecto de Encuestas de Evaluacion Docente
Propuesta de Aranceles Académicos para el afio 2020

Abril/ Julio/ Octubre de 2019
Febrero de 2019

Septiembre de 2019
Mayo/Octubre de 2019
Octubre de 2019
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2.7 FECHAS LIMITES DE PRESENTACION DE SOLICITUDES PARA:

Concepto

Primer semestre

Segundo semestre

Admisién de Egresados

08 de marzo de 2019

22 de julio de 2019

Traslados de Estudiantes de Carreras de otras
Facultades y/o Universidades

08 de marzo de 2019

22 de julio de 2019

Traslados de Carreras y Planes Académicos —
Ampliacion de plazo de permanencia y
Matriculaciéon Simultanea

08 de marzo de 2019

16 de agosto de 2019

Nombramiento Abreviado de Jefes de Trabajos
Practicos de Area, Jefes de Trabajos Practicos (a la
Direccion Académica)

17 de junio de 2019 (para
el 2do sem)

06 de diciembre de
2019 (para el ler sem
2020)

Nombramiento de Encargados de Catedra, Jefes de
Trabajos Practicos de Area, Jefes de Trabajos
Practicos

08 de febrero de 2019

15 de julio de 2019

Renuncia de Promedio de Pruebas Parciales 05 de marzo de 2019 09 de agosto de 2019
Nombramiento de Adscriptos 05 de marzo de 2019 12 de agosto de 2019
Nombramiento de Ayudantes de Catedras 05 de marzo de 2019 12 de agosto de 2019
lszogcgud de Exoneraciones a Estudiantes de la 05 de marzo de 2019 12 de agosto de 2019
Solicitudes de Becas al Rectorado (sujeto al e
Calendario del Rectorado) Abril de 2019

Solicitudes de uso de Sala de Informatica 25 de febrero de 2019 05 de agosto de 2019

Solicitudes de uso de Aulas (dias sdbado, clases de
recuperacion, ayudantias, tutorias, Practicas de
resolucion de problemas, otros usos)

Con antelacién de 24 hs (por escrito)

Homologacion y/o Convalidacion de Asignaturas

Hasta el 15 de marzo de
2019

Hasta el 23 de agosto
de 2019

Desmatriculacién o Agregado de Inscripcion a
Asignaturas

Hasta el 22 de marzo de
2019

Hasta el 13 de
setiembre de 2019

Desmatriculaciéon a Asignaturas Tardia (*)

Hasta el 08 de
noviembre de 2019

Solicitud de inscripcidon a Examenes de
regularizacion

Hasta 48hs antes de la fecha del examen del ler y
2do periodo

Solicitudes de Modificacion en el Anteproyecto de
Examenes finales

23 de mayo de 2019

18 de octubre de 2019

Solicitudes de Revisién de examenes finales

Hasta 24hs de la publicacion del examen final

(*) Sélo se podréa conceder la desmatriculacion abonando como minimo dos (2) cuotas para asignatura sin firma, y
una (1) cuota para asignatura con firma.

2.8 ACTO ACADEMICO DE GRADUACION PROMOCION 2019
Octubre de 2019
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3. DIAS FERIADOS Y ASUETOS PARA EL ANO 2019

Martes 01 d& ENEIO ...veeveeeeee e Ao Nuevo - Feriado Nacional

Lunes 04 d& MAIZO ..veeevvvee e Dia de los Héroes de la Patria - Feriado Nacional (Trasladado)
Jueves 28 0e MArZO ...veviveeiiee e VIl CoPaECIiQ - Asueto Académico

Viernes 29 de Marzo ......cccocceeveevieeiieeiiie e VIl CoPaECIiQ - Asueto Académico

Miércoles 17 de abril..........cccoviveviiieeiieie e, Miércoles Santo - Asueto Universitario

Jueves 18 deabril......cccvveiiiiiie Jueves Santo - Feriado Nacional

Viernes 19 deabril.......ccocoeeviiiiiiiiiiiieeeee Viernes Santo - Feriado Nacional

Sdbado 20 deabril.....cccccevvvvieiiiie e Séabado Santo - Asueto Universitario

Martes 30 deabril.....ccccooeriiieiiece e Dia del Maestro - Asueto Académico

Miércoles 01 de mayo Dia del Trabajador - Feriado Nacional

Miércoles 08 de mayo Dia del Quimico - Asueto Institucional

Martes 14 08 MAYO .o Dia de la Independencia Nacional - Feriado Nacional
Miércoles 15 de Mayo .......ccccevvrerineneienininenieees Dia de la Independencia Nacional - Feriado Nacional
Lunes 17 de junio............ Dia de la Paz del Chaco - Feriado Nacional (Trasladado)
Sadbado 10 de agosto Dia de San Lorenzo - Feriado Distrital

Jueves 15 de agoSto ....cccvveveeiiieiiiee e Dia de la Fundacion de Asuncién - Feriado Nacional

Sdbado 21 de setiembre

Dia de la Juventud - Asueto Institucional

Martes 24 de setiembre Dia de la Fundacion de la UNA - Asueto Universitario
Domingo 29 de setiembre Victoria de Boquerdn - Feriado Nacional

Domingo 08 de diciembre.........cccoevvveviienieecineenne, Dia de la Virgen de Caacupé - Feriado Nacional
Martes 24 de diciembre

Noche Buena - Asueto Universitario

Dia de la Navidad del Nifio Jesus - Feriado Nacional
Martes  31dediciembre..............c.oeeiiiininn Noche Vieja - Asueto Universitario

Miércoles 25 de diciembre
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GUIA GENERAL PARA TRAMITACIONES
EN LA SECRETARIA DE FACULTAD:

= Matriculaciones y Desmatriculaciones
= Inscripciones a asignaturas y para examenes finales
= Presentacion de notas dirigidas a la Decana y al Consejo Directivo
= Solicitudes de:

o Certificados de Estudios

o Traslados: ¢ de otras Facultades de la U.N.A.

+ de otras Universidades
+ de Carreras

Apertura de Concursos
Constancias
Ayudantia de Catedras — Jefes de Trabajos Practicos — Adscripcion
Revision de examen
Exoneraciones de la FCQ.
Exoneracion de aranceles
Tramite de Homologacion y/o convalidacion
Inscripcion para Admision

a Inscripcion a Concursos
EN LA PERCEPTORIA:
= Pagos por:

o Matriculacién
Cuotas
Certificados de Estudios
Constancias
Multas por matriculacion tardia
Derecho a examenes finales
Examen de Admision
a Otros

EN LA DIRECCION ACADEMICA:
= Consultas referentes a cuestiones académicas:

o Con los Coordinadores Académicos

a Con la Unidad de Apoyo Pedagdgico

o Con la Coordinacion de Bienestar Estudiantil
= Notas de Pasantias y Trabajo de Grado
Consultas y constancias sobre horario de clases
Distribucion de asignaturas por aula
Presentacion de Solicitudes, Proyectos y documentos para las Coordinaciones y las catedras
Notas de renuncia de promedio de pruebas parciales
Solicitudes de regularizacion
Presentacion de solicitudes académicas excepcionales

[ R R R [ A )

0O 00oooo

EN LA DIRECCION DE ADMISION:
a Informaciones generales sobre el ingreso a las carreras de la FCQ.
a Informaciones generales sobre el Curso Propedéutico.

Consulte y baje de la pagina web www.qui.una.py a través del enlace Académico las solicitudes y formatos para
las tramitaciones administrativas y académicas
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http://www.qui.una.py/

DIRECCION ACADEMICA

Funcion: Responsable de la implementacidn, desarrollo y control de las actividades académicas de grado de la Facultad
de Ciencias Quimicas.

e  Director Interino: Prof. Dr. Celso Obdulio Mora Rojas

Coordinadora de Farmacia: Prof. Dra. Gladys Mabel Maidana

Coordinador de Bioguimica: Prof. Dr. Marcos Colman

Coordinadora Ingenieria Quimica; Prof. Ing. Quim. Elizabeth Elizeche de Larré
Coordinadora de Quimica Industrial: Prof. Q.A. Claudia Cabral
Coordinadora de C. y T. de Alimentos: Prof. Lic. Ana Gloria Centurién Duarte
Coordinadora de Nutricién: Prof. Lic. Silvia Araujo

Coordinadora de Ingenieria de Alimentos: Prof. Ing. Sirim Onieva Feltes
Coordinacion de Bienestar Estudiantil: Lic. Clara Dele6n

Unidad de Apoyo Pedagogico: Lic. Juana Isabel Ferreira de Velazquez
Secretaria Académica: Lic. Deisy Martinez, Lic. Maria Liz Fleitas

Jefe de Biblioteca: Lic. Gustavo Zarate

Informatica Académica: Lic. Jorge Bernal

Estadistica Académica: Lic. Jonny Toledo

DIRECCION DE ADMISION
Funcién: Organizar, dirigir y coordinar las actividades del examen de Ingreso en la Facultad de Ciencias Quimicas
e Directora Interina: Prof. Lic. Sandra Mongelos
e  Secretaria: Sra. Maria José Franco

DIRECCION DE POSTGRADO

Funcién: Administrar las actividades de los cursos de Postgrado que se enmarquen dentro de los programas de
Doctorado, Maestrias y Especializacion de la Facultad de Ciencias Quimicas.

e Directora: Prof. Dra. Laura Graciela Mereles Ceuppens
e  Secretaria: Dra. Herminia Borrell de Gonzélez

Doctor en Ciencias Prof. Dra.
Doctorado en Ciencias Farmacéuticas - 2.320 horas Gladys Lugo,
Farmacéuticas
PhD
Magister en Ciencias prof. Dra.
Maestria en Ciencias Farmacéuticas g o 960 horas Yenny
Farmacéuticas .
Gonzélez
Especializacion en Farmacia Industrial Especialista F_armaua 500 horas Prpf. Fa_rm.
Industrial Nilsa Lial.
Especializacion en Farmacia Clinica y Atencion Especialista en Farmacia Prof. Dra.
pecializa y Clinica y Atenci6n 430 horas Gladys Lugo,
Farmacéutica P
Farmacéutica PhD.
Lic. Elsi
Especializacion en Ciencia de los Alimentos Espemallsta_en Ciencia de los 470 horas nglar
Alimentos Fernandez,
MSc.
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Especializacion en Dietética Clinica y Soporte

Especialista en Dietética

Prof. Lic. Ana

Nutricional Clinica y Soporte Nutricional 480 horas Agu”&rsiab'm’
Especializacion en Ciencias del Laboratorio Espemal_lsta gn_Cmnmas .dEI Prof. Dra.
e - o P Laboratorio Clinico, Menciones
Clinico, Menciones en Quimica clinica, P L 370 horas Lourdes
bacteriologia y hematologia en Qm[mca clinica, p Wiszovaty
) bacteriologia y hematologia. )
Magister en Ciencias Quimico-
Maestria en Ciencias Quimico-Bioldgicas, Bioldgicas, Menciones
. : p ; . . P Prof. Dr. Pablo
Menciones Biotecnologia, Farmacologia Biotecnologia, Farmacologia 2.000 horas Sotelo. PhD
Molecular, Quimica de Productos Naturales Molecular, Quimica de ' '
Productos Naturales
Maestria en Ingenieria Quimica con énfasis en Magéztr?;ﬁ?als?ggz'Errfcgstgsm'ca 780 horas Prof. Dr. Michel
Procesos Quimicos P Galeano, Ph D
Quimicos
Prof. Dra.
Maestria en Quimica Ambiental Magister en Quimica Ambiental 850 horas Fatima Yubero,
MSc.
Maestria en Innovacion Didactica para Ciencia I\/_Iaglsper en Innovacion Prof. Dr. Michel
p Didactica para Ciencia 'y 715 horas
y Tecnologia . Galeano
Tecnologia
Especializacion en Didactica Universitaria Espeuall_sta en D!dactlca 360 horas Prof. Dr. Michel
Universitaria Galeano
L p . B Prof. BC.
Especializacion en Metodologia de la Especialista en Metodologia de -
S L 510 horas Nathalia Paola
Investigacion ( FCQ-1ICS) la Investigacion Navarro
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http://www.qui.una.py/files/cursos_etc/2015/pgrado/maestria/mae_innov_didactica_cyt.pdf
http://www.qui.una.py/files/cursos_etc/2015/pgrado/maestria/mae_innov_didactica_cyt.pdf
http://www.qui.una.py/files/cursos_etc/2015/pgrado/maestria/mae_innov_didactica_cyt.pdf

CARRERAS DEL PLAN 2018

Carrera Duracion Titulo
Farmacia 11 Semestres QUIMICO FARMACEUTICO
Bioquimica 11 Semestres BIOQUIMICO
Ingenieria Quimica 11 Semestres INGENIERO QUIMICO
Quimica Industrial 9 Semestres LIC. EN QUIMICA

INDUSTRIAL

Cienciay Tecnologia de LIC. EN CIENCIAY

9 Semestres

Alimentos TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Nutricion 10 Semestres LIC. ENNUTRICION
Ingenieria de Alimentos 11 Semestres INGENIERO DE ALIMENTOS

OBJETIVOS DE LOS CAMBIOS CURRICULARES

Instrumentar una duracion efectiva de las carreras significativamente similar a la teérica que se fije en el
curriculum, ajustando la carga horaria de las asignaturas.

Eliminar el exceso de informacion, priorizando en las asignaturas de caracter obligatorio aquellos aspectos
conceptuales que constituyen los fundamentos bésicos de cada materia y profundizando en los aspectos
formativos de la ensefianza.

Continuar con una estructura curricular flexible que permita el transito horizontal de estudiantes entre las
distintas opciones curriculares ofrecidas y de acuerdo al &rea de ingreso del estudiante (salud e industrial).

Lograr que el sistema de ensefianza aprendizaje sea compatible con el méximo grado de personalizacion en la
relacion estudiante/docente.

Promover la evaluacion formativa, cuyo objetivo es averiguar lo que el alumno ya sabe antes de tratar de
proponerle aprender otros conocimientos, asi como dirigir su aprendizaje progresivo para corregirlo, clarificarlo
y consolidarlo.

. Aumentar la interaccion e integracion de los cursos tedricos y practicos de cada asignatura, para que no sean de
hecho dos cursos.
Promover la organizacién de los horarios de clases y su modalidad para optimizar el uso del tiempo por los
estudiantes y mejorar de esa forma el rendimiento de los mismos para lograr los objetivos de este Plan.
Establecer competencias en las asignaturas, donde se involucren aquellos conocimientos, habilidades y valores
profesionales que con un cardcter esencial y general, permiten al egresado desempefiarse, de manera
trascendente en su campo profesional.

Promover el uso de estrategias pedagdgicas adecuadas para el logro de los objetivos del aprendizaje y que
apunten al perfil de egreso.
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FARMACIA (PLAN 2018)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado. Resolucion N° 309 de fecha
14 de diciembre del 2015

1. MISION

La mision de la carrera de Farmacia es formar un profesional miembro del equipo de salud, capacitado para ejercer liderazgo
en el campo de los medicamentos, cosméticos y otras sustancias biolégicamente activas, tanto en su manejo cientifico como en
su empleo racional, asegurando calidad, seguridad, eficacia y dispensacién informada, colaborando con el seguimiento
farmacoterapéutico y realizando investigacion para el desarrollo de potenciales farmacos y productos cosméticos de origen
natural y sintético y asesoria en productos bioldgicos peligrosos y farmacotoxicoldgicos. Esta mision se materializa brindando
a los estudiantes una formacion integral que les permita un desempefio profesional caracterizado por una actitud critica,
creativa y participativa, en el ambito de su desempefio, orientada por sdlidos principios éticos, cientificos y culturales, con una
profunda vocacion de servicio y un alto sentido de la responsabilidad y la honestidad.

2. FUNDAMENTOS DE LA CARRERA
La educacion de los profesionales de salud ha sido criticada por no ajustarse a las necesidades de la sociedad. Los estudiantes
se capacitan con excelentes conocimientos cientificos-tecnolégicos, a menudo con poca relacién con las necesidades de la
sociedad y con poca capacidad para la resolucién de problemas.
En el area de la salud las Facultades de Farmacia son la fuente primaria de la base de conocimientos basicos y profesionales de
los farmacéuticos, de las habilidades y destrezas requeridas para la practica de la ciencia y el arte de la profesion y de los
valores, actitudes y conductas relacionadas con las normas sociales y culturales del ejercicio profesional.
La formacién de un farmacéutico, acorde a la situacion econémica y social del pais, demanda una estrecha vinculacion entre las
necesidades de la sociedad con relacion a los servicios farmacéuticos.
Un reto fundamental es la formacion de un farmacéutico que sea capaz de asumir la responsabilidad de su actualizacion
permanente y asi mantener su pertinencia social.
La actualizaciéon del proyecto académico se fundamenta en la necesidad de adaptar la malla curricular a las necesidades
actuales del campo laboral que se requiere posean los egresados de la Carrera de Farmacia, y adecuarse a las tendencias
actuales en la ensefianza de la carrera a nivel regional.

3. OBJETIVO DE LA CARRERA
Formar profesionales Farmacéuticos con conocimientos cientificos y técnicos, competentes para desempefiarse con
responsabilidad y capacidad en todas las areas relacionadas al medicamento y productos afines (suplementos dietarios o
nutricionales, cosméticos, Fitoterapicos, homeopaticos, herboristeria, productos hiomédicos, biolégicos y biotecnolégicos y
otros productos aplicados al cuidado de la salud, como ser insumos médicos y hospitalarios; con liderazgo en las areas
tecnoldgicas y biotecnolégicas, atencién farmacéutica y clinica, regulaciones, salud publica y medio ambiente.

4. COMPETENCIAS DE CONOCIMIENTO
1. Interpretar los principios farmacéuticos, farmacocinéticas y farmacodindmicos que rigen las acciones y efectos de los
medicamentos y sustancias toxicas.
2. Conocer los métodos de evaluacion de las propiedades fisicoquimicas y biolégicas de los principios activos y la materia
prima empleada en la elaboracidn de medicamentos y productos afines.
3. Aplicar las normas nacionales e internacionales para el aseguramiento de la calidad en la elaboracion y control de calidad de
medicamentos y productos afines.
4. Evaluar la informacién cientifica actualizada en relacién a los medicamentos, y productos afines para aplicarla en el &mbito
de su competencia.
5. Comprender el funcionamiento del Sistema de Salud en el Paraguay y la Regidn, las politicas plblicas relacionadas a la
salud y la legislacion nacional y regional vigente relacionada con el ejercicio de la profesion.
6. Elaborar esquema de produccién de nuevos farmacos de origen natural y sintético por procedimientos fisicoquimicos y
biotecnolégicos.
7. Interpretar resultados de ensayos farmacolégicos y toxicoldgicos.
8. Interpretar los principios basicos que rigen acciones y efectos de los medicamentos.
9. Conocer los métodos de evaluacion de los problemas relacionados con medicamentos y productos afines.
10. Aplicar métodos bioestadisticos en el andlisis de los datos resultantes de los trabajos cientificos farmacéuticos.
11. Interpretar los resultados de los ensayos farmacoldgicos pre-clinicos y clinicos.
12. Conocer los métodos de utilizacion de los recursos naturales terapéuticos y aplicacion de los conocimientos practicos
adquiridos en la medicina tradicional.

(2]



5. COMPETENCIAS DE PROCEDIMIENTO
1. Administrar y gerenciar empresas y/o instituciones publicas y privadas en las areas de su incumbencia.
2. Disefiar, desarrollar, elaborar y evaluar materias primas, medicamentos y productos afines.
3. Disefiar y dirigir actividades para el control microbiol6gico de materias primas, medicamentos y productos afines, areas
estériles y no estériles.
4. Disefiar, desarrollar, validar y aplicar nuevos métodos y tecnologias de analisis de medicamentos y productos afines, segln
reglamentaciones y normativas vigentes.
5. Organizar y aplicar sistemas de gestion y suministro de medicamentos conforme a reglamentaciones y normativas vigentes.
6. Promover el uso racional de medicamentos en Profesionales de la salud, pacientes y la comunidad.
7. Dirigir y desarrollar las actividades propias de la Farmacia Clinica y Atencion Farmacéutica.
8. Gerenciar las actividades inherentes a la Regencia y/o Direccion Técnica de los establecimientos farmacéuticos publicos y
privados.
9. Dirigir y desarrollar actividades para la implementacion de las Buenas Précticas.
10. Utilizar adecuadamente los instrumentales y equipos empleados en la elaboracion y control de calidad de los medicamentos
y productos afines.
11. Ejecutar ensayos farmacoldgicos y toxicolégicos in vivo e in vitro.
12. Elaborar proyectos, informes técnicos y otros documentos Utiles para eventos de educacion sanitaria.
13. Realizar la dispensacién de medicamentos y productos afines, brindando la informacién al paciente.
14. Aplicar los conocimientos legales en la ejecucion de las actividades del ejercicio profesional.
15. Planificar y aplicar el aseguramiento de la calidad, en areas de su competencia.
16. Elaborar proyectos, informes técnicos y otros documentos pertinentes para actividades de investigacion y desarrollo, en las
areas de su incumbencia.
17. Comunicar por escrito y en forma oral conocimientos, procedimientos, ideas y resultados relacionados con cuestiones
técnico-farmacéuticas.
18. Conocer y utilizar las monografias nacionales e internacionales, como asi también las nuevas tecnologias de la
comunicacion e informacion.

6. COMPETENCIAS DE ACTITUD Y VALORES
1. Participar en los equipos multidisciplinarios en las areas de su competencia.
2. Internalizar los aspectos éticos relacionados con el ejercicio de la profesion.
3. Poner en practica habilidades interpersonales de empatia, capacidad de escucha activa, comunicacion fluida, y colaboracién
constante con el ejercicio de la profesion.
4. Desarrollar la capacidad reflexiva y la curiosidad cientifica.
5. Fomentar el trabajo en grupos cooperativos asumiendo el compromiso social y ético en el ejercicio de la profesiéon.
6. Conocer y respetar los principios y valores humanos, asi como el valor de las inteligencias multiples.

7. PERFIL DE EGRESO

El Quimico Farmacéutico es un profesional de la salud, especialista en medicamentos, con sélida formacion en las ciencias
quimico - biolégicas, capacitado para desarrollar actividades en areas relacionados con los farmacos, medicamentos y otras
sustancias biolégicamente activas (drogas-toxicos) en lo que se refiere a su disefio, sintesis y/o aislamiento, purificacion,
identificacién, control y evaluacion de su impacto en los seres vivos y en el medio ambiente.
Respecto a los farmacos estd preparado para la evaluacion de sus propiedades farmacéuticas,
farmacocinéticas, farmacodinamicas y efectos beneficiosos, adversos y téxicos en el hombre y organismos vivos en general.
Esta capacitado para asumir la responsabilidad legal y ética, ante la sociedad en la produccién y control de medicamentos y
cosméticos de calidad.
De igual modo es capaz de desarrollar y adaptar nuevas tecnologias, formular nuevos productos, valorar y mejorar las
propiedades terapéuticas de los mismos. Puede ejercer la gestion de calidad desde la seleccién de las materias primas, solucién
de problemas técnicos de procesamiento, estabilizacion, envasado, almacenamiento, hasta la distribucion, transporte y
comercializacion de los medicamentos, sean de origen natural 0 sintético.
A través de la Atencion Farmacéutica y como integrante del equipo de profesionales de la salud, el Quimico Farmacéutico esta
capacitado para brindar una buena dispensacion y administracion del medicamento en sus aspectos técnico, social y ético, tanto
en la farmacia hospitalaria, de preparados magistrales y comunitaria para manejar la informacién objetiva y actualizada
vinculada a las propiedades y usos de medicamentos.
El Quimico Farmacéutico es un profesional que informa, orienta y educa al paciente promoviendo el uso racional de los
medicamentos y est4 capacitado para el ejercicio de la docencia en areas de su competencia.

8. TITULACION A SER OTORGADA
Quimico Farmacéutico
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9. REGIMEN ACADEMICO
9.1. Duracion de la carrera: 4.905 Horas reloj, 11 semestres, incluidas Pasantia Supervisada y Trabajo de Grado.
9.2. Modalidad de la carrera: La carrera Farmacia responde a la modalidad presencial.

9.3. METODOLOGIA DE LA CARRERA

Se

proponen varias metodologias a criterio de cada carrera, a fin de apropiarse de aquellas que consideran acertadas y eliminar

las que no corresponden.

Leccién Magistral: Consiste en la presentacion del tema l6gicamente estructurado con la finalidad de facilitar la informacion de
manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar procesos cognitivos en el estudiante.

Resolucion de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a

las propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos previos
Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el

estudiante en grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucién, permite el
desarrollo de aprendizajes activos a través de la resolucion de problemas.
Estudio de casos: se realiza un andlisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la finalidad

de

conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipotesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo

y, en ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucion
Aprendizaje por proyectos: implica la realizacién de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o

abordar una tarea mediante la planificacion, disefio y realizacion de una serie de actividades y todo ello a partir del desarrollo y
aplicacion de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo: basado en la organizacion del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su
aprendizaje y del de sus compafieros en una estrategia de corresponsabilidad para alcanzar metas e incentivos grupales.
Contrato didactico o aprendizaje: permite que alumno y profesor de forma explicita intercambien opiniones, necesidades,

proyectos y decidan en colaboracién como llevar a cabo el proceso de ensefianza-aprendizaje, que queda reflejado oralmente o
por escrito, permite el desarrollo del aprendizaje auténomo. En este aspecto, es de utilidad la plataforma moodle u otra que
permita esta vinculacion docente-estudiante.

REQUISITOS DE INGRESO

El

Documentaciones requeridas

Dos fotocopias de cédula de Identidad paraguaya vigente. En el caso de los extranjeros, pasaporte o documento de Identidad
valido en su pais de origen y vigente.

Certificado de estudios original concluidos de la Ensefianza Media o su equivalencia legalizado por el Ministerio de Educacién
y Ciencias y por el Rectorado de la UNA

Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Ministerio de Educacion y Cienciasy por el Rectorado de
la UNA

Certificado de antecedentes policiales original actualizado.

Dos fotos tipo carnet recientes en colores de 3 cm por 4 cm

Formulario de solicitud de inscripcion impreso debidamente completado y firmado disponible en la pagina web oficial de la
Facultad de Ciencias Quimicas

Recibo de pago del arancel por la Guia del Postulante para Examen de Admisién 2019.

Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facultad de Ciencias Quimicas, si asi las hubiere.

Exémenes
Aprobar las asignaturas (Quimica General, Biologia General, Fisica General, Mateméatica) que forma parte del examen de
Admisioén y accede a una de las plazas establecidas por el Consejo Directivo.

orden de adjudicacion de las plazas se establecera al final de los exdmenes y segln el orden de preferencia por las carreras,

manifestado por el postulante al inscribirse a dichos examenes.
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REQUISITOS DE EGRESO

1-
2-
3-
4-

Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
Aprobar cuatro asignaturas optativas como minimo.
Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia.

Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.

Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segun la reglamentacion vigente.

MALLA CURRICULAR
La carga horaria por Ciclo de Formacidn se distribuye de la siguiente manera:

Ciclo de Asignaturas Cara horaria Correlatividad Carga horaria
Formacion semestral por total por ciclo
asignatura
Ciencias Quimicas
Quimica General 105 Examen de admision
Quimica Inorganica 105 Quim. General
Quimica Orgénica | 120 Quim. Inorgénica
Quimica Organica Il 120 Quim. Orgénica |
Quimica Analitica | 105 Quim. Inorgénica
Quimica Analitica Il 105 Quim. Analitica |
Quimica Analitica Il 90 Quim. Analitica Il
Formacion Biologia General 75 Examen de admisién 1.260 hs
Basica Botanica 60 Biologia General (2'5 7 %)
Ciencias Fisicas y Matematicas Y
105 Célculo Diferencial e
Fisicoquimica Farmacéutica '“te%l”?‘" F|5|cai Quim.
Orgénica I, Quim.
Analitica Il
Fisica 105 Examen de admisién
Geometria Analitica y Calculo 75 Examen de admision
Calculo Diferencial e Integral 90 G?ometna Analitica y
Célculo
Anatomia Humana 60 Biologia General
Fisiologia Humana 90 Anatomia Humana
Fisiopatologia Humana 75 Fisiologia Humana
Formacion Microbiologia General 105 Biologia General 645 1
Biomédica Bioquimica 90 Quim. Orgénica Il (132 0/5)
2%
Biologia Molecular 90 Bioquimica
Fisiopatologia Humana,
Toxicologia 90 Quim. Anal. III,
Bioquimica
Parasitologia 45 Biologia General
Farmacobotanica 75 Botanica
Farmacognosia 105 Farmacobotanica, Quimica
Anal. 1l
Formacion i imi
Profosional Fitoquimica 105 Farmapogn05|a, Quimica 1.380 hs
rofesional Orgénica Il (28,1 %)
Quimica Farmacéutica | 105 Quim. Orgénica Il
Quimica Farmacéutica Il 105 Quim. Farmacéutica |
Farmacotecnia | 90 Quimica Anal. I,

Farmacobotanica
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Farmacotecnia I,
Farmacotecnia 1l 90 Fisicoquimica
Farmacéutica
Farmacologia | 105 B_|qlog|a,MoIecuIarf
Fisiologia Humana
Farmacologia I 120 Farmacologia |
Biofarmacia 60 Farmacotecnia |
. - Farmacotecnia Il,
Tecnologia Farmacéutica 120 Biofarmacia
Tecnologia Cosmética 120 Tecnologia Farmacéutica
Analisis y Control de Medicamentos y Quim. Analitica Ill,
o 120 -
Cosméticos Farmacotecnia Il
Farmacia Clinica y Atencion 60 Farmacologia I, Salud
Farmacéutica Publica
Pasantia Supervisada 470 Hasta 10° nivel aprobado
Pasantia Pre-profesional | 50 Hasta el 7° Nivel aprobado
L Hasta el 8° nivel h
Practica Pasantia Pre-profesional 11 50 aprobado, excepto Pasantia 810 i
Profesional Pre-profesional | (16,5 %)
Trabajo de Grado 240 Hasta 10° nivel aprobado
I\/I_etogk_)logla de la Investigacion 60 Bioestadistica
Cientifica
Bioestadistica 75 Examen de admision
Leglslacmr} Farmaceéutica y 60 Farmacotecnia Il
Deontologia
. Gestion de Calidad 75 Analisis y Control de
Formacion Medic. y Cosméticos
Complementari Adm|n|§tra_C|on y Marketing 60 Farmacotecnia II 570 hs
a Farmaceéutico (11,6 %)
Salud Pablica 60 Metodologia de la
Investig. cientifica
Seminario de Orientacion profesional 30 Examen de admision
Biotecnologia Farmacéutica 60 Bl_olog|_a mo!ecular,
Microbiologia general
Guarani 30 Examen de admisién
Inglés Técnico 60 Examen de admision
TOTAL CARGA HORARIA OBLIGATORIA: 4.665 HORAS RELOJ
Optativa |
Informatica 60 Examen de admisién
Animales de Laboratorio Biologia General
Optativa Il
Primeros Auxilios 60 Anatomia Humana
Radiofarmacia Quimica Analitica Il
Forma_cmn Optativa 111 _ 240 hs
Optativa Inmunologia Bioquimica, (4,9 %)
9 60 Microbiologia General '
Farmacoeconomia Salud Publica
Optativa IV
. . Administracion y
Emprendurismo y Plan de Negocios 5 Marketing Farmaceiitico
Andlisis microbioldgico farm. y Anélisis y Control de
cosmético Medicamentos y
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Cosmeéticos,
Microbiologia Gral.

Gerenciamiento de plantas

- Tecnologia Farmaceutica
farmacéuticas

TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA: 4.905 HORAS RELOJ

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucion de materias en la carrera, el
total de horas asignadas y las correlatividades

. . Horas semana/ -
Sem Nivel Asignaturas T+RP Lab. semestre Correlatividad

Quimica General 2 Examen de admision
Fisica 2 Examen de admision

1 1 | Geometria Analiticay 5 0 26/390 Examen de admision
Célculo
Biologia General 2 3 Examen de admision
Guarani 2 0 Examen de admision
Quimica Inorganica 4 3 Quimica General
ICBICUIO Diferencial e 6 0 Geometria Analitica y Célculo
ntegral
Botanica 2 2 Biologia General

2 2 Parasitologia 2 1 26/390 Biologia General
Inglés Técnico 4 0 Examen de admision
Semln_arlo de Orientacion 2 0 Examen de admision
Profesional
Quimica Organica | 4 4 Quimica Inorganica
Quimica Analitica | 3 4 Quimica Inorganica

1 3 Bioestadistica 5 0 29/435 Examen de admisién
Farmacobotanica 2 3 Botanica
Optativa | 2 2 el
Quimica Organica Il 4 4 Quimica Organica |
Quimica Analitica I 3 4 Quimica Analitica |

2 4 26/390
Microbiologia General 4 3 Biologia General
Anatomia Humana 2 2 Biologia General
Fisicoquimica Célculo Diferencial e Integral,

quim 4 3 Fisica, Quim. Organica I, Quim.

Farmacéutica Analitica Il

1 5 26/390
Quimica Analitica 111 3 3 Quimica Analitica Il
Farmacognosia 3 4 Farmacobotanica, Q. Anal. |1
Fisiologia Humana 4 2 Anatomia Humana
Quimica Farmacéutica | 4 3 Quimica Organica Il

2 6 Bioguimica 4 2 26/390 Quimica Organica Il
Metod'ologl’a de_ la . 4 0 Bioestadistica
Investigacion cientifica

——
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Fisiopatologia Humana

Optativa Il

Fisiologia Humana

**

Quimica Farmacéutica Il

Biologia Molecular

Quimica Farmacéutica |

Bioquimica

Metodologia de la Investigacion

. Salud Publica 291435 cientifica
Farmacotecnia | Q. Anal. Il, Farmacobotanica
. . Fisiopatologia H., Quimica
Toxicologfa Analitica 11, Bioquimica
. Farmacotecnia I, Fisicoquimica
Farmacotecnia Il Farmacéutica
Farmacologfa | Eluor;oagr:: Molecular, Fisiopatologia
28/420 +
8 50 Farmacognosia, Quimica Organica
Fitoquimica I 9 ' 9
Biofarmacia Farmacotecnia |
Pasantia Pre-profesional | Hasta el 7° Nivel aprobado
Optativa Il foled
Farmacologia Il Farmacologia |
Tecnologia Farmacéutica Farmacotecnia Il, Biofarmacia
Andlisis y Control de Quimica Analitica IlI,
9 Medicam. y Cosméticos 23/4%0 + Farmacotechia 11
5
Administracion y Farmacotecnia Il
Marketing Farmacéutico
Pasantia Pre-profesional 11 Hasta ?l 8° nivel ap.rob, excepto
Pasantia Pre-profesional |
Gestion de Calidad Anal_|5|s y Control de "
Medicamentos y Cosméticos
S _— Tecnologia Farmacéutica, Analisis
Legislacion Farmacéutica y .
. y Control de Medicam. y
Deontologia -
Cosméticos
10 29/435

Tecnologia Cosmética

Biotecnologia
Farmacéutica

Farmacia Clinica y
Atencién Farmacéutica

Optativa IV

Tecnologia Farmacéutica

Biologia molecular, Microbiologia
general

Farmacologia Il, Salud Publica

**

——
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Pasantia Supervisada 470 o
ly2 11 Trabajo de Grado 220 Hasta 10° nivel aprobado
Formacion Optativa **
Sem. Materia Asignaturas T+RP Lab. Total Pre-requisito
Informatica 2 2 4 Examen de admision
1° Optativa |
Animales de laboratorio 2 2 4 Biologia General
Primeros auxilios 3 1 4 Anatomia humana
Optativa Il
Radiofarmacia 4 0 4 Quimica Analitica Il1
p Bioquimica,
Optativa Il Inmunologia 4 0 4 Microbiologia general
Farmacoeconomia 4 0 4 Salud publica
Emprendedorismo y Plan de Administracién y
. 4 0 4 R o
20 negocios Marketing Farmacéutico
Anélisis y Control de
Optativa IV Anal|3|§ rr_llcroblolog!cp 2 2 4 medlcz,ﬂ_nentos y
farmacéutico y cosmético Cosméticos,
Microbiologia general
Gerenc!anjlento de plantas 4 0 4 Tecnologia Farmacéutica
farmacéuticas
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BIOQUIMICA (PLAN 2018)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado. Resolucién N°
310 de fecha 19 de setiembre del 2016

1. MISION
La mision de la carrera de Bioquimica es formar profesionales capacitados para liderar cientifica, técnica y éticamente las
actividades de toma de muestras, seleccion y realizacion de los analisis y la interpretacion de sus resultados, en un marco de
bioseguridad y aseguramiento de la calidad, en determinaciones basadas en métodos fisicos, quimicos, radioquimicos, biolégicos,
microbioldgicos, parasitologicos, inmunoldgicos, hematoldgicos, citolgicos, de biologia molecular y genéticos, en materiales
biolégicos, sustancias quimicas, drogas, materiales biomédicos, alimentos, toxicos y muestras ambientales, de origen humano,
animal, vegetal y microbiolégico.

2. FUNDAMENTOS DE LA CARRERA

La Facultad de Ciencias Quimicas cuenta con una larga tradicion en la formacion de profesionales dedicados a prestar servicios y
realizar investigacion vinculada a los productos biolégicos, principalmente a los de origen humano, vinculada a la realizacién e
interpretacion de pruebas del laboratorio clinico. La formacion tradicional en este campo del conocimiento fue incorporando, desde
la creacion de la carrera, disciplinas adicionales dandoles a los profesionales bioquimicos un muy amplio perfil de competencias.

El profesional bioquimico esta llamado a desempefiarse con excelencia en los servicios de diagnéstico y monitoreo clinico de
caracter individual, al tiempo que se demandan capacidades para su actuacion eficaz en situaciones de interés para la salud publica y
la actuacion forense. Es, ademas, un proveedor de servicios analiticos y de asesoria en temas que involucran sistemas biolégicos,
tanto en el ambito estrictamente clinico como en otros, tales los temas ambientales, biotecnolégicos, toxicoldgicos, bromatol dgicos
y de produccién y monitoreo de calidad de productos biol6gicos. En todos los casos se espera que actle orientado por una fuerte
base cientifica, demostrando idoneidad en los contenidos basicos y avanzados de las disciplinas propias de su carrera, asi como
capacidad para realizar investigacion, trabajar en grupos multidisciplinarios y transmitir eficazmente sus conocimientos y los
resultados de su actuacion.

Teniendo en cuenta el avance del conocimiento y el concomitante avance tecnoldgico, la carrera de Bioguimica responde y adapta
la preparacion profesional a un campo laboral amplio y en constante cambio.

Las modificaciones de la malla curricular se hicieron fundamentalmente a la luz de la nueva Ley del Bioquimico (Ley 5986/17) y en
respuesta a las disposiciones del Consejo Nacional de Educacién Superior (CONES) y Agencia Nacional de Evaluacion y
Acreditacion de la Educacion Superior (ANEAES) a través de las recomendaciones dadas por los pares evaluadores nacionales e
internacionales. Asi mismo, se da respuesta al pedido del gremio profesional de egresados no docentes y al aporte del Claustro de
Docentes de la Carrera de Bioquimica de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion.

En la nueva malla curricular de Bioguimica, de once semestres (5110 horas totales), se destaca el fortalecimiento del empleo de la
lengua inglesa, a través de tres niveles de inglés y de textos cientificos en inglés, la inclusién de asignaturas obligatorias como
Administracion y Marketing Laboratorial, Etica Profesional y Bioética, el incremento de la oferta de asignaturas optativas, la
flexibilidad en la seleccién de las mismas y la incorporacion del idioma guarani en la malla curricular.

Como respuesta a la necesidad de la formacion de Bioquimicos con mayor experiencia, se ha incorporado la practica pre-
profesional ademas de la pasantia y el trabajo de grado existentes.

El profesional bioquimico egresado podra desempefiarse con excelencia en el ambito laboral, tal como lo establece el perfil
profesional a través de las competencias que seran adquiridas durante el proceso formativo.

3. OBJETIVO DE LA CARRERA
Formar profesionales de la quimica capaces de liderar cientifica, técnica y éticamente, en el &rea de la Bioquimica, con énfasis en la
planificacion, desarrollo, ejecucion e interpretacion de pruebas basadas en métodos fisicos, quimicos, radioquimicos, biol6gicos,
microbioldgicos, parasitoldgicos, inmunoldgicos, hematoldgicos, citoldgicos, de biologia molecular y genéticos en materiales
bioldgicos, sustancias quimicas, drogas, materiales biomédicos, alimentos, tdxicos y muestras ambientales, de origen humano,
animal, vegetal y microbiolégico; asi como la realizacion de investigacion y la participacion como perito, auditor y asesor en temas
que involucren componentes quimico — biolégicos, y el ejercicio de la docencia en las area citadas.
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4. PERFIL DE EGRESO

Al finalizar la carrera, el bioquimico serd un profesional de la quimica con competencias para liderar cientifica, técnica y éticamente la
planificacion, desarrollo, ejecucién e interpretacion de pruebas basadas en métodos fisicos, quimicos, radioquimicos, biolégicos,
microbioldgicos, parasitolégicos, inmunoldgicos, hematoldgicos, citologicos, de biologia molecular y genéticos, en materiales
biolégicos y biomédicos, drogas, productos biotecnoldgicos, alimentos, toxicos y muestras ambientales, de origen natural y
antropogeénico; asi como disefiar, desarrollar y obtener productos con base en procesos quimico-bioldgicos; realizar investigacion y
participar como perito, auditor y asesor en temas que involucran componentes quimico — bioldgicos. Podra realizar Gerencia y/o
Direccién Técnica y Administrativa en las areas de desempefio del profesional Bioguimico.

Son competencias especificas del egresado de la carrera de Bioquimica:

e  Seleccionar y evaluar las pruebas fisico-quimico-biolégicas apropiadas, aplicadas al diagndstico y seguimiento clinico,
salud publica, a la bioquimica basica, productos alimenticios, forense y del area ambiental.

e  Realizar pruebas laboratoriales en el ambito clinico, los productos alimenticios, la bioquimica basica, en las areas
ambiental, toxicoldgica, legal y forense, e interpretar los resultados.

. Identificar los factores sociales, econémicos y ambientales determinantes en el proceso salud-enfermedad del paciente que
acude al laboratorio clinico.

e  Obtener y preservar muestras quimico-bioldgicas de origen humano, ambiental, alimenticio, de especies animales, vegetales
y microbianas, respetando los criterios de bioseguridad

e  Manejar con criterios de bioseguridad muestras, reactivos y residuos de origen bioldgico, radiactivo o quimico, de interés
clinico, ambiental, biotecnolégico, toxicolégico, alimentario y forense, bajo normas de la legislacion vigente

e Aplicar los principios de salud publica y ambiental en el estudio del perfil epidemioldgico de la poblacién

e  Ejercer la Direccion Técnica de los laboratorios donde se realicen analisis quimicos y biolégicos de interés clinico,
toxicolégico, ambiental, alimenticio, biotecnolégico y de areas relacionadas, ya sean a la prestacion de servicios o
investigacion, en el &mbito publico o privado

. Implementar y auditar sistemas de gestion de calidad en los laboratorios bioquimicos y asegurar la calidad en las etapas pre-
analitica, analitica y post-analitica de los procedimientos que ejecuta.

e  Evaluar las propiedades de los preparados biolégicos tales como enzimas, vacunas, hormonas, anticuerpos, moléculas
marcadas y otros compuestos relacionados.

e  Aplicar la legislacion en la ejecucion de las actividades del ejercicio profesional

e  Asesorar, auditar, ejecutar y participar como perito con relacion a muestras quimico- biolégicos del area forense

. Planificar, desarrollar, asesorar, evaluar y ejecutar proyectos, informes técnicos y otros documentos, producto de las
actividades de investigacion, del desarrollo tecnolégico y de la practica profesional

5. AREAS DE COMPETENCIA/DESEMPENO PROFESIONAL

a. Diagndstico y seguimiento clinico laboratorial: para dirigir, disefiar, asesorar y ejecutar las actividades de planificacién y
administracion del laboratorio clinico. Desarrollar, ejecutar, producir e interpretar pruebas de laboratorio basadas en métodos fisicos,
quimicos y bioldgicos con fines de diagnéstico, seguimiento de la evolucién de patologias e investigacion. Comprende tareas tales
como la atencion del paciente, asesoramiento en la obtencién y conservacion de muestras bioldgicas, la colaboracién con otros
profesionales del equipo de salud que proporciona al paciente un diagnéstico y seguimiento apropiados, con el objeto de lograr
resultados Utiles para la toma de decisiones.

b. Salud publica: para formular y ejecutar proyectos de accién e investigacion en el area de salud plblica, participar de equipos
multidisciplinarios de prestacion de servicios de promocidn, prevencion y recuperacién de la salud en la comunidad. Ejercer el control
de gestion de los sistemas de calidad de establecimientos de salud estatales y privados en las areas de su competencia, ademas, velar
por las condiciones de bioseguridad y ejercer la Direccién Técnica de sustancias quimicas a ser utilizadas en el area de su competencia
profesional.

c. Bioquimica y ambiente: para disefiar, dirigir, asesorar y ejecutar proyectos de investigacion en el area ambiental. Comprenden las
tareas de obtencion y preservacion de muestras de recursos naturales, alimenticios, de especies animales, vegetales y microbioldgicas,
naturales o genéticamente modificadas, la ejecucién e interpretaciéon de pruebas laboratoriales de las mismas, manejo seguro de
muestras peligrosas (bioldgicas, radioactivas y quimicas), y de areas relacionadas.

d. Biotecnoldgica: para disefar, producir y evaluar productos biotecnolégicos con base en procedimientos quimicos y biolégicos, y
desarrollar investigacion en el area.

e. Quimica legal, forense y toxicol6gica: obtener, manejar y procesar analiticamente muestras forenses y toxicoldgicas, e interpretar
los resultados basados en métodos fisicos, quimicos y biol4gicos.

f. Andlisis de alimentos: obtener, manejar y procesar analiticamente con métodos fisicos, quimicos y bioldgicos muestras de
alimentos e interpretar los resultados.
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6. TITULO QUE OTORGA
Bioguimico

7. REGIMEN ACADEMICO

7.1 Duracion de la carrera

La carrera tendrd una duracion de 5 afios y medio, estructurada en 11 semestres académicos tras un previo examen de admision, con
una carga horaria de 5110 horas reloj, incluyendo el tiempo requerido para la realizacion de una Practica Pre-Profesional en
Laboratorio Clinico o Investigacion de 200 horas reloj en coherencia con las areas de competencia o de desempefio profesional que
propone la carrera, la Pasantia como Practica Externa Hospitalaria en Laboratorio Clinico y Salud Puablica de 400 horas reloj, y la
preparacion y presentacion del Trabajo de Grado de 220 horas reloj.

7.2. Modalidad de la carrera: La carrera de Bioguimica responde a la modalidad presencial.
7.3. Metodologia de la carrera

Leccién Magistral: Consiste en la presentacion del tema l6gicamente estructurado con la finalidad de facilitar la informacion de
manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar procesos cognitivos en el estudiante.

Resolucién de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a las
propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos previos

Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el estudiante en
grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucién, permite el desarrollo de aprendizajes
activos a través de la resolucion de problemas.

Estudio de casos: se realiza un analisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la finalidad de
conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipdtesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo y, en
ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucién

Aprendizaje por proyectos: implica la realizacién de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una
tarea mediante la planificacion, disefio y realizacion de una serie de actividades y todo ello a partir del desarrollo y aplicacion de
aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

7.4 Malla curricular

La carga horaria por Ciclo de Formacién se distribuye de la siguiente manera:

Ciclo de Formacién Asignaturas Cara horaria Correlatividad Carga hor.’_arla

semestral total por ciclo
Ciencias Quimicas

Quimica General 105 Examen de admision

Quimica Inorganica 105 Quimica General

- - Quimica General — Biologia

Quimica Organica | 135 General

Quimica Organica Il 135 Quimica Organica |

Quimica Analitica | 105 Quimica Inorganica 1.005 hs

Quimica Analitica I 105 Q’uimica Ana!l’tica | i (19,7 %)

Quimica Analitica 11 90 Fisica Il - Quimica Analitica Il

- Quimica Orgénica Il
Fisica Il - Quimica Analitica I1
Formacion Bésica Fisicoquimica 105 - Quimica Organica | - Célculo
Diferencial e integral

Fisicoquimica

R 120 Fisicoquimica - Bioguimica

Bioldgica.
Ciencias Fisicas y Matematicas

Fisica | 90 Examen de admisién
Fisica Il 90 Fisica |
Geometria Analitica y - 420 hs
Caleulo 75 Examen de admision (8,2 %)
Calculo Diferencial e 90 Geometria Analitica y Célculo
Integral
Bioestadistica 75 Examen de admision
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Biologia General 75 Examen de admision
Anatomia Humana 60 Biologia General
Histologia Humana 60 Anatomia Humana
Fisiologia Humana 90 Histologia Humana
Fisiapatologia 75 Fisiologia Humana
Humana
_ _ ) Bioguimica 150 Quimica Orgénica Il 1.020 hs
Formacion Biomédica | Biologia Celular 120 Bioquimica (20 %)
Biologia Molecular 120 Genética - Biologia Celular
- Biologia General -
Genética %0 Bioestadistica
. Fisiopatologia Humana -
Farmacologia %0 Biologia Molecular
Microbiologia 90 Inmunologia
General
Microbiologia General -
Microbiologia Clinica 135 Inmunologia Clinica -
Farmacologia
Hematologia 105 Inmunologia
Fisicoquimica Bioldgica -
Toxicologia 90 Quimica Ambiental -
Fisiopatologia Humana
Inmunologia 90 Biologia Celular
Inmunologia Clinica 105 Inmunologia
Parasitologia 90 Inmunologia
Bioquimica Clinica | 135 Hematologia
Formacion Bio’qu_imica Clinica Il 135 B?oqui['nica Clinica | 1335 hs
Profesional Quimica Legal y 90 Blol_ogla Molecular - ) (26,1 %)
Forense Toxicologia - Hematologia
Bioquimica - .
Nut?icional 75 Toxicologia
Biotecnologfa 90 Inmunologia - Biologia
Molecular
o . Biologia General - Quimica
Quimica Ambiental 75 Analitica 111
Salud Pdblica y Metodologia de la
g 60 N
Epidemiologia Investigacion
Administracion y Bioquimica Nutricional -
Marketing 60 Bioguimica Clinica I - Quimica
laboratorial Legal y Forense
Inmunologia Clinica -
Préctica Pre- 200 Pa[a_sitolog_ia - ’Mi_crobi(’)lt_)gia
I . Profesional Clinica - Bioquimica Clinica I - 820 hs
Practica Profesional Biotecnologia (16 %)
Pasantia 400 Hasta el 10mo nivel aprobado
Trabajo de Grado 220 Hasta el 10mo nivel aprobado

——
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Seminario | 15 Examen de admision
Seminario 1l 15 Seminario |
Etica Profesional y L
s 60 Seminario 11
Bioética
Formacion Metodologia de la Etica Profesional y Bioética - 270 hs
Complementaria Investigacion 60 Bioestadistica - Fisiologia (5.3 %)
Cientifica Humana
Inglés Bésico 30 Examen de admision
Inglés Técnico | 45 Inglés Basico
Inglés Técnico Il 45 Inglés Técnico |
TOTAL CARGA HORARIA OBLIGATORIA: 4.870 HORAS RELOJ
Guarani 60 8° nivel aprobado
ﬁ:l;glzltzsr%e 60 Biologia General
Bromatologfa 60 Quirr]i_ca Organica | — Quimica
Analitica Il
Botanica 60 Biologia General
Evaluacion de . .
Riesgos Ambientales 60 Quimica Ambiental
L Bioquimica — Quimica
Fitoquimica 60 Analitica 111
Metodologia de 60 Quimica Analitica Il —
Radiois6topos Biologia Celular
Formacion Optativa CerOI_ - 60 Microbiologia Clinica
- Microbiolégico 240 hs
(“ asignaturas como Bioestistica — Biologia (4,7 %)
minimo) Bioinformatica 60 '
Molecular
Citologia Clinica 60 Fisiopatologia Humana-
Bioquimica Clinica |
Cltomorfp|9g|a 60 Hematologia
Hematoldgica
Banco de Sangre y 60 Inmunologia Clinica -
Hemovigilancia Hematologia
Monitoreo de Drogas 60 Farmacologia - Toxicologia
Lo Lo Quimica Analitica Il —
Quimica Bioldgica 60 Biologia Molecular
Inmunologia — Biologia
Virologia Molecular 60 Molecular — Microbiologia
General

TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA: 5.110 HORAS RELOJ

REQUISITOS DE INGRESO

Documentaciones requeridas

e Dos fotocopias de cédula de Identidad paraguaya vigente. En el caso de los extranjeros,

valido en su pais de origen y vigente.

o Certificado de estudios original concluidos de la Ensefianza Media o su equivalencia legalizado por el Ministerio de Educacion

y Ciencias y por el Rectorado de la UNA

o Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Ministerio de Educacién y Cienciasy por el Rectorado de

la UNA

o Certificado de antecedentes policiales original actualizado.
Dos fotos tipo carnet recientes en colores de 3 cm por 4 cm
e Formulario de solicitud de inscripcion impreso debidamente completado y firmado disponible en la pagina web oficial de la

Facultad de Ciencias Quimicas

]
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o Recibo de pago del arancel por la Guia del Postulante para Examen de Admision 2019.
o Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facultad de Ciencias Quimicas, si asf las hubiere.

Examenes
e Aprobar las asignaturas (Quimica General, Biologia General, Fisica General, Matematica) que forma parte del examen de
Admisién y accede a una de las plazas establecidas por el Consejo Directivo.

El orden de adjudicacion de las plazas se establecera al final de los examenes y segun el orden de preferencia por las carreras,
manifestado por el postulante al inscribirse a dichos exdmenes.

REQUISITOS DE EGRESO

1-  Aprobar todas las asignaturas obligatorias.

2-  Aprobar cuatro asignaturas optativas como minimo.
3-  Cumplir con los requisitos de Seminarios y Pasantia.
4-  Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.

Cumplir con las horas minimas de Extensién Universitaria segin la reglamentacion vigente.

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucion de materias en la carrera, el
total de horas asignadas y las correlatividades

Horas semanal
Sem | Nivel Asignatura -|—+Rpo = Egb_a 2 e—ﬁom Horisrsggfenal / Correlatividad
Quimica General 5 2 7 Examen de admisién
Biologia General 2 3 5 Examen de admision
10 1 Fisica | 6 - 6 26/390 Examen de admision
Ggometrla Analitica y 5 - 5 Examen de admision
Calculo
Inglés Basico 2 2 Examen de admisién
Seminario | 1 - 1 Examen de admision
Quimica Inorganica 4 3 7 Quimica General
L - Quimica General —
Quimica Organica | 5 4 9 Biologia General
20 2 Fisica Il 4 2 6 32/480 Fisica |
Calculo Diferencial e Integral 6 - 6 Geometn{a Analitica y
Célculo
Inglés Técnico | 3 - 3 Inglés Basico
Seminario Il 1 - 1 Seminario |
Quimica Analitica | 3 4 7 Quimica Inorgénica
Quimica Organica Il 5 4 9 Quimica Organica |
1 3 Anatomia Humana 2 2 4 28/420 Biologia General
Bioestadistica 5 - 5 Examen de admision
Inglés Técnico Il 3 - 3 Inglés Técnico |
Quimica Analitica Il 3 4 7 Quimica Analitica |
Bioquimica 6 4 10 Quimica Organica Il
2 4 Histologia Humana 2 2 4 271405 Anatomia Humana
- Biologia General —
Genetica 3 3 6 Bioestadistica
Fisica Il - Quimica
Quimica Analitica 11 3 3 6 Analitica I1-Quimica
Organica Il
1° 5 31/465 Fisica Il - Quimica
. . Analitica Il — Quimica
Fisicoquimica 4 3 7 Orgénica | - gélculo
Diferencial e Integral
(=]




Biologia Celular 5 3 8 Bioquimica
Fisiologia Humana 4 2 6 Histologia Humana
Optativa | - - 4 *x
Fisico Quimica Bioldgica 5 3 8 Fisicoguimica -
Bioquimica
- . Biologia General —
20 | 6 | Quimica Ambienta 2 3 > 321480 Quimica Analitica 111
Inmunologia 3 3 6 Biologia Celular
Biologia Molecular 4 4 8 Genética - Biologia Celular
Fisiopatologia Humana 3 2 5 Fisiologia Humana
Microbiologia General 3 3 6 Inmunologia
Inmunologia Clinica 3 4 7 Inmunologia
. Fisiopatologia Humana -
10 7 Farmacologia 3 3 6 Biologia Molecular
29/435 — =— ——
Fisicoquimica Bioldgica -
Toxicologia 3 3 6 Fisiopatologia Humana -
Quimica Ambiental
Etica profesional y Bioética 4 0 4 Seminario |1
Bioquimica Nutricional 2 3 5 Toxicologia
Parasitologia 3 3 6 Inmunologia
Hematologia 3 4 7 Inmunologia
. Microbiologia General-
2 8 Microbiologia Clinica 3 6 9 31/465 Inmunologia Clinica -
Farmacologia
’ Etica Profesional y
MEtOd.OIOQ',a de la 4 0 4 Bioética — Bioestadistica —
Investigacion - P
Fisiologia Humana
Bioguimica Clinica | 3 6 9 Hematologia
Biotecnologia 4 2 6 Inmunologia — Biologia
Molecular
10 9 P, Biologia Molecular -
Quimica Legal y Forense 3 3 6 29/435 Toxicologia-Hematologia
Salud Publica y Metodologia de la
e 2 2 4 R
Epidemiologia Investigacion
Optativa Il 4 foied
Bioguimica Clinica Il 3 6 9 Bioguimica Clinica |
- L . Bioquimica Nutricional —
Admlnlstrgmon y Marketing 2 2 4 Bioquimica Clinica | —
Laboratorial P
Quimica Legal y Forense
20 10 | Optativa lll - - 4 " **
Optativa IV - - 4 21/315+200 el
Microbiologia Clinica -
Préctica pre-profesional 200 Innw_unolqg|a _Clml'ca_—
Parasitologia-Bioguimica
Clinica I - Biotecnologia
19/20 11 Pasantia 400 620 Hasta el 10° nivel aprobado
Trabajo de Grado 220 Hasta el 10° nivel aprobado
**ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem Asignatura T*RP Lab Total Correlatividad
Guarani 4 - 4 8° nivel aprobado
Animales de Laboratorio 2 2 4 Biologia General
. Quimica Organica | — Quimica
10 Bromatologia 2 2 4 Analitica 11
Boténica 2 2 4 Biologia General
Evaluacion de Riesgos . .
Ambientales 2 2 4 Quimica Ambiental

——
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Fitoquimica 2 2 4 Bioquimica — Quimica Analitica Il1
Metodologia de Radiois6topos 2 2 4 gslm:;a Analitica Il - Biologia
Control Microbioldgico 2 2 4 Microbiologia Clinica
Bioinformatica 2 2 4 Bioestadistica — Biologia Molecular
Citologia Clinica 2 2 4 F|§|gpatolog|a Humana- Bioquimica
Clinica |
Citomorfologia Hematolégica 1 3 4 Hematologia
Banco de Sangre y FPRT .
0 -
2 Hemovigilancia 2 2 4 Inmunologia Clinica - Hematologia
Monitoreo de Drogas 2 2 4 Farmacologia - Toxicologia
o S Quimica Analitica Il — Biologia
Quimica Biolégica 2 2 4 Molecular
Virologia Molecular 4 ) 4 Inmunologia — Biologia Molecular —

Microbiologia General

——
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INGENIERIA QUIMICA (PLAN 2018)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado con Resolucion
N°369 del 08/11/2016 y en el Modelo MERCOSUR ARCU-SUR en 2da
acreditacion Resolucion N° 497 del 22 de diciembre del 2017

1. FUNDAMENTACION DE LA CARRERA.

El Programa de estudios de la carrera de Ingenieria Quimica de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de
Asuncion (FCQ —~UNA), estd plenamente justificado en su pertinencia y coherencia desde diferentes aspectos:

La FCQ orienta el Proyecto Académico de la carrera, atendiendo las diferentes necesidades de desarrollo industrial de nuestro pais y
de la region, en especial el MERCOSUR, en el marco de un contexto globalizado. En este sentido, identifica dichas necesidades,
atendiendo el estado actual de desarrollo de las industrias en nuestro pais, el mercado y la economia, que en algunos casos presentan
caracteristicas comunes con los paises de la region, en general a escala de las PyMES y con algunas diferencias notables a una escala
de produccién mayor, que se considera como parte de una problematica a la cual la carrera debe aportar para su resolucién desde tres
aspectos: calidad de vida, competitividad e integracién universidad — empresa para el desarrollo.

La demanda estudiantil para la carrera es alta y su tendencia es creciente, lo cual justifica su crecimiento y la realizacién de ajustes
periddicos.

En lo referente a las oportunidades potenciales y existentes para ejercicio profesional del Ingeniero Quimico, en nuestro pais la
tendencia es creciente y también se estd incursionando en otros paises a través de las empresas multinacionales que operan en la
region.

Fuerte incorporacién del elemento de Investigacién como un componente transversal en la malla de forma general y en cada
asignatura en forma particular. Entendiendo que la aplicacion del método cientifico no debe reducirse solo a unas pocas catedras tales
como Metodologia de la Investigacion y Trabajo de Grado, sino que el estudiante debe utilizar de forma permanente las herramientas
del método cientifico durante el desarrollo de contenidos de diferentes asignaturas.

La Ingenieria Quimica, como especialidad dentro del area de Ingenieria, tiene aspectos comunes tanto con el area de la Ingenieria
como también con el area de la Quimica y tiene caracteristicas especificas propias que la diferencian de otras carreras dentro de las
areas mencionadas.

2. OBJETIVO DE LA CARRERA
El objetivo general de la carrera de Ingenieria Quimica es garantizar la formacion integral de los graduados para desempefiarse en
organizaciones tanto de caracter pablico como privado o independiente, relacionadas con la produccién de bienes, la prestacion de
servicios y la investigacion, respondiendo a lo establecido en el marco de las definiciones de la Ingenieria y de la Ingenieria
Quimica.
Se adoptan las siguientes definiciones como referencia:
- La “Ingenieria” es definida para el MERCOSUR, como el conjunto de conocimientos cientificos y tecnoldgicos de base fisico-
matematica, que con la técnica y el arte analiza, crea y desarrolla sistemas y productos, procesos y obras fisicas, mediante el empleo
de la energia y materiales, para proporcionar a la humanidad con eficiencia y sobre bases econdmicas, bienes y servicios que le dan
bienestar con seguridad y creciente calidad de vida, preservando el medio ambiente”,
- El Ingeniero en la Republica del Paraguay (ANEAES) es un profesional universitario cuyo profundo conocimiento de
matematicas y de ciencias fisicas y naturales, adquiridas mediante el estudio, la experiencia y la préctica lo emplea con criterio, a
fin de desarrollar condiciones en que se puedan utilizar de manera 6ptima los materiales y las fuerzas de la naturaleza, en beneficio
de la humanidad, considerando restricciones fisicas, econémicas, ambientales, humanas, éticas, politicas, legales y culturales,
siendo esencial la actualizacién profesional permanente.
- La “Ingenieria Quimica” es definida como la profesion en la cual los conocimientos de matematica, fisica, quimica y otras
ciencias naturales, adquiridos por el estudio, son aplicados con criterio para desarrollar vias econémicas para el uso de materiales y
energia en beneficio de la humanidad” (A.I.Ch.E.).
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3.

PERFIL DEL EGRESADO

El Ingeniero Quimico formado en la Facultad de Ciencias Quimicas serd un profesional con:

A

Capacidad y conocimiento para:

Disefiar procesos y equipos en donde se efectlien cambios fisicos, quimicos y biotecnoldgicos.

Operar y evaluar de unidades de proceso y equipos en donde se efectlien cambios fisicos, quimicos y biotecnolégicos.
Conducir, dirigir y controlar procesos en donde se efectien cambios fisicos, quimicos y biotecnoldgicos.

Elaborar y/o evaluar proyectos de factibilidad técnico-econémica de plantas industriales y de optimizacién de procesos.
Elaborar estudios y evaluar el impacto ambiental y socio — econémico producido por las instalaciones industriales y areas
afines.

Fiscalizar, el montaje y la puesta en marcha de instalaciones industriales.

Controlar y asegurar la calidad de los procesos y productos en donde se efectien cambios fisicos, quimicos,
microbioldgicos y biotecnolégicos.

Implementar, dirigir, participar en procesos de certificacion y acreditacion de sistemas de gestion de calidad, inocuidad,
medioambiente y seguridad ocupacional.

Disefiar, evaluar, implementar y dirigir sistemas de tratamiento de residuos, efluentes y emisiones industriales.

Ser Regente Industrial y/o Responsable Técnico, asi como realizar peritajes, auditorias y asesorias en areas de su
competencia.

Elaborar estudios de aprovechamiento e industrializacién de materias primas, asi como el desarrollo de productos en su
area de competencia.

Realizar investigacion cientifica y tecnolégica en areas de su competencia.

Aplicar el marco normativo y legal en areas de su competencia

Habilidades para realizar las actividades propias de las incumbencias profesionales como:

Aplicar el método cientifico.

Desarrollar la autoformacion.

Disefiar, planificar y realizar trabajos experimentales

Aplicar los conocimientos adquiridos para resolver problemas practicos.

Comunicar e interpretar resultados obtenidos utilizando el lenguaje técnico adecuado.

Aplicar herramientas informaticas.

Emprender e innovar proyectos industriales.

Proyectar acciones tendientes a la preservacion del medio ambiente.

Comunicarse en las lenguas oficiales del Paraguay y un idioma extranjero a nivel técnico, con énfasis el inglés.

El Ingeniero Quimico tendra una actitud tendiente a:

Demostrar proactividad, espiritu de superacion y apertura al aprendizaje de nuevos conocimientos y habilidades.

Realizar trabajos con espiritu critico y creador.

Participar activamente y con actitud critica en la realizacion de trabajos en equipo y multidisciplinarios.

Realizar con rigurosidad y cultura de calidad en las acciones emprendidas.

Plantear e implementar soluciones a problemas sociales y de preservacion del ambiente en el &mbito de su competencia.
Procesar informaciones y analizar situaciones que se presenten en su area especifica de desempefio con responsabilidad y
ética profesional.

COMPETENCIAS PROFESIONALES.

En el marco del desarrollo sostenible, la responsabilidad social en empresas industriales publicas y privadas, atendiendo
criterios econémicos, éticos y de seguridad, el egresado de la carrera de Ingenieria Quimica de la Facultad de Ciencias Quimicas
de la Universidad Nacional de Asuncién tendra competencia para realizar:

1.
2.
3.

El disefio basico de procesos y equipos en donde se efectlien cambios fisicos, quimicos y biotecnolégicos.

La conduccién, direccion y control de procesos en donde se efectlien cambios fisicos, quimicos y biotecnoldgicos.

La operacion y evaluacién de unidades de proceso y equipos en donde se efecten cambios fisicos, quimicos y
biotecnolégicos.

. El desarrollo de productos y procesos donde se efectiien cambios fisicos, quimicos o biotecnolégicos.
. El aseguramiento de la calidad y control de la calidad de los procesos y productos en donde se efectiien cambios fisicos,

quimicos, microbioldgicos y biotecnoldgicos.

. La Regencia industrial de productos quimicos y establecimientos industriales donde se efectien cambios fisicos, quimicos o

biotecnoldgicos.
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7. La docencia e investigacion en instituciones publicas o privadas.
8. Peritajes, asesorias y auditorias en areas de su competencia.

TITULO QUE OTORGA
Ingeniero Quimico.

REGIMEN ACADEMICO

6.1 REQUISITOS DE INGRESO
Documentaciones

Dos fotocopias de cédula de ldentidad paraguaya vigente. En el caso de los extranjeros, pasaporte o documento de
Identidad valido en su pais de origen y vigente.

Certificado de estudios original concluidos de la Ensefianza Media o su equivalencia legalizado por el Ministerio de
Educacion y Ciencias y por el Rectorado de la UNA

Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Ministerio de Educacion y Cienciasy por el Rectorado
de la UNA

Certificado de antecedentes policiales original actualizado.

Dos fotos tipo carnet recientes en colores de 3 cm por 4 cm

Formulario de solicitud de inscripcion impreso debidamente completado y firmado disponible en la pagina web oficial de la
Facultad de Ciencias Quimicas

Recibo de pago del arancel por la Guia del Postulante para Examen de Admision 2019.

Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facultad de Ciencias Quimicas, si asf las hubiere.

Examenes

Aprobar las asignaturas (Quimica General, Biologia General, Fisica General, Matematica) que formar parte del examen de
Admisién y accede a una de las plazas establecidas por el Consejo Directivo.

El orden de adjudicacion de las plazas se establecera al final de los exdmenes y segun el orden de preferencia por las
carreras, manifestado por el postulante al inscribirse a dichos examenes.

6.2 DURACION DE LA CARRERA

La carrera tendrd una duracién de 5,5 afios, estructurada en 11 semestres, con una carga horaria total de 4.895 horas reloj,
incluyendo el tiempo requerido para la realizacién de Pasantia (400 horas) y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado
(400 horas).

Modalidad de la Carrera: La carrera INGENIERA QUIMICA responde a la modalidad presencial.

6.3 METODOLOGIA DE LA CARRERA
Para el desarrollo de contenidos, los docentes de la Carrera de Ingenieria Quimica podran optar por algunas de las siguientes
metodologias:

Lecciéon Magistral: Consiste en la presentacion del tema Idgicamente estructurado con la finalidad de facilitar la
informaciéon de manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar procesos cognitivos en el
estudiante.

Resolucién de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas
a las propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos
previos

Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el
estudiante en grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucidn, permite el
desarrollo de aprendizajes activos a través de la resolucién de problemas.

Estudio de casos: se realiza un analisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la
finalidad de conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos,
diagnosticarlo y, en ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucién

Aprendizaje por proyectos: implica la realizacién de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o
abordar una tarea mediante la planificacion, disefio y realizacion de una serie de actividades y todo ello a partir del
desarrollo y aplicacion de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo: basado en la organizacion del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su
aprendizaje y del de sus compafieros en una estrategia de corresponsabilidad para alcanzar metas e incentivos grupales.
Contrato didactico o aprendizaje: permite que alumno y profesor de forma explicita intercambien opiniones, necesidades,
proyectos y decidan en colaboracion como llevar a cabo el proceso de ensefianza-aprendizaje, que queda reflejado
oralmente o por escrito, permite el desarrollo del aprendizaje autbnomo. En este aspecto, es de utilidad la plataforma
moodle u otra que permita esta vinculacion docente-estudiante.

([« ]



e  Flipped classroom o aula invertida transforma ciertas partes del proceso del aprendizaje llevandolos fuera del aula mientras
incrementa o da mayor importancia a otras actividades dentro del aula. De esta manera los alumnos trabajan por un lado en
un espacio individual y a su ritmo fuera del aula, mientras que el aprendizaje dentro del aula se vuelve mucho mas
dindmico e interactivo, donde los educadores guian y conducen a sus alumnos en dicho aprendizaje a través de la
colaboracion.

7. REQUISITOS DE EGRESO
1.  Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
2. Aprobar un minimo de 240 horas reloj de asignaturas optativas.
3. Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia.
4. Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.
5

Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segun la reglamentacion vigente.

MALLA CURRICULAR PROPUESTA

. . Carga
Fg:rlg:gggn Asignaturas ng;?gtrraarlla Correlatividad horaria_ total
por ciclo
Geometria Analitica 60 Examen de admision
Calculo | 105 Examen de admision
Calculo 11 90 Calculo I - Geometria Analitica
Algebra Lineal 75 Geometria Analitica
Ecuaciones Diferenciales 60 Calculo II; Fisica I; Algebra Lineal
Ecuaciones Diferenciales;
Calculo Numérico 60 Computacion y algoritmia  para
Ingenieria
i Computacion y algoritmia para
Formacion Estadistica 60 Ingenieria 1.350 hs
Bésica Fisica | 105 Geometria Analitica; Célculo | (27,6 %)
Fisica Il 105 Fisica |
Fisica Il 90 Célculo Il -Fisica Il
Quimica General 105 Examen de admision
Quimica Inorganica 90 Quimica General
Quimica Organica 105 Quimica Inorganica
Quimica Analitica | 90 Quimica Inorganica
Quimica Analitica 11 90 guimipa Analitica | - Quimica
rganica
Bioquimica 60 Quimica Organica
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Termodinamica | 75 Fisica Il - Ecuaciones Diferenciales
Computacion y algoritmia para
Disefio Técnico 45 Ingenieria - Ciencia y Resistencia de
los Materiales
Balances de masa y energia 75 Termodinamica |
s Fisicoquimica - Balances de masa y
Termodinamica |1 75 energia
Fisicoquimica 120 ;I;ermodinémica | — Quimica Analitica
ﬁ%?ﬁitétr?;'on y algoritmia para 90 Examen de admision
Ciencias de la | Fenémenos de Transporte | 75 ;Z';;gu'm'ca - Balances de masa y 900 hs
Ingenieria Feng deT I 60 Fenémenos de Transporte | - Calculo (18,4 %)
endémenos de Transporte NUMErico.
Fendmenos de Transporte 111 60 Fendmenos de Transporte |1
Clencla y Resistencia de los 60 Quimica Organica - Fisica Il
Electrotecnia 60 Fisica Il
Tecnologia de los Materiales 45 Clenc!a y Resistencia de los
Materiales
Termodindmica 1l, Fendémenos de
Laboratorio de Ingenieria 60 Transporte 1, Tecnologia de los
Quimica | Materiales, Metodologia de la
Investigacion Cientifica.
Ingenieria Operaciones Unitarias | 90 Fendémenos de Transporte | - 1.260 hs
Aplicada Termodinamica |1 (25,7 %)
Operaciones Unitarias |1 90 Fenémenos de Transporte Il -
Operaciones Unitarias |
Operaciones Unitarias I11 90 Fenémenos de Transporte Il -
Operaciones Unitarias |1
Andlisis Industrial 75 Quimica Analitica Il - Estadistica
Disefio de Reactores 105 Termodinamica Il
Instrumentaciéon y Control de 75 Operaciones Unitarias | -
Procesos Electrotecnia -
Laboratorio de  Ingenieria 75 Fenémenos de Transporte Il -
Quimica Il Operaciones Unitarias | -
Electrotecnia - Laboratorio de
Ingenieria Quimica |
Laboratorio de  Ingenieria 75 Fenémenos de Transporte Il -
Quimica 111 Operaciones Unitarias Il - Disefio de
Reactores -Laboratorio de Ingenieria
Quimica Il
Laboratorio de  Ingenieria 75 Operaciones Unitarias 11 -
Quimica IV Instrumentacion 'y  Control  de
procesos - Ingenieria Bioguimica —
Salud, Higiene y Seguridad Industrial
Ingenieria Bioguimica 90 Microbiologia Industrial-Disefio de
Reactores—Operaciones Unitarias |1
Procesos Industriales 90 Operaciones Unitarias 1] -

Instrumentacion 'y  Control  de
Procesos - Ingenieria Bioguimica

——

42

A\




Simulacién y Optimizacion de 90 Operaciones Unitarias 1 -
Procesos Quimicos Instrumentacion 'y  Control  de
Procesos - Ingenieria Bioguimica
Ingenieria Ambiental 90 Operaciones Unitarias 1] -
Instrumentacion 'y Control  de
procesos - Ingenieria Bioquimica —
Salud, Higiene y Seguridad Industrial
Disefio de experimentos 30 Aprobado hasta 9° nivel y mas 80 %
de asignaturas aprobadas del 10° nivel
Microbiologia Industrial 90 Bioquimica
Proyecto Industrial 30 Aprobado hasta 9° nivel y mas 80 %
de asignaturas aprobadas del 10° nivel
Metodologia de la o . -
Investigacion Cientifica 45 Quimica Analitica | - Estadistica
Legislacion Industrial y del - . .
Trabajo 30 Salud, Higiene y Seguridad Industrial
- Administracion 45 Estadistica
Formacion
Complementaria . . istica - i ieri
p Gestion de calidad 60 Estgdl_stlca Laboratorio de Ingenieria
Quimica |
Salud, Higiene y Seguridad Fenémenos de Transporte | - 345 hs
. 45 PR g .
Industrial Termodinamica Il - Analisis Industrial
(7,1 %)
Ingenieria Econémica 45 Administracion
Seminario | 15 Examen de admision
Seminario |l 15 Seminario |
Seminario Il 15 8° nivel aprobado
Guarani 30 Examen de admision
. Aprobado hasta 9° nivel y mas 80 %
Practica Pasantia 400 de asignaturas aprobadas del 10° nivel
Profesional _ _ 800 hs
Trabajo de grado 400 Aprobado hasta 9° nivel y mas 80 %
de asignaturas aprobadas del 10° nivel (16,3 %)
TOTAL CARGA HORARIA OBLIGATORIA: 4.655 HORAS RELOJ
Recursos Naturales del 60 Examen de admision
Paraguay
Ingles Técnico | 60 Examen de admision
Inglés Técnico Il 60 Inglés Técnico |
Portugués 60 Examen de admisién
Fisica avanzada 75 Fisica Il
Formacion o - Quimica Inorgénica -Balance de masa
Optativa Quimica Inorganica Avanzada 60 y energia 240 hs
Se cursan 240 hs | Sintesis Organica 60 Bioquimica (4,9 %)
como minimo. Clep0|a y Tecrologia de 60 Tecnologia de los materiales
Polimeros
Calidad en Ingenieria Quimica 60 Gestion de calidad
Produccién mas Limpia 60 Operaciones Unitarias |
P Fisica Il - Control e Instrumentacion
Técnicas Nucleares 60
de procesos
Tecnologia de Servicios 60 Operaciones Unitarias |
(
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Disefio de Procesos 60 Procesos Industriales

Herramientas Gerenciales 60 Administracion

Evalqacmn de Impacto 60 Ingenieria Ambiental

Ambiental

Biomasa, Bioproductos y Laboratorio de Ingenieria Quimica | —
. - 60 .

Biocombustibles. Fenémenos de Transporte |

Métodos Numéricos 60 Calculo Numérico

TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA: 4.895 HORAS RELOJ

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucion de materias en la carrera, el
total de horas asignadas y las correlatividades

. . Hor manal L
Sen;estr Nivel Asignatura oras semanales Sé_'r:g;?'e Correlatividad
T+RP L Total
Quimica General 4 3 7 Examen de admision
Geometria Analitica 4 0 4 Examen de admision
Calculo | 7 0 7 Examen de admision
1 1 Guarani 2 0 2 27/405 Examen de admision
Seminario | 1 0 1 Examen de admision
Comp_utellcmn y algoritmia para 3 3 6 Examen de admisién
Ingenieria
Fisica | 5 2 7 Ggometrla Analitica;
Calculo |
Algebra Lineal 5 0 5 Geometria Analitica
2 2 Quimica Inorganica 3 3 6 25/375 Quimica General
Caleulo 11 6 0 6 Calcgl_o I - Geometria
Analitica
Seminario Il 1 0 1 Seminario |
Fisica Il 5 2 7 Fisica |
Quimica Organica 5 2 7 Quimica Inorganica
. . . Calculo II; Fisica I; Algebra
1 3 Ecuaciones Diferenciales 4 0 4 28/420 Lineal
Quimica Analitica | 3 3 6 Quimica Inorganica
Estadistica 4 0 4 Computac[on’ y algoritmia
para Ingenieria
Termodinamica | 5 0 5 F|_5|ca _II - Ecuaciones
Diferenciales
Fisica Il 4 2 6 Célculo Il -Fisica I
Quimica Analitica 11 3 3 6 Quimica Apza_hﬂca b
Quimica Organica
2 4 25/375 - - -
Ecuaciones  Diferenciales;
Célculo Numérico 2 2 4 Computacion y algoritmia
para Ing.
Ciencia y Resistencia de los Quimica Organica - Fisica
- 4 0 4
Materiales 1
Balances de Masa y Energia 5 0 5 Termodinamica |
- - Termodinamica | — Quimica
Fisicoquimica 5 3 8 Analitica II.
Metodologia de la Investigacion 3 0 3 Quimica  Analitica 1| -
1 5 Cientifica 271405 Estadistica
Optativa | 4 0 4 Acorde a seleccion
Bioguimica 2 2 4 Quimica Orgéanica
Tecnologia de los Materiales 3 0 3 Clenu_a y Resistencia de los
Materiales
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Semeestr Nivel Asignatura Horas semanales S:'n?ersatsre Correlatividad
T+RP L Total
Termodinamica I1 3 2 5 F|S|cqu|m|c§ - Balances de
masa y energia
Fendmenos de Transporte | 5 0 5 F|S|cqu|m|c§ - Balances de
masa y energia
Microbiologia industrial 3 3 6 Bioquimica
2 | 6 20| RPN Cencin
Disefio Técnico 0 3 3 Resistencia de los
Materiales
Optativa Il 4 0 4 Acorde a seleccion
- . Quimica Analitica Il -
Andlisis Industrial 2 3 5 Estadistica
Fendémenos de transporte |1 4 0 4 Fenomenos de'T_ransporte !
- Calculo Numérico.

. _— Fenémenos de Transporte |
Operaciones Unitarias | 6 0 6 - Termodinamica Il
Electrotecnia 4 0 4 Fisica Il
Optativa Ill 4 0 4 Acorde a seleccion

. . Fenémenos de Transporte |
1 7 25/37 S
Salud, ~ Higiene 'y Seguridad 3 0 3 5/375 - Termodinamica 1l -
Industrial P -
Andlisis Industrial
Termodinamica 1] -
Fenémenos de Transporte |
Laboratorio de Ingenieria Quimica | 1 3 4 - Tecnologia de los
Materiales -Metodologia de
la Investigacion Cientifica.
Fenoémenos de Transporte 111 4 0 4 Fenémenos de Transporte |1
Operaciones Unitarias 11 6 0 6 Fenomer!os de Tr_ans_porte I
- Operaciones Unitarias |
Disefio de Reactores 7 0 7 Termodinamica Il
2 8 | Legislacion Industrial y del Trabajo 2 0 2 241360 | Salud, Higiene y Seguridad
Industrial
Fenémenos de Transporte 11
Laboratorio de Ingenieria Quimica - Operaciones Unitarias | -
1 4 5 - .
I Electrotecnia - Laboratorio
de Ingenieria Quimica |
Fenémenos de Transporte
Operaciones Unitarias I11 3 3 6 111 - Operaciones Unitarias
1l
Instrumentacion 'y Control de 4 1 5 Operaciones Unitarias | -
procesos Electrotecnia -
Microbiologia  Industrial—
Ingenieria Bioguimica 3 3 6 Disefio de  Reactores—
Operaciones Unitarias |1
! 9 Administracién 3 0 3 29/435 Estadistica
Gestion de Calidad 4 0 4 Estadistica - Laboratorio de
Ingenieria Quimica |
Fenémenos de Transporte
. . - Il - Operaciones Unitarias
II_Iinboratorlo de Ingenieria Quimica 1 4 5 Il - Disefio de Reactores -
Laboratorio de Ingenieria
Quimica Il
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Operaciones Unitarias Il -
Procesos Industriales 0 6 Instrumentacion y Cor)trc,)l
de Procesos -Ingenieria
Bioguimica
Operaciones Unitarias Il -
Simulaciéon 'y Optimizacién 3 6 Instrumentacién 'y Control
Procesos de Procesos - Ingenieria
Bioquimica
Operaciones Unitarias Il -
Instrumentacién 'y Control
- . de procesos - Ingenieria
2 10 Ingenieria Ambiental 0 6 27/405 Bioguimica B salud,
Higiene y  Seguridad
Industrial
Ingenieria Econémica 0 3 Administracion
Seminario Il 0 1 8° nivel aprobado
Operaciones Unitarias Il -
Instrumentacién 'y Control
Laboratorio de Ingenieria Quimica de procesos - Ingenieria
4 5 U
v Bioquimica - Salud,
Higiene y  Seguridad
Industrial
Aprobado hasta 9° nivel y
Disefio de Experimentos 0 2 30 mas 80 % de asignaturas
aprobadas del 10° nivel
Aprobado hasta 9° nivel y
Proyecto Industrial 0 2 30 mas 80 % de asignaturas
aprobadas del 10° nivel
1 11 Optativa IV - 4 60 Acorde a la seleccion
Aprobado hasta 9° nivel y
Trabajo de grado 400 mas 80 % de asignaturas
aprobadas del 10° nivel
Aprobado hasta 9° nivel y
Pasantia 400 mas 80 % de asignaturas
aprobadas del 10° nivel
TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA : 4.895 HORAS RELOJ
ASIGNATURAS CORRESPONDIENTES A LA FORMACION OPTATIVA
Semestre Asignaturas Optativas T P Total Total Pre-requisitos
semanal | semestral
Métodos Numéricos 2 2 4 60 Calculo Numérico
Quimica Inorganica Avanzada 2 2 4 60 QU|m!ca Inorganica -Balance de masa y
energia
Calidad en Ingenieria Quimica 2 2 4 60 Gestion de calidad
1° Ciencia y Tecnologia de Polimeros 2 2 4 60 Tecnologia de los materiales
Producci6n + Limpia 2 2 4 60 Operaciones Unitarias |
Herramientas Gerenciales 2 2 4 60 Administracién
Inglés Técnico 1l 2 2 4 60 Inglés Técnico |

——
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Disefio de Procesos 2 2 4 60 Procesos Industriales
Evaluacion de Impacto Ambiental 2 2 4 60 Ingenieria Ambiental
Fisica avanzada 3 2 5 75 Fisica Il
Recursos Naturales del Paraguay 2 2 4 60 Examen de admision
Ingles Técnico | 2 2 4 60 Examen de admision
Portugués 2 2 4 60 Examen de admision
. Sintesis Organica 2 2 4 60 Bioquimica
2 Técnicas Nucleares 2 2 4 60 g:zi;:sglsl - Control e Instrumentacion de
Tecnologia de Servicios 2 2 4 60 Operaciones Unitarias |
B!omasa, Bi_oproductos y 2 2 4 60 Labgratorio de Ingenieria Quimica | —
Biocombustibles. Fenémenos de Transporte |
(v}




LICENCIATURA EN QUIMICA INDUSTRIAL (PLAN 2018)

1. JUSTIFICACION
La Quimica Industrial desempefia un papel vital en la sociedad, debido al incremento notorio de la produccion, y el empleo de una
fuente importante de suministros para la sociedad, que se traducen en una mejora sustancial de la calidad de vida del hombre,
contribuyendo de manera significativa a la resolucion de los problemas relacionados con los cambios fisicoquimicos aplicados a
los productos, materias primas y otros generados en el medio ambiente.
La carrera de Quimica Industrial surge ante la necesidad de contar con profesionales que posean competencias y habilidades para
operar y controlar procesos quimicos industriales en pequefias y medianas empresas, asi como realizar su control analitico en el
ambito de la industria, ya sea en las areas de control de calidad, la produccion y la investigacién. Entre los procesos quimicos se
destacan: petroquimica y refinacion de petréleo, alimentos y bebidas, papel y celulosa, cerdmica, farmacos, textiles, pigmentos,
tintas, pinturas y barnices, plasticos y cauchos, fibras, alcohol, fertilizantes, cemento, vidrio y productos borosilicatos,
domisanitarios, reactivos, materia prima para la industria quimica de base, polimeros, metal mecanicos, etc. Se destacan también
los de tratamientos de efluentes, procesos electroquimicos (galvanoplastia), analisis para investigacion y desarrollo de nuevos
productos industriales o productos ambientales correctos, siendo asi su campo de trabajo en los diferentes sectores productivos del
pais, con capacidad de analizar, investigar, desarrollar, controlar y evaluar procesos quimicos, desarrollandose como un
profesional de la industria quimica en el sector publico, privado e independiente.
La tendencia y los desafios de las industrias quimicas en el pais requieren de un profesional en Quimica Industrial con atributos
tales como capacidad de juzgamiento y critica, vision sistémica, creatividad e iniciativa en las areas de su competencia, seguridad
y calidad total. Con la competitividad se busca la optimizacién de procesos que requieren una mayor eficacia y calidad en las
actividades desenvueltas en las industrias. En sintesis, el perfil del Quimico Industrial exige que tenga competencias técnico-
cientificas que le permitan diagnosticar y solucionar problemas dentro de una vision integral.
La actualizaciéon de la malla curricular se debe a la ampliacién del campo laboral y la creciente demanda de profesionales
capacitados en el area, por parte del sector industrial y la salud publica, lo que conlleva, luego de aplicado 10 afios, la revision de
los aspectos a ser tenidos en consideracion para satisfacer las competencias laborales requeridas por nuestro pais en la actualidad.

3. OBJETIVOS DE LA CARRERA
Formar integralmente a los graduados para:

1. Desempefiarse en las empresas relacionadas con la produccién de bienes y servicios de caracter pablico, privado o de forma
independiente, en el area de la quimica orientada al control de calidad, a la investigacion y desarrollo en la produccién
industrial.

2.Recopilar, seleccionar y evaluar las fuentes de informacién en el ambito de la quimica para la resolucién de temas especificos
utilizando medios modernos de informacion, brindando de esta manera asesorias, capacitacion y entrenamiento en areas de su
competencia.

3.1. OBJETIVOS ESPECIFICOS
1.Formar profesionales en el area de la quimica industrial considerando las necesidades de aseguramiento de la calidad de los
productos de la industria quimica en sus diferentes procesos.
2. Desarrollar trabajos de investigacion relacionados con la Quimica Industrial.
3.Fomentar la extension y la prestacion de servicios en areas relacionadas con la Quimica Industrial.

4.Promover las actividades de docencia sobre los temas especificos de quimica industrial en los diferentes niveles educativos.

4. PERFIL PROFESIONAL
El egresado deberd poseer los conocimientos tedrico-practicos en las ramas de la Quimica inorganica, orgénica, analitica,
fisicoquimica y ambiental a fin de desarrollar eficientemente actividades de planificacion, desarrollo, optimizacion, operaci6n y
control de los diferentes procesos quimicos dentro del sector industrial.

Su formacion le brinda los conocimientos, habilidades, aptitudes y actitudes para enfrentar retos que implica la innovacién y
analisis fisicoquimico y microbiolégico, gestién de los procesos quimicos con aplicacién industrial, enmarcada en el desarrollo en
armonia con el ambiente, aplicacién de métodos analiticos para asegurar la calidad de materias primas, productos intermedios y
terminados, el monitoreo, inspeccién y vigilancia de contaminantes en el ambiente, el desarrollo de nuevos materiales.
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5. AREAS DE DESEMPENO PROFESIONAL

a. Andlisis Industrial: Realizar analisis fisico-quimico-microbioldgico de sustancias organicas e inorganicas de materias primas,
productos intermedios y terminados, administrando la gestién total de calidad en la industria quimica y afines, a través de la
evaluacion de conformidad, control de proceso en toda la cadena de produccidn en el sector industrial quimico.

b. Salud Publica: Proponer y coordinar soluciones adecuadas a los problemas técnicos y de contaminacion que se presenten en
la industria quimica, la vigilancia sanitaria donde intervienen sustancias quimicas para el uso en actividades industriales. La
regencia de sustancias quimicas para su comercializacion (importacion y exportacion).

¢. Medio Ambiente: Disefiar procesos de eliminacion de residuos, analizar y proponer acciones alternativas de mejora continua
en la industria quimica ajustadas a las normas ambientales vigentes. Identificacion de sustancias quimicas segin las normas
nacionales e internacionales. Analisis de componentes ambientales (agua, suelo, aire y tratamiento de efluentes industriales),
gestion de residuos (acomodacion, almacenamiento y disposicion final) vinculados al impacto ambiental. Auditoria
ambiental.

d. Metrologia Industrial: Determinar el seguimiento y la medida a realizar a través de procedimiento de medicion y su
incertidumbre asociado a los dispositivos de medicién y seguimiento necesario para proporcionar la evidencia de la
conformidad del producto con los requisitos determinados a través de la gestion metrolégica, calibraciones y la trazabilidad
requerida para cualquier campo de la industria y la tecnologia que interviene en el sistema de calidad aplicado a las industrias
quimicas.

6. TITULO QUE OTORGA
Licenciado en Quimica Industrial.

7. REGIMEN ACADEMICO
7.1 DURACION DE LA CARRERA
La carrera Licenciatura en Quimica Industrial tendra una duracion de 4 afios y medio, estructurada en 9 semestres académicos de
15 semanas, con una carga horaria de 3.855 horas reloj, que comprende 3.600 hs reloj de asignaturas obligatorias, 120 hs. reloj
de asignaturas optativas. En la carga horaria obligatoria se incluye el tiempo requerido para la realizacion de Pasantia de 430 hs.
reloj y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado de 260 horas reloj.

7.2 MODALIDAD DE LA CARRERA: La carrera Licenciatura en Quimica Industrial responde a la modalidad presencial.

7.3 METODOLOGIA DE LA CARRERA

Se proponen las siguientes metodologias:

Leccién Magistral: Consiste en la presentacion del tema I6gicamente estructurado con la finalidad de facilitar la informacién de
manera organizada cuya finalidad es transmitirconocimientos y activar procesos cognitivos en el estudiante.

Resolucion de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a las
propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos previos
Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el
estudiante en grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucién, permite el
desarrollo de aprendizajes activosa través de laresolucion deproblemas.

Estudio de casos: se realiza un analisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la finalidad de
conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo vy,
en ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucién

Aprendizaje por proyectos: implica la realizacion de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar
una tarea mediante la planificacion, disefio y realizacién de una serie de actividades y todo ello a partir del desarrollo y
aplicacion de aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo: basado en la organizacién del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su
aprendizaje y del de sus comparfieros en una estrategia de corresponsabilidad para alcanzar metas e incentivos grupales.

Contrato didactico o aprendizaje: permite que alumno y profesor de forma explicita intercambien opiniones, necesidades,
proyectos y decidan en colaboracién como llevar a cabo el proceso de ensefianza-aprendizaje, que queda reflejado oralmente o
por escrito, permite el desarrollo del aprendizaje auténomo. En este aspecto, es de utilidad la plataforma moodle u otra que
permita esta vinculacién docente-estudiante.
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7.4 Malla Curricular
La carga horaria por Ciclo de Formacidn se distribuye de la siguiente manera:

Carga horaria

Ciclo de Asignaturas semestral por Correlatividad Carga hor?”a
Formacion - total por ciclo
asignatura

Ciencias Quimicas
Quimica General 105 Examen de Admision
Quimica Inorganica 105 Quimica General
Quimica Organica | 120 Quimica Inorganica
Quimica Organica Il 120 Quimica Organica |
Quimica Analitica | 105 Quimica Inorganica 900 h.
Quimica Analitica Il 105 Quimica Analitica | (24,2 %)
- - Quimica Analitica Il — Fisica
Quimica Analitica 1 90 11 — Quimica Organica |
Fisica I1- Calculo Diferencial
Fisicoquimica Aplicada 150 e Integral- Quimica Organica
| — Quimica Analitica Il
Formacion Ciencias Fisicas y Matematicas
Bésica Geometria Analitica y Calculo 90 Examen de Admision
. . Geometria Analitica y
Calculo Diferencial e Integral 90 Caleulo 265 h.
Estadistica | 60 Examen de Admision (12,5 %)
Estadistica Il 60 Estadistica |
Fisica | 90 Examen de Admision
Fisica Il 75 Fisica |
Ciencias Biolbgicas
Biologia General 75 Examen de Admision 255 h.
Microbiologia General 90 Biologia General (6,9 %)
Analisis Microbioldgico Microbiologia General —
; 90 S .
Industrial Quimica Orgénica |
L Estadistica Il — Analisis
Gestion y Control de procesos 60 Microbiolégico Industrial
L . Quimica Organica Il —
Quimica de Alimentos 75 Fisicoquimica Aplicada
P . - Quimica Analitica Il —
Anélisis Industrial Inorganico 90 Estadistica Il
Biologia General — Quimica 1.095 h.
Recursos Naturales 30 Inorganica (29.4 %)
Legls[acmn Industrial y del 30 Seminario 11
Trabajo
Estadistica 11-Quimica
Forma_cwn Andlisis de Alimentos 90 An_al|t|ca - Qt{lr_n!ca de
Profesional Alimentos — Analisis
Microbioldgico Industrial
Anélisis Industrial Organico 75 Qu!m!ca Ana!lt!ca =
Quimica Organica Il
Seguridad y Salud Ocupacional 45 QU|m|c_a Industrlla_l — Andlisis
Industrial Inorganico
Quimica de Suelos y Quimica Analitica Il —
o 75 T, - -
Agroquimicos Anélisis Industrial Inorganico
o . Quimica Organica Il —
Quimica Industrial 90 Fisicoquimica Aplicada
Quimica Ambiental 75 Quimica Analitica Il —

Quimica Orgénica Il
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Control Ambiental en Procesos 75 Qmmlc_a Ambiental — Quimica
Industrial
. Quimica Analitica Il —
Metrologia 60 Quimica Industrial
Técnicas Analiticas Nucleares 60 Angl!s!s Industr!al Inorga_mco B
Andlisis Industrial Organico
Gestién de Calidad 60 Estadistica Il
Evaluacion de la Conformidad 60 Estadistica Il
Gestién y Manejo de Residuos 45 Quimica Ambiental
Practica Pasantia 430 Aprobado hasta el 8° nivel 690 h.
Profesional Trabajo de Grado 260 Aprobado hasta el 8° nivel (18,5 %)
Administracién Industrial 45 Estadistica Il
Seminario | 15 Examen de admision
Seminario Il 15 Seminario |
Metodologia de la -
Formacion | Investigacion Cientifica 60 Estadistica Il 195 h,
Complementaria Metodologia de la (5.3 %)
- Investigacion
E;Z(Zf:gt;(rizroyecto de 60 Cientifica — Quimica Industrial
— Control Ambiental en
Procesos

TOTAL CARGA HORARIA OBLIGATORIA 3.600 horas reloj

8.

REQUISITOS DE INGRESO

Documentaciones

Dos fotocopias de cédula de Identidad paraguaya vigente. En el caso de los extranjeros, pasaporte o documento de
Identidad valido en su pais de origen y vigente.

Certificado de estudios original concluidos de la Ensefianza Media o su equivalencia legalizado por el Ministerio de
Educacién y Ciencias y por el Rectorado de la UNA

Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Ministerio de Educacion y Cienciasy por el Rectorado
de la UNA

Certificado de antecedentes policiales original actualizado.

Dos fotos tipo carnet recientes en colores de 3 cm por 4 cm

Formulario de solicitud de inscripcion impreso debidamente completado y firmado disponible en la pagina web oficial de la
Facultad de Ciencias Quimicas

Recibo de pago del arancel por la Guia del Postulante para Examen de Admisién 2019.

Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facultad de Ciencias Quimicas, si asf las hubiere.

Examenes

Aprobar las asignaturas (Quimica General, Biologia General, Fisica General, Matematica) que formar parte del examen de
Admisioén y accede a una de las plazas establecidas por el Consejo Directivo.

El orden de adjudicacion de las plazas se establecera al final de los examenes y segin el orden de preferencia por las
carreras, manifestado por el postulante al inscribirse a dichos examenes.
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9. REQUISITOS DE GRADUACION
a)  Aprobar todas las asignaturas obligatorias.
b)  Aprobar minimo tres asignaturas optativas.
€)  Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia
d) Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.
€)  Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segin la reglamentacion vigente.

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucion de materias en

la carrera, el total de horas asignadas y las correlatividades

Horas Carga
. . Semanales Horaria .
Sem. Nivel Asignaturas Semanal/ Correlatividad
T/IRP L Total
Semestral**
Quimica General 4 3 7 Examen de admision
Fisica | 6 - 6 Examen de admision
1 1 f iti 20/300 s
szometna Analitica y 6 - 6 Examen de admision
Célculo
Seminario | 1 - 1 Examen de admision
Quimica Inorganica 3 4 7 Quimica General
Fisica Il 3 2 5 Fisica General
2 2 Calculo Diferencial e 6 ) 6 241360 Ggometrla Analitica y
Integral Célculo
Biologia General 2 3 5 Examen de admision
Seminario Il 1 - 1 Seminario |
Quimica Organica | 4 4 8 Quimica Inorganica
uimica Analitica | 3 4 7 uimica Inorganica
1 3 Q — 25/375 Q. - g
Microbiologia General 3 3 6 Biologia General
Estadistica | 4 - 4 Examen de admision
Quimica Organica Il 4 4 8 Quimica Organica |
Quimica Analitica Il 3 4 7 Quimica Analitica |
2 4 Estad!stica Il 4 - 4 23/345 Estadistica |
Optativa | - - 2 *x
Biologia General-
Recursos Naturales 2 - 2 Quimica Inorganica
Quimica Analitica Il —
Quimica Analitica Il 3 3 6 Fisica I1-Quimica
Orgénica |
Calculo Diferencial e
. . . Integral — Fisica I1—
Fisicoquimica Aplicada 6 4 10 Quimica Analitica Il -
1 5 29/435 Quimica Organica |
Anélisis Microbiolégico 3 3 6 Microbiologia General
Industrial Quimica Organica |
Administracion Industrial 3 - 3 Estadistica Il
Evaluacion de la -
- Estadistica Il
Conformidad 4 4
Anaélisis Industrial 5 4 6 Quimica Analitica Il -
Inorganico Estadistica Il
2 6 - . 26/390 Quimica Orgaénica Il -
Quimica de Alimentos 2 3 5 Fisicoquimica Aplicada
- . Quimica Organica Il -
Quimica Industrial 3 3 6 Fisicoquimica aplicada




P . Quimica Orgaénica Il -
Quimica Ambiental 5 Quimica Analitica Il
Gestion y Control de 4 Eﬁsitsr(ﬂéti'ocl%;i&)Ana“S'S
Procesos Industrial
Anélisis Industrial Quimica Analitica Ill -
Orgénico 5 Quimica Organica Il

Quimica Analitica 111
Quimica de Alimentos —
Andlisis de Alimentos 6 Estadistica I1-Analisis
Microbiolégico
Industrial
Control Ambiental en 5 Quimica Ambiental —
1 Procesos 28/420 Quimica Industrial
; Quimica Industrial —
Seguridad y Salud 3 Analisis Industrial
Ocupacional Inorgénico
Legislacion Industrial y ) Seminario Il
del Trabajo
Metodologiade la 4 Estadistica Il
Investigacion Cientifica
Optativa Il 3 *

P Quimica Analitica 1
Qu”mc? d_e Suelos y 5 — Andlisis Industrial
Agroquimicos Inorganico
Gestion de Calidad 4 cotadistca |1 - Sestion y
Gestion y Manejo de 3 Quimica Ambiental
Residuos Industriales

. Quimica Analitica 111 —
Metrologia 4 P .

2 271405 Qu[n]l_ca Industr_lal
Técnicas Analiticas Analisis Industrial
Nucleares 4 Inorgéanico — Anélisis

Industrial Orgénico
Metodologia de la
- Investigacion
E;E%r:gtzrizmyecm de 4 Cientifica — Quimica
Industrial — Control
Ambiental en Procesos
Optativa Il 3 *
%Kk o .
Trabajo de Grado 4 260 Iz:pariotsaijlos nivel
1y2
Pasantia 2 A30**** Hasta el 80 nivel
aprobado

*T: Formacion tedrica, P: Formacion Practica
** De acuerdo a la asignatura elegida

*** Incluye 200 hs. de la elaboracién del Trabajo de Grado

**** Incluye 430 hs. de Pasantia supervisada

——
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ASIGNATURAS OPTATIVAS

FORMACION OPTATIVA

. . Total elativid
Semestre Materia Asignaturas T p* Corn d
semanal a

- Quimica
Industrial —
3 3| Evaluacion
de la
conformidad

Quimica Analitica Aplicada al

v Optativa Il peritaje

_ ] R Administraci
Herramientas Gerenciales 3 31 6n Industrial

— B Examen de
Ingles Técnico 2 2 | admisién

. . " - Examen de
Optativa | Herramientas Informaticas 2 2 admision

. - Examen de
20 Guarani 2 2 admision

— ) B Quimica
Auditoria Ambiental 3 3 Ambiental

Optativa Il - Seguridad y
Evaluacion de riesgos 3 3| Salud
Ocupacional

*T: Formacion Teoria, P: Formacién Practica
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LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
(PLAN 2018)

1. VISION
La carrera de Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Facultad de Ciencias Quimicas, formara profesionales capacitados para
atender las exigencias de la sociedad, aptos para contribuir en el avance tecnoldgicos y organizacional de la moderna produccion
industrial y distribucion de alimentos, comprometidos en su eficiencia, calidad y competitividad para resolver los problemas de
naturaleza tecnoldgica, social, econémica, ética y ambiental asociados con la produccién y consumo de alimentos.

2. MISION
La Misién del Proyecto educativo en Licenciatura en Tecnologia de Alimentos es formar profesionales comprometidos con el
desarrollo de la Ciencia y Tecnologia aplicada en la Industria Alimentaria bajo los principios de Calidad, Sostenibilidad y
Emprendimiento respetando los valores éticos.

3. FUNDAMENTACION DE LA CARRERA
Los alimentos son un requerimiento basico para la vida. Se programa la rutina mediante ellos, dependiendo de los mismos para
una buena salud y son el foco de casi todas las actividades sociales.
La industria de alimentos en constante evolucién es, la mas grande de las industrias tanto en los paises desarrollados y asi como
en los de en via de desarrollo. Nuestro pais no esta ajeno a esto, caracterizado por ser un pais agroindustrial y agroganadero con
una poblacion creciente y cambiante, hace que su demanda de alimentos también mantenga esta tendencia.
Se debe tener en consideracion que los métodos para el procesamiento, conservacion distribucion y mercadeo de alimentos ha
sufrido grandes cambios en este siglo, junto con estos cambios existen nuevos retos en seguridad alimentaria y calidad.
Segun la tecnologia aumenta, van emergiendo métodos de procesamiento nuevos e innovadores, que ofrecen mayor eficiencia,
menos destruccion de los componentes de los productos y alimentos mas seguros. Por todo esto, la industria alimentaria requiere
profesionales calificados con los conocimientos cientificos y tecnoldgicos suficientes para innovar y asegurar la calidad de los
alimentos sin descuidar la salud de los consumidores.
La carrera de Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos de la Facultad de Ciencias Quimicas propone una formacion
préctica basada en una sélida formacién teérica que ofrece los fundamentos en aspectos quimicos, biolégicos, tecnolégicos y de
gestion que garantizan una insercién segura en la industria alimentaria a los profesionales egresados.

4. OBJETIVO DE LA CARRERA
Promover la formacién integral de los Licenciados en Ciencia y Tecnologia de Alimentos para desempefiarse en todas las areas
relacionadas a la manipulacién, procesamiento, transformacion y control de calidad de los alimentos. Los estudiantes seran
formados para cumplir tareas en empresas privadas y publicas dedicadas al desarrollo, produccién, distribucion, control e
investigacion alimentaria destinados al consumo humano. La formacién profesional se establecera en el marco de la ética,
respeto al medio ambiente, y legislacion vigente en las areas de su competencia.

5. PERFIL DEL EGRESO
Al finalizar la carrera, los licenciados en Ciencia y Tecnologia de Alimentos seran unos profesionales de la quimica con una
formacion integral con competencias para liderar cientifica, técnica y éticamente la planificacion, desarrollo, ejecucion,
comercializacién y produccion de alimentos en el ambito pdblico o privado, en la industria alimentaria y servicios de
alimentacion, realizando actividades gerenciales, técnicas y cientificas, que relnan los criterios de calidad e inocuidad
alimentaria, capaces de incorporarse al mercado laboral

6. AREAS DESEMPENO PROFESIONAL

1.Industrias de Alimentos y Bebidas: se define esta &rea como la encargada de suministrar productos a la poblacion, desde el
acopio hasta su distribucién final incluyendo los procesos tecnoldgicos y biotecnoldgicos, asegurando la calidad de los
alimentos.

2.Servicios de Alimentacién/restauracion colectiva: definido como los establecimientos de caracter social y comercial, que
tienen como finalidad elaborar y distribuir alimentos listos para el consumo.

3.Areas de Salud Publica: definidos como planes, programas y proyectos, que tienen como finalidad el desarrollo, elaboracion
y control de alimentos, que aseguren la calidad nutricional e higiénica de los mismos, a las poblaciones vulnerables.

4.Area de Direccién Técnica y regulacion alimentaria: incluyen las gestiones de direccién técnica y regulacion para el
cumplimiento de las disposiciones legales y reglamentarias vigentes en materia de alimentos.
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5.Areas de gestion de calidad e inocuidad alimentaria: comprenden el Disefio y aplicacién de sistemas de gestion en un
establecimiento de alimentos a fin de asegurar la calidad, inocuidad, productividad, y competitividad.

6. Investigacion, Desarrollo e Innovacién: Es un area trasversal a todas las anteriores que incluyen a Laboratorios, y centros
de investigacion de alimentos, investigacion en instituciones publicas o privadas.

7.0tras areas de desempefio: Incluyen como areas de desempefio a Laboratorios de andlisis de alimentos, consultorias,
asesorias, auditorias y peritajes.

7. TITULO QUE OTORGA
Licenciado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

8. REGIMEN ACADEMICO
8.1. Duracion de la carrera
La carrera tendra una duracion de 4,5 afios compuesto de 9 semestres con una carga horaria total de 3.770 horas reloj.
8.2. Modalidad de la Carrera
La carrera Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de Alimentos responde a la modalidad presencial.
8.3. Metodologia de la Carrera

1.Leccion Magistral: Consiste en la presentacion del tema ldgicamente estructurado con la finalidad de facilitar la
informacion de manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar procesos cognitivos en el
estudiante.

2.Resolucién de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones
adecuadas a las propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los
conocimientos previos

3. Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el
estudiante en grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucién, permite el
desarrollo de aprendizajes activos a través de la resolucion de problemas.

4.Estudio de casos: se realiza un analisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la
finalidad de conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos,
diagnosticarlo y, en ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucién.

Malla Curricular

La carga horaria de formacioén se distribuye de la siguiente manera:

Carga
Ciclo de Carga horaria por
L Asignatura Correlatividad horaria .
Formacion ciclo de
semestral -
formacion
Ciencias Quimicas
Quimica General Examen de admission 105
Quimica Inorganica Quimica General 105
Quimica Organica | Quimica General 120
Quimica Organica Il Quimica Organica | 120
Quimica Analitica | Quimica Inorgénica 105
Quimica Analitica Il Quimica Analitica | 105
Quimica Analitica Il 870 hs
Quimica Analitica 111 90
Formacion Fisica Il (23,1 %)
Bésica Fisica Il
Fisicoquimica de Calculo diferencial e integral
. 120
Alimentos
Quimica Organica | —Quimica
Analitica I
Ciencias Fisicas y Matematicas 465 hs
Ggometrla Analiticay Examen de admission 90
Célculo
Célculo Diferencial e Geometria Analitica y Célculo 90 (12,3 %)

L )



Integral

Estadistica | Examen de admission 60
Estadistica |l Estadistica | 60
Fisica | Examen de admission 90
Fisica Il Fisica | 75
Ciencias Bioldgicas
Biologia General Examen de admission 75 255 hs
Microbiologia General Biologia General 90
Microbiologia de S . (6,8 %)
Alimentos Microbiologia General 90
Ciencias de los Alimentos
Higiene y gestion de la - .
inocuidad alimentos Gestion de Calidad 45
Seguridad Industrial y - L .
Proteccién Ambiental Administracion Industrial 30
Andlisis Sensorial de Estadistica I1- Quimica y 60
Alimentos Bioquimica. de Alimentos
Quimica y Bioguimica o -
de Alimentos Quimica Organica Il 90
Alimentacion, Nutricion Quimica y Biogquimica. de 45
Formacion y Salud Pdblica Alimentos 465 hs
Profesional Estadistica I (12,3 %)
Andlisis de Alimentos | Quimica Analitica 11} 9
Quimica y Bioquimica de
Alimentos.
. ; Microbiologia de Alimentos —
Toxicologia de S N
Al Quimica y Bioquimica de 60
imentos f
Alimentos
Recursos naturales
aplma!es Y V_egetales Biologia General 45
(énfasis en alimentos de
origen animal y vegetal)
Tecnologia de Alimentos
Microbiologia de Alimentos
Tecnologia de Alimentos | Quimica y Bioquimica de 90
Alimentos
B!otecnologla de Tecnologia de Alimentos 60
alimentos
L Fisicoquimica de Alimentos-
Introduccidn a la S L
s . Quimica y Bioquimica de 90
Ingenieria de Alimentos .
Alimentos
Gestion gastronomica y Administracion Industrial 75
restauracion colectiva
Tecnologia de Cereales Tecnologia de Alimentos
Formacion derivadogs Y| Introduccién a la Ing. de 90 885 hs
Profesional ) Alimentos (23,5 %)
Tecnologia de Vegetales Tecnolom_al de Alimentos
- Introduccidn a la Ing. de 90
y derivados. Alimentos
Tecnologia de Aceites y Tecnolog@/ de Alimentos
Introduccidn a la Ing. de 90
Grasas ]
Alimentos
. Tecnologia de Alimentos
Teqnologla de Carnesy Introduccién a la Ing. de 90
derivados. ]
Alimentos
. . Tecnologia de Alimentos
Tecnologia de Bebidas y Introduccién a la Ing. de 75

afines

Alimentos
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Tecnoloaia de Lacteos Tecnologia de Alimentos
-nolog Y| Introduccién a la Ing. de 90
derivados. .
Alimentos
Adm|n|_stra<:|on Gestion de calidad 45
Industrial
Gestion de Calidad Estadistica Il 60
Metodologia de la Inv. -
Cientifica | Estadistica Il 30
Formacion Metoqc_alogla de la Inv. Metodologia de la Inv. Cientifica 30 210 hs
Complementari Cientifica Il | (5.6 %)
omplementaria Legislacion Alimentaria Seminario 11 60 o
y Deontologia
Seminario | Examen de admision 15
Seminario Il Seminario | 15
Préctica Pasantia Hasta el 7° nivel aprobado. 300 500hs
Profesional Trabajo de Grado Hasta el 8° nivel aprobado. 200 (13,2 %)
CARGA HORARIA TOTAL OBLIGATORIAS: 3.650 HORAS RELOJ

9. REQUISITOS DE GRADUACION
1. Aprobar todas las asignaturas obligatorias
2. Aprobar 3 asignaturas optativas como minimo
3. Cumplir los requisitos de seminarios y pasantia

4. Desarrollar y aprobar el trabajo de grado.
5. Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segin la reglamentacién vigente.

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucién de materias en

la carrera, el total de horas asignadas y las correlatividades

. Carga horaria Semanal -
Sem Nivel ASIGNATURAS TRP Lab. Total Semestral Correlatividad

Quimica General 4 3 7 Examen de admission
Fisica | 6 0 6 Examen de admission
Biologia General 2 3 5 Examen de admission

1 1 Geometria Analitica 'y 6 0 6 29/435 Examen de admission
Calculo
Estadistica | 4 0 4 Examen de admisién
Seminario | 1 0 1 Examen de admisién
Quimica Inorganica 4 3 7 Quimica General
Calculo Diferencial e Integral 6 0 6 Geometria Analitica y

Calculo

2 2 Fisica Il 3 2 5 29/ 435 Fisica |
Estadistica Il 4 0 4 Estadistica |
Microbiologia General 3 3 6 Biologia General
Seminario Il 1 0 1 Seminario |
Quimica Organica | 4 4 8 Quimica General
Quimica Analitica | 3 4 7 Quimica Inorgénica

1 3 Microbiologia de Alimentos 3 3 6 25/375 Microbiologia General
LeglsIaC|o[1 Alimentaria y 4 0 4 Seminario 1
Deontologia
Quimica Analitica Il 3 4 7 Quimica Analitica |
Quimica Organica Il 4 4 8 Quimica Organica |

5 4 Gestion de Calidad 4 0 4 241360 Estadistica Il
Recgrsos Naturales, vegetales 3 0 3 Biologia General
y animales
Optativa | 2 0 2 Examen de admision
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Quimica Analitica Il

Quimica y Bioquimica de
Alimentos

Quimica Analitica Il —
Fisica Il

Quimica Organica Il

Fisica Il - Calculo

26/390 Diferencial e Integral -
Fisicoquimica de Alimentos Quimica Organica | -
Quimica Analitica |1
Administracién Industrial Gestion de Calidad
Optativa Il Examen de admision
Gestidn Gastronémica y Administracion
Restauracion colectiva Industrial
Fisicoquimica de
Introduccién a la Ingenieria Alimentos - Quimicay
de Alimentos Bioquimica de
alimentos
Microbiologia de
Tecnologia de Alimentos A“mlsigtoji;n?cl: r&w;ca y
27/405 d
alimentos
Microbiologia de
Toxicologia de Alimentos Allme_ntos'- QU|m|ca y
Bioquimica de
alimentos
Higiene y Gestion de Gestién de Calidad
Inocuidad alimentaria
Alimentacién, Nutriciény Quimica y Bioguimica
Salud Publica de alimentos
Estadistica Il -
Anélisis de Alimentos Qu[ml_ca Ana_l|t|cz§ i -
Quimica y Bioguimica
de Alimentos
Biotecnologia alimentaria Tecqologm de
Alimentos
Andlisis Sensorial de Quimica y Bioguimica
Alimentos de alimentos -
Estadistica Il
Tecnologia de
. 28/420 Alimentos -
Tecnologia de Carnes y L
. Introduccion a la
derivados C
Ingenieria de
Alimentos
Tecnologia de
Tecnologia de Lacteos 'y Al|men_tgs )
. Introduccion a la
Derivados S
Ingenieria de
Alimentos
Metod'ologlla de_Ia - Estadistica Il
Investigacion Cientifica |
Tecnologia de
Tecnologia de Grasas 'y Al|men_tgs )
. Introduccion a la
Aceites Ingenieria de
27/405 ge
Alimentos
. Tecnologia de
Tecnologia de Vegetales y Alimentos -

derivados

Introduccion a la

——
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Ingenieria de
Alimentos
Tecnologia de
. . Alimentos -
Te_cnologla de Bebidas'y 2 3 5 Introduccién a la
afines -
Ingenieria de
Alimentos
Tecnologia de
. Alimentos -
;ir:fi?/glioo%a de Cerealesy 3 3 6 Introduccién a la
Ingenieria de
Alimentos
Seguridad Industrial y 5 0 2 Administracion
Proteccion Ambiental Industrial
Metodologia de la 2 0 2 Metodologia de la
Investigacion Cientifica I Investigacion |
1 9 . Hasta el 7° nivel
Pasantia 2 0 2 300 aprobado.
; Hasta el 8° nivel
Trabajo de Grado 3 0 3 200 aprobado
Optativa Ill 3 0 3 45 Segun eleccion
CARGA HORARIA TOTAL DE LA CARRERA: 3.770 HORAS RELOJ
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Carga horaria Semanal .
Semestre ASIGNATURAS TRP i T Semestral Correlatividad
Evaluacion de la conformidad 3 0 3 Gestion de calidad
Inglés Técnico Il 3 0 3 Inglés Técnico |
. . Tecnologia de Alimentos-
Marketing de Alimentos 8 0 8 Administracion Industrial
1 Direccidn estratégica y creacion de 3 0 3 45 Gestion de calidad
empresas
. . . Seguridad Industrial y
Gestion y manejo de residuos 3 0 3 Proteccion Ambiental
Envases y Embalajes 3 0 3 Tecnologia de Alimentos
Herramientas Informaticas 2 0 2 Examen de admision
20 Guarani 2 0 2 30 Examen de admision
Inglés Técnico | 2 0 2 Examen de admision




LICENCIATURA EN NUTRICION (PLAN 2018)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado
Resolucidon N° 328 de fecha 28 de diciembre de 2015

ANTECEDENTES

La Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion, tuvo su origen en la Facultad de Quimica y Farmacia
fundada en el afio 1938. En respuesta a las nuevas demandas de carreras y a instancia del decano de la Facultad de Ciencias Quimicas,
Prof. Dr. Andrés Amarilla, en el afio 2001 se encomienda a la docente Prof. Dra. Blanca Gompertt la elaboracién de un anteproyecto
académico para la creacion de una nueva carrera en esta casa de estudio. Para la realizacién de dicho trabajo se conforma un equipo
encabezado por la Prof. Dra. Blanca Gompertt y conformado entre otros por el Dr. Flaviano Ojeda, el Prof. Dr. Esteban Ferro, la Prof.
Lic. Cynthia Saucedo; se eleva la propuesta de malla curricular para la carrera de Nutricion al Decano y por su intermedio al Consejo
Directivo, que luego de realizar los estudios correspondientes, aprueba la malla curricular, que es elevado al Consejo Superior
Universitario para su posterior remision al Consejo de Universidades, que lo aprueba conforme al Acta N° 91 del 23 de mayo del afio
2002, donde se dictamina la habilitacion de la carrera de grado de Nutricion en la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad
Nacional de Asuncion.

Se inicia la carrera con el Curso Probatorio de Ingreso de Nutricion, en el segundo semestre del afio 2002, con asignaturas con
orientacion hacia la nueva carrera, al aprobar el curso probatorio, se matriculan los primeros alumnos que cursan el Plan Académico
2003, que en el afio 2006 da origen a la primera promocion de Licenciadas/os en Nutricion de la Facultad de Ciencias Quimicas de la
Universidad Nacional de Asuncion. Luego del egreso de la primera promocion, en el afio 2007, se conforma la Comisién Permanente
de la Carrera de Nutricion, presidida por la Coordinadora de Carrera, Prof. Dra. Blanca Gompertt y por los docentes Dr. Rafael
Figueredo, Prof. Lic. Laura Joy, Prof. Lic. Emilce Quiroz y el Lic. Alberto Bareiro, que después de un pormenorizado estudio elabora
y elevada al sefior Decano y por su intermedio al Consejo Directivo de la Facultad de Ciencias Quimicas una actualizacion de la
malla curricular de la carrera de Nutricién, la cual es aprobada y se implementa con la denominacion de Plan de Estudios 2008 a
partir de ese afio y actualmente en vigencia.

Los cambios destacables en la nueva malla curricular son, la introduccién de nuevas asignaturas y el fortalecimiento de materias
profesionales ya existentes a fin de responder a las necesidades del perfil del egresado de la carrera de Nutricién, como ser
Farmacologia, Nutricion Deportiva, Nutricion Pediatrica, Dietoterapia del Nifio entre otras y la incorporacién de asignaturas optativas
como Normalizacién y Legislacion Alimentaria, Ingles Técnico, etc. Buscandose de esta manera, que el egresado de la carrera de
Nutricién de la Facultad de Ciencias Quimicas de la Universidad Nacional de Asuncion, esté mejor preparado para su insercién en el
campo laboral y ser profesionales idéneos con conocimiento técnicos y cientificos actualizados.

FUNDAMENTACION DE LA CARRERA

La Nutricién es la ciencia que estudia los alimentos, los nutrientes y otras sustancias relacionadas con los mismos. Se ocupa de los
procesos fisiolégicos para el aprovechamiento, transformacién y eliminacion de los desechos de dichas sustancias. Determina las
necesidades de los diversos momentos fisiol6gicos y patolégicos, asi como las técnicas socio-culturales, econémicas y fisicas
relacionadas con el alimento y su ingestion.

El aporte de la Nutricién ha sido fundamental, para la promocion y el mantenimiento de condiciones saludables de vida en las
poblaciones, mediante el establecimiento y la aplicacion de reglas de adecuada alimentacién, Ademas, se constituye en un componente
fundamental en la prevencion, tratamiento y rehabilitacion de las personas enfermas.

Las sociedades modernas enfrentan controvertidos problemas cuya base se encuentra en practicas indebidas y pobres condiciones
relacionadas con la nutricion, ya sea por exceso o déficit y que contribuyen a elevar las tasas de morbi-mortalidad. En algunos casos,
lamentablemente los mas numerosos, la desnutricién es un azote de las poblaciones de paises menos desarrollados, ya sea por
deficiencias en la disponibilidad y distribucion de los recursos alimentarios, y por la ignorancia que resulta en el inadecuado
aprovechamiento de recursos valiosos disponibles. Paraddjicamente, también se observan, mas frecuentemente en paises
econémicamente desarrollados, situaciones mérbidas vinculadas al consumo excesivo de nutrientes (enfermedades cardiovasculares,
diabetes, etc.) y trastornos de la conducta alimentaria propiciados por estilos de vida poco saludables (anorexia, bulimia, etc.).

El impacto de la nutricién en la salud pablica es enorme, ya que los seres humanos se exponen a la gran mayoria de los compuestos
quimicos — los necesarios, los inocuos y los perjudiciales — a través de los alimentos. De todo esto resulta la necesidad de contar con
profesionales que tengan los conocimientos y practicas adecuados para orientar a la poblacion sobre las buenas practicas de nutricién,
€OMO un recurso para mantener o recuperar el estado de bienestar sanitario.

La alimentacion y nutricién es multifactorial y el plan de estudios propuesto pretende abarcar los aspectos mas relevantes de esa
realidad. La ejecucion de dicho plan, en el &mbito de una unidad académica con experiencia en la formacion de recursos para el area
de la salud y la tecnologia, se espera que resulte en la formacién de recursos humanos de excelencia, con sélidos conocimientos en los
aspectos basicos de las disciplinas que conforman dicho plan y con suficiente experiencia practica, de manera que como egresados, ya
sea independientemente o vinculados a profesionales de otras disciplinas, produzcan un impacto importante en la calidad de vida de la
poblacion a través de la evaluacion, orientacion y ejecucion de acciones en todos los aspectos vinculados a la nutricion.
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Para los cambios propuestos en la malla 2018, se trabajé con los diferentes estamentos (estudiantes, docentes, no docentes y
empleadores) a través de reuniones donde se les presentd un instrumento de recoleccién de datos que permitié identificar las
fortalezas, oportunidades, debilidades y amenazas de la malla vigente; con la vision de todos los estamentos, se sumé las
recomendaciones de los pares evaluadores, la ley de ejercicio profesional del profesional en Nutricion del Paraguay y de paises de la
region para llegar a la malla final propuesta. El trabajo estuvo a cargo del Comité Permanente de Carrera en conjunto con la
Coordinacion de la Carrera y Comité de Autoevaluacion.

DEFINICION DEL PROFESIONAL - LICENCIADO EN NUTRICION

El Licenciado en Nutricion es un profesional capaz de brindar atencion nutricional a individuos sanos, en riesgo o enfermos, asi como
a grupos de los diferentes sectores de la sociedad; de administrar servicios y programas de alimentacion y nutricion; de proponer,
innovar y mejorar la calidad nutrimental y sanitaria de productos alimenticios. Capaz de integrar, generar y aplicar conocimientos,
habilidades y actitudes que permiten su desempefio en los campos profesionales basicos: nutricion clinica, nutricion deportiva,
nutricion poblacional, servicios de alimentos, ciencia de los alimentos y otros campos transversales como: investigacion educacion,
administracion y consultaria aplicando métodos, técnicas y tecnologias propias de la nutricién y ciencias afines.

DEFINICION DEL PERFIL DE EGRESO

El Licenciado en Nutricién, estard en condiciones de:

1. Planificar, disefiar y llevar a cabo protocolos de evaluacién nutricional y de recomendaciones nutricionales; identificando los
factores de riesgo individuales y poblacionales

2. Realizar atencién nutricional, dietoterapia y terapia nutricional de la poblacion en los diferentes niveles de atencion y
situaciones fisioldgicas (infancia, adolescencia, lactancia, embarazo, adulto, adulto mayor, deportivo, otros)

3. Impulsar e implementar actividades de promocién de la salud y la prevencién de enfermedades relacionadas con la
alimentacion

4. Realizar educacion e intervencion nutricional en individuos y en poblaciones, coherentes con las estrategias nacionales e
internacionales.

5. Planificar, organizar y dirigir servicios de alimentacion, a nivel nosocomial, restauracion colectiva o similar.

6. Disefiar, ejecutar y controlar planes de alimentacion adaptados a las caracteristicas de las colectividades a las que van
destinados

7. Participar en la formulacion de politicas, programas, planes y proyectos de nutricién y alimentacion.

8. Asesorar en el desarrollo, comercializacién, etiquetado nutricional, comunicacién y marketing de productos alimenticios

9. Participar en el disefio, implementacion y monitoreo de estrategias de marketing social en salud publica y nutricion.

10. Realizar investigacion en el area de su competencia.

11. Ejercer la docencia en el area de su competencia.

El caracter multidisciplinario de la carrera de Nutricién le permitira al egresado desarrollar actividades en distintos escenarios de
nuestra realidad social:

a. Sector Salud: en los diferentes niveles de atencién. Clinicas y hospitales publicos y privados, unidades de salud familiar y
similares.

Servicios de alimentacion: de caracter hospitalario, institucional, industrial y comercial.

Instancias oficiales, no gubernamentales, privada: que promuevan acciones en alimentacion y nutricion.

Industria alimentaria: asesor, promotor y gestor de los aspectos nutricionales.

Instituciones de investigacion y educativas: de las areas de la salud, nutricién y alimentacién o afines.

Diferentes organizaciones: deportivas, gimnasio ,spa, colegios, y otros

~oooo

TITULO OTORGADO
Licenciado en Nutricién

OBJETIVO GENERAL

Formar Licenciados en Nutricion, lideres en su campo profesional, con capacidad técnica y cientifica, a fin de desempefiarse con
responsabilidad y calidad en las diversas &reas de su competencia tanto pdblica como privada, de manera innovadora, con ética,
humanismo y compromiso con el desarrollo local, nacional y de la regién.

COMPETENCIAS GENERICAS DE LA CARRERA DE NUTRICION

G1 Capacidad para recolectar, interpretar y evaluar datos derivados de observaciones y mediciones relacionadas con la teoria.
G2 Capacidad de reconocer y analizar problemas y planificar estrategias para su solucién.

G3 Expresarse con solvencia en las lenguas oficiales del pais y otra lengua extranjera

G4 Reconocer y respetar los derechos de los pacientes con humanismo, referidos a la confidencialidad y del consentimiento
informado

G5 Habilidad y destreza en el manejo de las tecnologias de la informacidn y comunicacion (TICs) a nivel individual, poblacion,
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educativo y otros.

G6 Actuacion de conformidad con los principios de prevencidn, higiene y seguridad en el trabajo.

G7 Capacidad para la planificacion, el disefio y la ejecucion de proyectos de investigacion

G8 Demostrar espiritu emprendedor, creativo e innovador en las actividades inherentes a la profesion

G9 Capacidad de aprender, de autoaprendizaje y de actualizacidn permanentemente

G10 Actuar con responsabilidad profesional, social y compromiso ético en las todas actividades emprendidas (clinica, servicios
de alimentacion, salud publica, innovacién de productos, asesoramiento, ensefianza, investigacion y a fines)

G11 Capacidad de trabajar y liderar equipos multidisciplinarios, demostrando razonamiento critico y objetivo.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS DE LA CARRERA DE NUTRICION

A. Competencias Cognitivas

C1 Conocer la interaccion entre forma, estructura bioldgica y funcion de los elementos que constituyen el cuerpo humano.

C2 Identificar y clasificar los alimentos y productos alimenticios, conocer su composicion, sus propiedades, valor nutritivo,
biodisponibilidad, caracteristicas organolépticas, sensoriales y las modificaciones que sufren como consecuencia de los procesos
tecnoldgicos y culinarios.

C3 Conocer los procesos bésicos en la elaboracion, transformacion y conservacion de los alimentos de origen animal y vegetal

C4 Identificar las fuentes y estrategias para la busqueda, seleccion y gestion de informacion bibliografica pertinente y fidedigna en
temas referentes a la alimentacion y nutricion.

C5 Conocer los nutrientes su funcién en el organismo, su biodisponibilidad, las necesidades y recomendaciones y las bases del
equilibrio energético y nutricional.

C6. Identificar signos y sintomas de estados nutricionales carenciales o de exceso a través de la evaluacidn clinica del paciente.

C7 Interpretar los resultados de analisis clinicos de laboratorio a fin de orientar el tratamiento nutricional

C8 Conocer el estado nutricional del paciente y las necesidades nutricionales basicas en las diferentes etapas de la vida.

C9 Integrar y evaluar la relacion entre la alimentacion y nutricion en estado de salud y situaciones patoldgicas.

C10 Conocer los fundamentos tedricos para el disefio de un plan nutricional integral para los problemas de salud del paciente y la
familia, abarcando cada uno de los niveles de prevencién.

C11 Conocer la estructura de los servicios de alimentacion y unidades de alimentacion y nutricién hospitalaria e identificar las
funciones del nutricionista dentro del equipo multidisciplinario.

C12 Conocerla historia natural y social del proceso salud enfermedad y sus niveles de prevencion.

C13 Conocer las organizaciones de salud nacionales e internacionales, asi como los diferentes sistemas de salud, reconociendo el
papel del nutricionista.

C14 Analizar el perfil epidemiolégico alimentario y nutricional regional y nacional para la toma de decisiones en salud, alimentacion y
nutricion.

C15 Identificar prioridades de salud a partir de datos concretos de la poblacién en estudio, en base a los criterios de magnitud
vulnerabilidad y trascendencia.

C16 Comprender los conceptos y disefios epidemioldgicos generales aplicados en estudios del &mbito de la alimentacion y nutricion.
C17 Conocer las caracteristicas de la comunicacion del nutricionista con el paciente, la familia y la comunidad.

C18 Conocer los estados patoldgicos relacionados a la conducta alimentaria y su abordaje nutricional como parte del tratamiento
multidisciplinario.

C19 Interpretar informacion cientifica para la resolucién de problemas considerando la importancia y las limitaciones del pensamiento
cientifico en materia sanitaria, alimentaria y nutricional.

C20 Analizar las condiciones patol6gicas y sus posibles intervenciones nutricionales basandose en evidencia cientifica.

C21 Reconocer términos de emprendedurismo, asi como conocer Yy diferenciar perfil de emprendedores y las areas donde se pueda
emprender

C22 Conocer metodologias y herramientas basicas para la formulacién, ejecucién y evaluacion de proyectos que permitan enfrentar
problemas relacionados con la nutricién y alimentacion.

C23 Conocer la relevancia de los principios éticos para el adecuado desempefio profesional y el beneficio del paciente, de la sociedad
y de la profesion.

C24 Reconocer los términos de sistemas alimentarios, mercado y sostenibilidad y el impacto de los mismos sobre la salud humanay el
medio ambiente.

C25 Reconocer fundamentos tedricos y practicos respecto a Habilidades Blandas

C26 Reconocer términos de comunicacion eficaz, empatia, inteligencia emocional, manejo de emociones, coaching nutricional,
oratoria, liderazgo positivo, manejo y resolucién de conflictos

C27 Comprender textos orales y escritos de diversos tipos tanto en castellano

C28 Saber comunicarse correctamente, oralmente y por escrito.

C29 Expresar ideas, opiniones, discutir y debatir de manera ordenada textos de orales y escritos, atendiendo el contexto, intenciones y
redaccion gramatical y sintaxis.

B. Competencias Procedimentales
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P1 Manejar técnicas para entrevista, encuesta, hoja de registro de entrevistas, para el abordaje de problemas individuales, familiares o
colectivos relacionados con la nutricién

P2 Manejar correctamente las tablas, programas informaticos de evaluacion nutricional y bases de datos de composicion de alimentos.
P3 Manejar de las técnicas de exploracion fisica aplicables a la nutricion.

P4 Manejar adecuado de los instrumentos de medicidn antropométrica y otros

P5 Disefiar y llevar a cabo protocolos de evaluacion del estado nutricional, identificando los factores de riesgo nutricional.

P6 Interpretar el diagnostico nutricional, evaluar los aspectos nutricionales de una historia clinica y realizar el plan de actuacion
dietética.

P7 Planear y calcular regimenes dietéticos normales y los ordenados por los médicos y formular la orden de dotacién correspondiente
de ingredientes para su elaboracion de los planes de alimentacién.

P8 Aplicar los conocimientos cientificos sobre la fisiologia, fisiopatologia, la nutricién y alimentacién a la planificacion y consejo
dietético en individuos y colectividades a lo largo del ciclo vital tanto de sanos como de enfermos.

P9 Intervenir en la organizacion, disefio, gestion e implementacion de las distintas modalidades de alimentacion y soporte nutricional
hospitalario y del tratamiento dietético nutricional ambulatorio.

P10 Proporcionar la formacion higiénica sanitaria y dietética nutricional adecuada

P11 Formular pedidos de alimentos y requisiciones para equipos, aparatos, Utiles, accesorios, repuestos y materiales para la operacion
de cocina y servicios de alimentacion.

P12 Recibir y controlar el almacén de viveres ingredientes y consumo asi como los equipos para la operacion de la cocina y servicios
de alimentacion.

P13 Participar en la gestion, organizacion y desarrollo de los servicios de alimentacion.

P14 Intervenir en los procesos de control de calidad y seguridad alimentaria de los productos y las instalaciones donde se procesan
alimentos personal implicado en el servicio de restauracion.

P15 Asesorar en el desarrollo, comercializacién, etiquetado y comunicacion de los productos alimenticios de acuerdo a las necesidades
sociales, los conocimientos cientificos y la legislacion vigente.

P16 Difundirlas politicas, normas y lineamientos de programas nutricionales.

P17 Colaborar en la planificacion y desarrollo de politicas en materias de alimentacion, nutricion y seguridad alimentaria basadas en
las necesidades de la poblacién y la proteccion de la salud.

P18 Participar en actividades de promocion de la salud y prevencién de trastornos y enfermedades relacionadas con la nutricién y
estilos de vida, llevando a cabo la educacion alimentaria -nutricional de la poblacion.

P19 Realizar investigacion cientifica y proyectos de caracter alimentario nutricional hacia la busqueda de las soluciones a los
principales problemas alimentarios y nutricionales de la poblacion.

P20 Intervenir en el disefio, realizacién y validacién de estudios epidemiolégicos nutricionales, asi como participar en la planificacion,
analisis y evaluacion de programas de intervencion en alimentacion y nutricién en distintos ambitos.

P21 Participar de manera activa en el disefio, planificacion, ejecucidn, gestion y evaluacién de proyectos de intervencién en nutricion
y alimentacion.

P22 Realizar la comunicacién de manera efectiva, tanto de forma oral como escrita con todas las personas que su entorno requiera, con
profesionales de la salud o la industria y los medios de comunicacion, especialmente las relacionadas con nutricién y habitos de vida
saludable

P23 Realizar un analisis de la situacion aplicando técnicas de inteligencia emocional, resolucién de conflictos

P24 Manejar técnicas para entrevistas enmarcadas en el coaching nutricional, para el abordaje de problemas individuales, familiares o
colectivos relacionados con la nutricion

P25 Producir textos atendiendo la estructura formal de cada uno de los tipos sin descuidar aspectos gramaticales, tiempos verbales y
de sintaxis.

C. Competencias Actitudinales

Al Reconocer la importancia de aplicarlos principios de bioética en la investigacion que involucre a las personas.

A2 Mantener la confidencialidad de la informacion sobre los pacientes en relacion al diagnéstico y evaluacion nutricional del mismo.
A3 Relacionarse adecuadamente con el personal a su cargo en las diferentes areas relacionadas con la nutricion.

A5 Valorar criticamente los aportes de la ciencia y la tecnologia identificando los dilemas éticos y priorizando la persona humana.
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A6 Participar como miembro activo en las organizaciones profesionales, buscando generar nuevos cambios que produzcan impacto en
la salud y sociedad.

A7 Difundir el conocimiento y dar a conocer la importancia de la aplicacion de practicas alimentarias adecuadas que eleven el nivel de
bienestar de la poblacién

A8 Desempefiarse en la profesidn, con respeto a otros profesionales de la salud, demostrando habilidades para trabajar en equipo.

A9 Demostrar liderazgo, pensamiento critico, reflexivo y autoaprendizaje constante.

A10 Tomar decisiones responsables, esperando que se constituya en un ciudadano participativo, innovador y comprometido con la
sociedad.

Al1 Optimizar la inversion de un plan de medios y de un plan de marketing directo

A12 Valorar las estrategias que promueven el suministro de alimentos confiables, equitativos y sostenibles.

Al3Reconocer la importancia de aplicar los principios de las habilidades blandas

A14 Valorar la importancia de la linguistica y el pensamiento racional en el proceso de comunicacion cotidiana o en un &mbito formal
que contribuya al relacionamiento interpersonal y social.

Al5 Participar y colaborar de manera efectiva en equipos de trabajo, para aportar ideas relevantes y con criterio y puntos de vista
abierto.

REGIMEN ACADEMICO

1. Duracion de la carrera

El régimen de estudio de la Carrera es semestral, su duracién total es de 10 semestres (5 afios) con materias de caracter obligatorio
troncal y optativa, incluyendo la realizacion de practicas profesionales, en diferentes areas, y la presentacién de un trabajo de grado
siguiendo el método cientifico en el area de Nutricién.

2. Modalidad de la carrera: La carrera Licenciatura en Nutricion responde a la modalidad presencial.
3. Metodologia de la carrera

Leccién Magistral: Consiste en la presentacion del tema légicamente estructurado con la finalidad de facilitar la informacién de
manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar procesos cognitivos en el estudiante.

Resolucidén de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a las
propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos previos

Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el estudiante en
grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resolucién, permite el desarrollo de aprendizajes
activos a través de la resolucion de problemas.

Estudio de casos: se realiza un andlisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la finalidad de
conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipétesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo y, en
ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucion

Aprendizaje por proyectos: implica la realizacion de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una
tarea mediante la planificacion, disefio y realizacién de una serie de actividades y todo ello a partir del desarrollo y aplicacion de
aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo: basado en la organizacion del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su aprendizaje y
del de sus compafieros en una estrategia de corresponsabilidad para alcanzar metas e incentivos grupales.

Contrato didactico o aprendizaje: permite que alumno y profesor de forma explicita intercambien opiniones, necesidades, proyectos y
decidan en colaboracién como llevar a cabo el proceso de ensefianza-aprendizaje, que queda reflejado oralmente o por escrito, permite
el desarrollo del aprendizaje auténomo. En este aspecto, es de utilidad la plataforma moodle u otra que permita esta vinculacion
docente-estudiante.
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4, Malla Curricular

La carga horaria por Ciclo de Formacion se distribuye de la siguiente manera:

Cara horaria

Carga horaria

Ciclo de Formacién Asignaturas Correlatividad -
semestral por ciclo
Quimica General 105 Examen de admision
Biologia General 60 Examen de admision
Anatomia 45 Examen de admision
Histologia 30 Examen de admisién
Bioestadistica Descriptiva 60 Examen de admision
Quimica Aplicada 105 Quimica General
Microbiologia Alimentaria 75 Biologia General
Formacion Basica Fi_siolc':gi_a Humana 105 Angto_ml’a, H!stologia 960
y Biomédica Bloqwmlce} 90 QL_umlca_ Apllcafda_l (21,6 %)
Metodologia de la 60 Etica/ Bioestadistica
Investigacion | Descriptiva
Fisiopatologia Humana 90 Fisiologia Humana
Metodologia de la 75 Metodologia de la
Investigacion I Investigacion |
Bioestadistica Descriptiva/
Bioestadistica Aplicada 60 Metodologia de la
Investigacion |
Administracién de Servicios AEjm!nlstraCIon y Economia/
de Alimentacion S Tecnica .
Culinaria/Bromatologia
Brgmatologla y Tecnologia de 90 Bioguimica
Alimentos
Dietoterapia del Adulto | 150 Nutricion del Adulto
. . Dietoterapia | y Farmacologia
Formacion Dietoterapia del Adulto Il 150 Aplicada a la Nutricién 1770
Profesional Dietoterapia Pediatrica 75 Nutricién Pediatrica (39,7 %)
Guarani/Alimentacion y
Educacion Nutricional 90 Cultura/Comunicacion Oral y
Escrita
Farmacologia Aplicada a la 60 Nutricién del Adulto
Nutricion
Gestion y Planificacion de 60 Salud Publica
Proyectos
Saneamiento Ambiental e
Técnica Culinaria 105 Higiene de Alimentos/
Nutricion Bésica
Nutricion del Adulto 90 Evaluacién Nutricional
Nutricién Deportiva 90 Evaluacién Nutricional
Terapia Nutricional 75 Dietoterapia del Adulto 1l
Salud Publica 75 Metodologia de la
Investigacion |
Formacion Nutricion Pediatrica 90 Evaluacién Nutricional
Profesional Sqngamlento Amblental e 9 Microbiologia Alimentaria
Higiene de Alimentos
Alimentacién y Cultura 60 Sociologia
Evaluacién Nutricional 90 N_u?rici()n Bé’sica/ Bioguimica/
Fisiopatologia Humana
Etica 30 Sociologia
Epidemiologia Nutricional 45 Salud Publica
Normalizacién y Legislacion 45 Saneamiento Ambiental e

Nutricional

Higiene de Alimentos
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Marketing en Salud y Nutricién 75 Ec}uc_acmn Nutricional/ Salud
Publica
Nutricién Basica 60 Fisiologia Humana
Sociologia 30 Examen de admision
Inglés Técnico 45 Examen de admision
Comunicacién Oral y Escrita 45 Examen de admision
- Guarani 45 Examen de admisién
Formacion — — - —— - 285
: Administracién y Economia 30 Comunicacién Oral y Escrita 0
Complementaria — (6,4 %)
Psicologia en Nutricion 45 Nutricién del Adulto/
Dietoterapia del Adulto |
Informatica Aplicada a la . - .
Nutricion 45 Bioestadistica Aplicada
Préctica Profesional Area o
Servicio de Alimentacion 180 Aprobado hasta el 7° nivel
Préctica Profesional Area o
Nutricién Clinica-Ambulatorio 180 Aprobado hasta el 8 nivel
Préctica Practica Profesional Area Salud o0 1.260
Profesional pablica 180 Aprobado hasta el 9° nivel (28.3 %)
Préctica Profesional Area o
Nutricién Clinica-Hospitalaria 300 Aprobado hasta el 8° nivel
Trabajo de Grado | 210 Aprobado hasta el 8° nivel
Trabajo de Grado |1 210 Trabajo de Grado |
TOTAL CARGA HORARIA OBLIGATORIAS: 4.275 HORAS RELOJ
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Optativa |
Habilidades Blandas para la Alimentacion y
Préctica Profesional 45 Cultura/Sociologia
Sistema de Intercambio Nutricion Basica
Optativa Il
Nutricién Funcional B(o_matololgm'y Nutqcmp
45 Bésica / Técnica Culinaria
. . Bromatologia y Nutricién
Gastronomia Nutricional s P -
Bésica / Técnica Culinaria
L . Optativa 11 180
Formacion Optativa . Nutricion del Adulto (4 %)
Nutricién en el Adulto Mayor B -
Dietoterapia Il
45 -
. Marketing en Salud y
Emprendedurismo S
Nutricion
Optativa IV
- . Gestion y Planificacion
PO.I'tlcaS y'S’;|stemas de Nutricional / Metodologia de la
Alimentacion Sustentables L
45 Investigacion Il

Redaccidn Cientifica

Inglés/ Metodologia de la
Investigacion 11

TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA: 4.455 HORAS RELOJ
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5. REQUISITOS DE EGRESO

Aprobar todas las asignaturas obligatorias.

Aprobar cuatro asignaturas optativas como minimo.

Cumplir los requisitos de Seminarios y Pasantia.

Desarrollar y aprobar el Trabajo de Grado.

Cumplir con las horas minimas de Extension Universitaria segun la reglamentacion vigente.

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucion de materias en la carrera, el
total de horas asignadas y las correlatividades

Horas semanales

Horas

SeM. | Nivel Asignaturas T P S semestrales Correlatividad
Quimica General 4 3 7 Examen de admision
Sociologia 2 0 2 Examen de admision
Biologia General 2 2 4 Examen de admision
1 1 Anatomia 3 0 3 25/375 Examen de admision
Histologia 2 0 2 Examen de admision
Bioestadistica Descriptiva 2 2 4 Examen de admisién
Inglés Técnico 3 0 3 Examen de admisién
Comunicacion Oral y Escrita 3 0 3 Examen de admisién
Quimica Aplicada 4 3 7 Quimica general
? ? AI_|men_taC|or,1 y C_ultura _ 2 2 4 28/420 : Soc!ologla
Microbiologia Alimentaria 3 2 5 Biologia General
Fisiologia Humana 5 2 7 Anatomia/ Histologia
Etica 2 0 2 Sociologia
Bioguimica 3 3 6 Quimica Acg)licada/ Biologia
eneral
Metodologia de la Investigacion | 2 2 4 Etica/ Bioestadistica Descriptiva
1 3 (Sjsrj:ﬁmf&tg)sAmblental & Higiene 3 3 6 29/435 Microbiologia Alimentaria
Fisiopatologia Humana 4 2 6 Fisiologia Humana
Nutricién Basica 4 0 4 Fisiologia Humana
Guarani 3 0 3 Examen de admisién
qumatologla y Tecnologia de 3 3 6 Bioquimica
Alimentos
- R Saneamiento Ambiental e Higiene
Tecnica Culinaria 3 4 ! de Alimentos/ Nutricién Bésica
Administracién y Economia 2 Comunicacion Oral y Escrita
Evaluacién Nutricional 3 3 6 Nutr!c_ién Bésicg/Bioquimica/
5 4 30/450 F|5|opa’tolo_g|a Hun_]gina
Guarani/Alimentacion y
Educacién Nutricional 3 3 6 Cultura/Comunicacion Oral y
Escrita
Optativa | *x
Habllldades Blandas para la Practica 3 0 3 Alimentacion y Cultura/Sociologia
Profesional
Sistema de Intercambio Nutricién Bésica
Nutricién del Adulto 3 3 6 Evaluacién Nutricional
Nutricién Pediatrica 3 3 6 Evaluacién Nutricional
1 5 Nutricidn Deportiva 3 3 6 31/465 Evaluacién Nutricional
Salud Publica 3 2 5 Metodologia de la Investigacion |
Administracion de Servicios de 3 2 5 Administracion y Economia/
(e}




Alimentacion Técnica Culinaria/Bromatologia

Optativa Il *x

Nutricién Funcional 1 2 3 Bromatologia y Nutricién Basica /
Técnica Culinaria

Gastronomia Nutricional

Farmacologia Aplicada a la .

Nutricion 2 2 4 Nutricion del Adulto

Metodologia de la Investigacion |1 3 2 5 Metodologia de la Investigacion |

6 Dietoterapia del Adulto | 4 6 10 31/465 Nutricion del Adulto
Dietoterapia Pediatrica 3 2 5 Nutricion Pediatrica
Epidemiologia Nutricional 3 0 3 Salud Publica

. . . Bioestadistica Descriptiva/
Bioestadistica Aplicada 2 2 4 Metodologia de la Investigacion |

. . . Nutricién del Adulto/ Dietoterapia
Psicologia en Nutricion 3 0 3 del Adulto 1

. . Dietoterapia | y Farmacologia
Dietoterapia del Adulto 11 4 6 10 Aplicada a la Nutricion
Gestién y Planificacion de . . . -

7 Proyectos 2 2 4 28/420 Epidemiologia Nutricional
Informética Aplicada a la Nutricién 1 2 3 Bioestadistica Aplicada
Normalizacién y Legislacion Saneamiento Ambiental e Higiene

o 3 0 3 -
Nutricional de Alimentos
Marketing en Salud y Nutricién 3 2 5 Educacion NPuuglliCcI;nal y salud
Terapia Nutricional 3 2 5 Dietoterapia del Adulto Il
Optativa Ill **
Nutricién del Adulto Mayor 1 2 3 Dietoterapia del Adulto Il
Emprendedurismo Marketing en Salud y Nutricién
Optativa 1V el

o [roltcasy Siemasce I I

Alimentacion Sustentables 3 0 3 Y ‘etodolog
Investigacion 11

Redaccion Cientifica Inglés Técnico / Me_tgdologla de la
Investigacion Il

Practica Profgglonal Area Servicio 2 10 12 Aprobado hasta el 7° nivel

de Alimentacion

Trabajo de Grado | 3 11 14 210 Aprobado hasta el 8° nivel

PI’?CFIC& Profesmna} Area Nutricion 2 10 12 180 Aprobado hasta el 8° nivel

9 Clinica-Ambulatoria
E[ﬁ;tilc(;a Profesional Area Salud 2 10 12 180 Aprobado hasta el 8° nivel
Trabajo de Grado |1 3 11 14 210 Trabajo de Grado |

10 Prqcpca Profgsmnql Area Nutricion 2 18 20 300 Aprobado hasta el 9° nivel
Clinica-Hospitalaria

TOTAL 143 | 154 | 297 4.455 HORAS RELOJ




. Horas semanales Horas -
Semestre Asignatura Teoria Practica Total semestrales Correlatividad
Nutricién Funcional 1 2 3 45 B(o_rnatolggle} y Nutflmqn
10 Baésica/ Técnica Cullpa_rla
Gastronomia Nutricional 1 2 3 45 Brlo_matolqgle_l Y N‘”F'C"?“
Basica/ Técnica Culinaria
Habilidades Blandas para la 3 ) 3 45 Alimentacion y Cultura/
Préctica Profesional Sociologia
Sistema de Intercambio 3 - 3 45 Nutricién Basica
Nutricion del Adulto Mayor 1 2 3 45 Dietoterapia del Adulto Il
. Marketing en Salud y
" Emprendedurismo 1 2 3 45 Nutricion
- . Gestion y Planificacion de
Politicas y Sistemas de .
Alimentacién Sustentables 3 ) 8 45 Proyectos/ Metodologia de
la Investigacion 11
Inglés Técnico/
Redaccién Cientifica 3 - 3 45 Metodologia de la

Investigacion 11
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INGENIERIA DE ALIMENTOS (PLAN 2018)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado
Resolucion N° 208 de fecha 15 de julio de 2019

ANTECEDENTES

Al llegar de este milenio, la sociedad paraguaya enfrenta el problema de ponerse a tono con un mundo en rapido proceso de cambio,
donde la posicion de las personas y las organizaciones cada vez mas dependera del conocimiento que haya logrado desarrollar o
construir.

La actual relacion conocimiento — sociedad estd dominada por tres tendencias dindmicas y complejas que estan incidiendo hasta en los
sectores méas tradicionales: el desarrollo de la sociedad de la informacion, la globalizacion y el progreso cientifico y tecnoldgico en
diversas areas de la ciencia, todo lo cual genera simultineamente oportunidades y desafios. Es innegable que el alto ritmo de
progreso cientifico y tecnolégico ha vuelto muy corto el espacio entre el conocimiento que el adelanto cientifico genera y las
aplicaciones de dicho conocimiento en todas las actividades humanas.

Simultaneamente, se estan produciendo cambios en las instituciones sociales, ya que los niveles de competitividad que se requieren
para sobrevivir exigen reestructurar al aparato productivo en todos los sectores. Consecuentemente con estos cambios, el sector
educativo esta recibiendo una gran presion para aceptar el desafio que le imponen las sociedades contemporaneas: preparar los
recursos humanos que el nuevo entorno requiere.

La Facultad de Ciencias Quimicas, consciente de esta realidad, presenta el proyecto de creacién de una carrera: resultado del trabajo
de docentes de mucha experiencia académica, quienes han dedicado sus conocimientos, sus experiencias y su tiempo para su
elaboracién.

JUSTIFICACION Y FUNDAMENTACION

Por Ingenieria de Alimentos se entiende la disciplina que aplica los principios cientificos y de ingenieria de disefio, desarrollo y
operaciones de equipos y procesos para el manejo, transformacién, conservacion y aprovechamiento integral de las materias primas
alimentarias bajo parametros de calidad, desde el momento de su produccién primaria hasta su consumo, sin agotar la base de los
recursos naturales ni deteriorar el medio ambiente.

El aporte de la Ingenieria de Alimentos esta basado mediante la aplicacion de los conceptos cientificos y principios de ingenieria al
manejo, procesamiento y distribucion de alimentos .Este campo de la ingenieria aplica el conocimiento requerido para disefiar
procesos y sistemas de manejos para formar una cadena eficiente de suministro de alimentos desde el campo hasta el consumidor.
Durante los Gltimos afios, el crecimiento de las Universidades se ha sustentado en la creacion de nuevas carreras que orientadas a
responder a las demandas de los diferentes sectores de la poblacién para abatir problematicas presentes en la sociedad.

El Paraguay cuya economia se basa en gran parte en la produccién agropecuaria, requiere aumentar la capacidad de la industria
alimenticia, otorgar mayor valor agregado a los productos y asi contribuir al mejoramiento de las condiciones de vida de la poblacién.
EI consumo de alimentos elaborados industrialmente sigue en aumento a nivel global, por lo que la carrera se justifica plenamente para
responder a las demandas de una poblacion creciente y con nuevas tendencias en el consumo de alimentos.

VISION
Constituirse en una carrera lider en cuestiones que hacen a la Ingenieria de Alimentos a nivel nacional y regional involucrandose
decididamente en el desarrollo de todo lo relacionado al area de la industria alimentaria, la innovacion tecnolégica y la investigacion
cientifica.

MISION
Formar ingenieros de Alimentos con una elevada preparacion en las disciplinas que sustentan la profesién al servicio de la industria
alimentaria, asi como también en la investigacion e innovacion, haciendo énfasis en los valores que hacen al desarrollo humano.

OBJETIVOS DE LA CARRERA

Formar profesionales con capacidad de integrar conocimientos de la ciencia, la ingenieria, la tecnologia y los aspectos sociales y
éticos, de manera a que el egresado pueda desempefiarse en industrias y empresas de caracter publico y privado, relacionadas con la
produccion de bienes y servicios alimentarios, dentro de un marco legal, ético, normativo y sustentable.

OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Formar Ingenieros de Alimentos que manejen los fundamentos béasicos de la ingenieria de procesamientos de Alimentos y de las
operaciones unitarias que intervienen en ella.

-Disenar, desarrollar, optimizar y administrar sistemas para el aprovechamiento de las materias primas de origen agropecuario y de los
subproductos provenientes de su transformacion.
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- Integrar conocimientos de las ciencias basicas e ingenieria para el desarrollo e innovacion de productos y procesos de transformacion
y conservacion de alimentos.

- Investigar, innovar y generar tecnologias propias para el desarrollo de nuevos productos, de nuevos procesos y de nuevas fuentes de
materias primas en la industria alimentaria.

- Desarrollar, optimizar y gerenciar sistemas de aseguramiento de calidad e inocuidad, en un marco legal, ético, normativo y
sustentable para el aprovechamiento de las materias primas de origen agropecuario y de los subproductos provenientes de su
transformacion

- Administrar los procesos de control, andlisis y diagndstico para la toma de accién correctiva y preventiva en las operaciones de la
industria de alimentos.

-Promover la extension y la prestacion de servicios en areas relacionadas con la manipulacion y el procesamiento de Alimentos.

TITULO A SER OTORGADA
Ingeniero de Alimentos

DURACION DE LA CARRERA

La carrera tendré una duracion de 5,5 afios, estructurada en 11 semestres académicos, con una carga horaria total de 4.910 horas reloj,
incluyendo el tiempo requerido para la realizacion de Pasantia (400 horas reloj) y la preparacion y presentacion del Trabajo de Grado
(400 horas reloj).

PERFIL DEL EGRESADO
El ingeniero de alimentos es el profesional cientifico y técnico, dedicado a:
Disefiar, implementar, planificar, dirigir y controlar las instalaciones maquinarias e instrumentos de establecimientos industriales
y comerciales en los que se involucran fabricacion, transformacion, fraccionamiento y envasado de los productos alimenticios
contemplados en la legislacion vigente.
Investigar y desarrollar técnicas de fabricacion, transformacion, fraccionamiento y envasado de alimentos destinados al mejor
aprovechamiento de las materias primas, la reduccion de desechos y efluentes asi como el aprovechamiento de los mismos.
Disefiar, evaluar, implementar, dirigir y auditar sistemas de gestién de calidad, inocuidad, gestion ambiental, higiene y seguridad
ocupacional en la industria alimentaria
Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes sobre las instalaciones y equipos relacionados con las industrias alimentarias.
Elaborar proyectos de factibilidad técnica y econémica de plantas industriales alimentarias y de optimizacién de procesos de
obtencién de productos alimenticios.
Realizar tareas de direccion técnica en areas de su competencia.

Desarrollar competencias necesarias para una educacion permanente y continuar con estudios de posgrado.

REGIMEN ACADEMICO

Requisitos de Ingreso
Documentaciones
. Dos fotocopias de cédula de Identidad paraguaya vigente. En el caso de los extranjeros, pasaporte o documento de
Identidad valido en su pais de origen y vigente.
. Certificado de estudios original concluidos de la Ensefianza Media o su equivalencia legalizado por el Ministerio de
Educacion y Ciencias y por el Rectorado de la UNA
. Fotocopia del titulo de Bachiller o su equivalente, legalizado por el Ministerio de Educacién y Ciencias y por el
Rectorado de la UNA
. Certificado de antecedentes policiales original actualizado.
. Dos fotos tipo carnet recientes en colores de 3 cm por 4 cm
. Formulario de solicitud de inscripcién impreso debidamente completado y firmado disponible en la pagina web oficial de
la Facultad de Ciencias Quimicas
. Recibo de pago del arancel por la Guia del Postulante para Examen de Admisién 2019.
. Estar al dia con las obligaciones administrativas y financieras con la Facultad de Ciencias Quimicas, si asf las hubiere.

Modalidad de la carrera: La carrera Ingenieria de Alimentos responde a la modalidad presencial.

Metodologia de la carrera

Leccién Magistral: Consiste en la presentacion del tema légicamente estructurado con la finalidad de facilitar la informacién de
manera organizada cuya finalidad es transmitir conocimientos y activar procesos cognitivos en el estudiante.

Resolucidn de ejercicios y problemas: son situaciones donde el alumno debe desarrollar e interpretar soluciones adecuadas a las
propuestas problematicas, esto permite que el estudiante ejercite, ensaye y ponga en practica los conocimientos previos
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Aprendizaje basado en problemas (ABP): el punto de partida representa un problema disefiado por el docente donde el estudiante en
grupos de trabajo aborda de forma ordenada y coordinada las fases que implican su resoluciéon, permite el desarrollo de aprendizajes
activos a través de la resolucion de problemas.

Estudio de casos: se realiza un andlisis intensivo y completo de un hecho, problema o suceso real o simulado con la finalidad de
conocerlo, interpretarlo, resolverlo, generar hipdtesis, contrastar datos, reflexionar, completar conocimientos, diagnosticarlo y, en
ocasiones, entrenarse en los posibles procedimientos alternativos de solucién

Aprendizaje por proyectos: implica la realizacion de un proyecto en un tiempo determinado para resolver un problema o abordar una
tarea mediante la planificacion, disefio y realizacion de una serie de actividades y todo ello a partir del desarrollo y aplicacion de
aprendizajes adquiridos y del uso efectivo de recursos.

Aprendizaje cooperativo: basado en la organizacion del trabajo en el aula en el cual los alumnos son responsables de su aprendizaje y
del de sus compafieros en una estrategia de corresponsabilidad para alcanzar metas e incentivos grupales.

Contrato didactico o aprendizaje: permite que alumno y profesor de forma explicita intercambien opiniones, necesidades, proyectos y
decidan en colaboracién como llevar a cabo el proceso de ensefianza-aprendizaje, que queda reflejado oralmente o por escrito, permite
el desarrollo del aprendizaje autdnomo. En este aspecto, es de utilidad la plataforma moodle u otra que permita esta vinculacion
docente-estudiante

Flipped classroom o aula invertida transforma ciertas partes del proceso del aprendizaje llevandolos fuera del aula mientras
incrementa o da mayor importancia a otras actividades dentro del aula. De esta manera los alumnos trabajan por un lado en un espacio
individual y a su ritmo fuera del aula, mientras que el aprendizaje dentro del aula se vuelve mucho mas dindmico e interactivo, donde
los educadores guian y conducen a sus alumnos en dicho aprendizaje a través de la colaboracion.

MALLA CURRICULAR PROPUESTA

El Plan de Estudio esta organizado por las diferentes ciclos de formacién que se detallan a continuacion.

Carga horaria Carga horaria
Ciclo de Formacion Asignaturas semestral por Correlatividad g -
- total por ciclo
asignatura
Ciencias Quimicas
Quimica General 105 Examen de admisién
Quimica Inorgénica 90 Quimica General
— T — — 480 hs
Quimica Orgénica 105 Quimica Inorgéanica (9.8 %)
Quimica Analitica | 90 Quimica Inorganica '
Quimica Analitica Il 90 Qu[m!ca Ana!lt!ca !
Quimica Orgéanica
Ciencias Fisicas y Matematicas
Fisica | 105 Ggometna Analitica,
Calculo |
Fisica Il 105 Fisica |
Fisica Il 90 Fisica Il, Calculo I
Formacion Basica Geometria Analitica 60 Examen de admisién
Célculo | 105 Examen de admisién
calculo 11 9 Ggometrla Analitica,
Célculo | 810 hs
Algebra Lineal 75 Geometria Analitica (16,5 %)
Computacién y '
Estadistica 60 Algoritmia para
Ingenieria
Ecuaciones Diferenciales 60 Calculo “’. Fisical,
Algebra Lineal
Computacién y
Célculo Numérico 60 Algor_ltnjla para
Ingenieria, Ecuaciones
Diferenciales
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Balances de Masa y Energia 75 Termodinamica |
Ciencia y Tecnologia de P
Ciencias de la Materiales 45 Termodinamica | 930 hs
Ingenieria Comp_uta'lcmn y Algoritmia para % Examen de admision (18,9 %)
Ingenieria
Electrotecnia 60 Fisica Il
Computacion y
Expresion Gréfica en Ingenieria 45 Algoritmia para
Ingenieria
Balances de Masa y
Fendmenos de Transporte | 75 Energia, Fisicoquimica
de Alimentos
. Fendmenos de
Fendémenos de Transporte 11 90 Transporte |
L o . Termodinamica I,
Fisicoquimica de Alimentos 105 Quimica Analitica Il
Fenémenos de
Transporte I, Calculo
Numérico,
Termodinamica 11,
Laboratorio de Ingenieria de 45 Metodologia de la
Alimentos | Investigacion
Cientifica, Ciencia 'y
Tecnologia de los
Materiales, Expresion
Gréfica en Ingenieria
Fenémenos de
Transporte 11,
Operaciones Unitarias
Laboratorio de Ingenieria de 75 en Ingenieria de
iencias de la Alimentos |1 Alimentos I,
Ingenieria Laboratorio de
Ingenieria de
Alimentos |
Operaciones Unitarias
en Ing. de Alimentos
Laboratorio de Ingenieria de I, Lapor’atorlo de
Alimentos I11 8 Ingenlena de
Alimentos II,
Instrumentacion y
control de procesos
Termodinamica | 75 Fi_sica II,_Ecuaciones
Diferenciales
Balances de Masa y
Termodinamica |1 75 Energia, Fisicoquimica
de Alimentos
Fisicoquimica de
Andlisis de Alimentos 90 All,m e_ntos, E_stadl’stl_ca,
Quimica y Bioquimica
de Alimentos
Quimica y Bioquimica 1.320 hs
Ingenieria Aplicada Anélisis Sensorial 60 de Alimentos, a0
Estadistica (26,9 %)
Conservacion y Envasado de Microbiologia de
- 75 -
Alimentos Alimentos
Higiene y Gestion de Inocuidad Microbiologia de
: - 45 -
Alimentaria Alimentos

——
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Ingenieria Ambiental

90

Procesos en la
Industria Alimentaria
I; Ingenieria
Bioquimica;
Instrumentacion y
control de procesos

Ingenieria Bioguimica

90

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos II,
Microbiologia de
Alimentos

Instrumentacion y control de

procesos

75

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos I,
Electrotecnia

Laboratorio de Ingenieria de
Alimentos IV

75

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos I,
Laboratorio de
Ingenieria de
Alimentos I,
Procesos en la
Industria Alimentaria
1, Ingenieria
Bioquimica

Microbiologia de Alimentos

90

Quimica y Bioquimica
de Alimentos

Operaciones Unitarias en
Ingenieria de Alimentos |

90

Termodinamica 11,
Fenémenos de
Transporte |

Operaciones Unitarias en
Ingenieria de Alimentos |1

90

Fendmenos de
Transporte 11,
Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos |

Operaciones Unitarias en
Ingenieria de Alimentos 111

90

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos II,
Laboratorio de
Ingenieria de
Alimentos 11

Procesos en la Industria
Alimentaria |

90

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos Il

Procesos en la Industria
Alimentaria Il

105

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos I1I,
Ingenieria Bioquimica,
Instrumentacién y
control de procesos

Quimica y Bioquimica de
Alimentos

75

Quimica Organica,
Quimica Analitica |

Simulacién y optimizacién de

procesos alimentarios

90

Procesos en la
Industria Alimentaria
I, Instrumentacion y
Control de Procesos

——
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. Hasta el 10° nivel
o . Pasantia 400 aprobado 800 hs
Préactica Profesional Hasta el 10° nivel (16,3 %)
Trabajo de Grado 400 '
aprobado
Gestion de Calidad en
- L la Industria
Administracion 45 Alimentaria,
Estadistica
Gestion de Calidad en la 60 nlé]éﬁ?c?a)cli GAEI}isrgggtgfia
Industria Alimentaria Estadistica
Guarani 30 Examen de admision
Formacién Ingenieria Econémica 45 Administracion
. S . . Gestion de Calidad en 330 hs
Complementaria ;I?g:z:iglr?: en la industria 30 la Industria (6,7 %)
Alimentaria
Metodologia de la Investigacion 45 Quimica Analitica | —
Cientifica Estadistica
Seguridad en el Trabajo 30 Examen de admision
Seminario | 15 Examen de admision
SemlnarloJI: Eticay 15 Seminario |
Deontologia
Seminario Il — Seleccion de o0
tema de Trabajo de Grado 15 9° nivel aprobado
TOTAL CARGA HORARIA OBLIGATORIA: 4.670 HORAS RELOJ
Optativa | Depgndlendo de la
opcion
: Segln carga Dependiendo de la
Formacion Optativa Optativa Il horaria opcion 240 hs
. establecida por | Dependiendo de la (4,9 %)
Optativa lll asignatura. opcion
Optativa IV Depgndlendo de la
opciodn

TOTAL CARGA HORARIA DE LA CARRERA: 4.910 HORAS RELOJ

ASIGNATURA OPTATIVA

Formacion
Optativa

Asignaturas

Carga horaria
semestral por

Correlatividad

asignatura
Ingles Técnico Il 60 Ingles Técnico |
Gestion de Calidad en la Industria
Produccién més limpia 60 Alimentaria, Operaciones Unitarias
en Ingenieria de Alimentos |1
Innovacién y Desarrollo de nuevos 60 Gestion de Calidad en la Industria
productos Alimentaria
Proyecto Industrial 30 Hasta el 9no nivel aprobado
Marketing Alimentario 60 La_boratorlo de Ingenieria de
Alimentos I11
Herramientas Gerenciales 60 Administracion

240 hs.
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Laboratorio de Ingenieria de

Disefio de Experimentos 30 Alimentos 111
Ciencia y Tecnologia de polimeros 60 Clenc_la y tecnologia de los
materiales
Metoc_jos' Numéricos para 60 Célculo Numérico
Ingenieria
Microbiologia de Alimentos,
Tecnologia Cervecera 60 Operaciones Unitarias en Ingenieria
de Alimentos |
Ingles Técnico | 60 Examen de Admision
Portugués 60 Examen de Admision
Recursos Naturales 60 Quimica Inorganica
Fisica Avanzada 60 Fisica Il
Emprendedurismo 60 Administracion
Alimentacion y Nutricion 45 Qu_lmlca y Bioguimica de
Alimentos
Disefio de Reactores 60 Termodinamica |1
Leglsl_acmn Industrial y del 30 Seguridad en el Trabajo
Trabajo
Topicos especiales de Fendmenos 60 Fenémenos de Transporte I,

de Transporte

Métodos Numéricos para Ingenieria

Malla curricular o plan de estudio, consignando la carga horaria de cada materia, la distribucién de materias en

la carrera, el total de horas asignadas y las correlatividades.

. . Horas semanales Horas L
Sem. Nivel Asignatura T+RP Lab. Total Semestrales Correlatividad
Quimica General 4 3 7 Examen de admision
Geometria Analitica 4 - 4 Examen de admision
Célculo | 7 - 7 Examen de admision
1° 1 Computacion y algoritmia 271405 -
L 3 3 6 Examen de admision
para Ingenieria
Guarani 2 - 2 Examen de admision
Seminario | 1 - 1 Examen de admision
calculo 11 6 ) 6 Ggometna Analitica,
Calculo |
Algebra Lineal 5 - 5 Geometria Analitica
Quimica Inorganica 3 3 6 Quimica General
- Geometria Analitica,
2 2 | Fisical 5 2 ! 28/420 Célculo |
Seminario I I: Eticay 1 ) 1 Seminario |
Deontologia
Expresién Grafica en Computaciony
S - 3 3 algoritmia para
Ingenieria A
Ingenieria
Ecuaciones Diferenciales 4 - 4 Calculo “’. Fisical,
Algebra Lineal
Fisica Il 5 2 7 Fisica |
Quimica Orgénica 5 2 7 Quimica Inorgénica
1° 3 — — 28/420 — -
Quimica Analitica | 3 3 6 Quimica Inorganica
Computacion y
Estadistica 4 - 4 Algoritmia para
Ingenieria

——
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Fisica Il, Ecuaciones

Termodinamica | 5 5 - .
Diferenciales
Fisica Ill 4 6 Fisica I, Célculo Il
Computacion y
algoritmia para
20 Céalculo Numérico 2 4 26/390 Ingenieria,
Ecuaciones
Diferenciales
P - Quimica Analitica I,
Quimica Analitica Il 3 6 Quimica Organica
Quimica y Bioquimica de 3 5 Quimica Organica,
Alimentos Quimica Analitica |
Balances de masa y energia Termodinamica |
Fisicoquimica de Alimentos 4 QTU?;WT;dEﬁ;T;;i; ‘“
Metodologia de la 3 3 Quimica Analitica | —
1° Investigacion Cientifica 26/390 Estadistica
Electrotecnia 4 4 Fisica lll
Optativa | 4 4 Acorde a la seleccion
C'enC'.a y Tecnologia de 3 3 Termodinamica |
Materiales
Balances de masa y
Fendmenos de Transporte | 5 5 _ cnergiay
Fisicoquimica de
Alimentos
Fisicoquimica de
Analisis de Alimentos 2 6 Alimentos, Estadistica,
2 26/390 Quimica y Bioquimica
de Alimentos
Balances de masa y
Termodinamica Il 3 5 energia, Fisicoquimica
de Alimentos
Microbiologia de Alimentos 3 6 Qum;lca y Bioguimica
e Alimentos
Optativa Il 4 4 Acorde a la seleccion
Fendmenos de Transporte 11 6 6 Fenomenos de
transporte |
. o Termodinamica I1,
Operaciones Unitarias en 6 6 Fenémenos de
Ingenieria de Alimentos |
Transporte |
Seguridad en el Trabajo 2 2 Examen de admision
Higiene y Gestion de 3 3 Microbiologia de
Inocuidad Alimentaria Alimentos
Optativa Ill 4 4 Acorde a la seleccién
Fenémenos de
10 29/435 Transporte I, Calculo
Numérico,
Termodinamica I1,
Laboratorio de Ingenieria de 1 3 Metodologia de la
Alimentos | Investigacion
Cientifica, Ciencia y
Tecnologia de los
Materiales, Expresion
Gréfica en Ingenieria
Conservacion y Envasado de Microbiologia de
A 3 5 -
Alimentos Alimentos
20 Operapiqnes Uni_tarias en 6 6 28/420 Fendmenos de
Ingenieria de Alimentos |1 Transporte Il,

——
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Gestion de Calidad en la

Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos |

Higiene y Gestion de

Industria Alimentaria 4 Inocuidad Ahr_’nentana,
Estadistica
Instrumentacion y control de Operaciones Unitarias
10CES0S y 5 en Ing. de Alimentos I,
P Electrotecnia
Quimica y Bioquimica
Analisis Sensorial 4 de Alimentos,
Estadistica
Optativa 1V 4 Acorde a la seleccion
Fenémenos de
Transporte 11,
. - Operaciones Unitarias
,I&?ibnc;tr;tt%rslcl’lde Ingenterta de 5 en Ing de Alimentos I,
Laboratorio de
Ingenieria de
Alimentos |
Operaciones Unitarias
. - en Ing de Alimentos
Operaciones Unitarias en .
Y . 6 11, Laboratorio de
Ingenieria de Alimentos I11 L
Ingenieria de
Alimentos Il
S . . Gestion de Calidad en
Legislacion en la industria .
: - 2 la Industria
alimentaria . .
Alimentaria
. Operaciones Unitarias
Procesos en la Industria .-
- . 6 en Ingenieria de
Alimentaria | -
Alimentos Il
Operaciones Unitarias
Ingenieria Bioguimica 6 en Ing de Alimentos
1° 9 9 q 28/420 111, Microbiologia de
Alimentos
Gestion de Calidad en
Administracion 3 Ia_lndustr!a
Alimentaria,
Estadistica
Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Alimentos II,
Laboratorio de Ingenieria de Laboratorio de
. 5 L
Alimentos Il Ingenieria de
Alimentos II,
Instrumentacion y
control de procesos
Operaciones Unitarias
en Ingenieria de
Procesos en la Industria Alimentos 111,
Alimentaria Il Ingenieria Bioquimica,
Instrumentacion y
0
2 10 28/420 control de procesos
Procesos en la
Simulacién y optimizacién de 6 Industria Alimentaria

procesos alimentarios

1, Instrumentacion y
Control de Procesos

——
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Procesos en la
Industria Alimentaria
Ingenieria Ambiental - 6 I;_Inge’mgrlé
Bioquimica;
Instrumentacion y
control de procesos
Ingenieria Econémica - 3 Administracion
Seminario Il — Seleccion de .
tema de Trabajo de Grado. ) ! 9no nivel aprobado
Operaciones Unitarias
en Ing de Alimentos
111, Laboratorio de
Laboratorio de Ingenieria de 4 5 AT?;Z:%: ﬁ?
Alimentos IV '
Procesos en la
Industria Alimentaria
1, Ingenieria
Bioquimica
Trabajo de grado 400 Hasta el 10mo nivel
aprobado
1° 11 -
. Hasta el 10mo nivel
Pasantia 400
aprobado
S Asi Horas Semanales Horas c latividad
emestre signaturas T+RP | Lab | Total | Semestrales orrelativida
Ingles Técnico Il 4 - 4 60 Ingles Técnico |
Gestion de Calidad en la Industria
Produccién mas limpia 4 - 4 60 Alimentaria, Operaciones Unitarias
en Ingenieria de Alimentos Il
Innovacion y Desarrollo de nuevos Gestion de Calidad en la Industria
2 2 4 60 A .
productos Alimentaria
Proyecto Industrial 2 - 2 30 Hasta el 9no nivel aprobado
Marketing Alimentario 4 - 4 60 La_boratorlo de Ingenieria de
1o Alimentos I11
Herramientas Gerenciales 4 - 4 60 Administracién
Disefio de Experimentos 2 - 2 30 La_boratorlo de Ingenieria de
Alimentos Il1
Ciencia y Tecnologia de polimeros 4 - 4 60 Clenc_la y tecnologia de los
materiales
Metoc'iosl Numericos para 4 - 4 60 Célculo Numérico
Ingenieria
Microbiologia de Alimentos,
Tecnologia Cervecera 2 2 4 60 Operaciones Unitarias en
Ingenieria de Alimentos |
Ingles Técnico | 4 - 4 60 Examen de Admision
90 Portugués 4 - 4 60 Examen de Admision
Recursos Naturales 4 - 4 60 Quimica Inorgénica
Fisica Avanzada 4 - 4 60 Fisica Il




Emprendedurismo 4 60 Administracion

Alimentacion y Nutricién 3 45 Qu_|m|ca y Bioguimica de
Alimentos

Disefio de Reactores 4 60 Termodinamica |1

Legislacion Industrial y del . .

Trabajo 2 30 Seguridad en el Trabajo

- . . Fenémenos de Transporte |1

Tépicos especiales de Fendmenos . - '

de Transporte 4 60 Metoc_ios, Numéricos para
Ingenieria




CARRERAS DEL PLAN 2008

Carrera Duracién Titulo
Farmacia 10 Semestres QUIMICO FARMACEUTICO
Bioquimica 11 Semestres BIOQUIMICO

Ingenieria Quimica

10 Semestres

INGENIERO QUIMICO

Cienciay Tecnologia de
Alimentos

9 Semestres

LIC. EN CIENCIAY

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Quimica Industrial

8 Semestres

LIC. EN QUIMICA
INDUSTRIAL

Nutricion

8 Semestres

LIC. EN NUTRICION

Ingenieria de Alimentos

10 Semestres

INGENIERO DE ALIMENTOS

——
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FARMACIA (PLAN 2008)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado
Resolucién N° 309 de fecha 14 de diciembre del 2015

TITULO QUE OTORGA: Quimico Farmacéutico
DURACION DE LA CARRERA: 10 semestres, la realizacion de Practica Profesional y presentacion del Trabajo de Grado.
CARGA HORARIA: 4.745 horas reloj
PERFIL PROFESIONAL
El Quimico Farmacéutico es un profesional de la salud, especialista en medicamentos, con solida formacion en las ciencias
quimico - biolégicas, capacitado para desarrollar actividades en &reas relacionados con los farmacos, medicamentos y otras
sustancias biolégicamente activas (drogas-toxicos) en lo que se refiere a su disefio, sintesis y/o aislamiento, purificacion,
identificacion, control y evaluacion de su impacto en los seres vivos y en el medio ambiente.
Respecto a los farmacos estd preparado para la evaluacion de sus propiedades farmacéuticas, farmacocinéticas,
farmacodinamicas y efectos beneficiosos, adversos y téxicos en el hombre y organismos vivos en general.
Esta capacitado para asumir la responsabilidad legal y ética, ante la sociedad en la produccién y control de medicamentos y
cosméticos de calidad.
De igual modo es capaz de desarrollar y adaptar nuevas tecnologias, formular nuevos productos, valorar y mejorar las
propiedades terapéuticas de los mismos. Puede ejercer la gestion de calidad desde la seleccion de las materias primas, solucién
de problemas técnicos de procesamiento, estabilizacion, envasado, almacenamiento, hasta la distribucion, transporte y
comercializacion de los medicamentos, sean de origen natural o sintético.
A través de la Atencién Farmacéutica y como integrante del equipo de profesionales de la salud, el Quimico Farmacéutico esta
capacitado para brindar una buena dispensacién y administracion del medicamento en sus aspectos técnico, social y ético, tanto
en la farmacia hospitalaria, de preparados magistrales y comunitaria para manejar la informacion objetiva y actualizada
vinculada a las propiedades y usos de medicamentos.
El Quimico Farmacéutico es un profesional que informa, orienta y educa al paciente promoviendo el uso racional de los
medicamentos y esta capacitado para el ejercicio de la docencia en areas de su competencia.

MALLA CURRICULAR
ANEXO 1 - ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Carga
Sem | Nivel | Asignaturas/Actividades Semanales horaria | Prerrequisitos
T* | p* | Total | SeMana/
Semestre
Quimica General 6 6 -
1 CPI | Fisical 6 6 260 -
Geometria Analitica y Calculo 6 6 -
Quimica Inorganica 3|5 8 CPI
Fisica Il 313 6 CPI
2 1 | Célculo Diferencial e Integral 3|3 6 28/420 |CPI
Biologia General 413 7 CPI
Seminario: Orientacién profesional 1| - 1 CPI
Quimica Organica | 414 8 Quimica Inorgénica
Quimica Analitica | 4 | 4 8 Quimica Inorgénica
1 2 | Anatomia Humana 3|2 5 30/450 | Biologia General
Botanica 213 5 Biologia General
Parasitologia 2|2 4 Biologia General
Quimica Orgénica Il 414 8 Quimica Organica |
Quimica Analitica Il 4| 4 8 Quimica Analitica |
2 3 | Farmacobotanica 2|3 5 30/450 | Botanica
Optativa | - |- 4 *x
Bioestadistica 3|2 5 Geometria Analitica y Calculo
(=]




Quimica Analitica Il 313 6 Quimica Analitica Il — Fisica Il
Fisica 1l - Calculo Diferencial e
Fisicoquimica 6| 4 10 Integral - Quimica Analitica Il —
Quimica Organica |
1 4 Fisiologia Humana 412 6 327480 Anatomia Humana
Microbiologia General 412 6 Biologia General
Metodologia de la  Investigacion . i
Cientifica 212 4 Bioestadistica
Farmacognosia 4| 2 8 ::Iarmacobotanlca - Quimica Analitica
2 5 | Quimica Farmacéutica | 313 6 25/375 | Quimica Orgénica Il
Bioquimica 412 6 Quimica Orgénica Il
Fisiopatologia Humana 411 5 Fisiologia Humana
- Metodologia de la Investigacion
Salud Puablica 2|2 4 Cientifica
Biologia Molecular 6 | 2 8 Bioquimica
1 6 | Farmacotecnia | 313 6 28/420 | Quimica Analitica Il
o _— Quimica Farmacéutica | -
Quimica Farmacéutica Il 313 6 Microbiologia General
Optativa Il - |- 4 el
Toxicologfa 4| 3 7 Flsmpgtologla Humana — Quimica
Analitica Il1
Fitoquimica 413 7 28 /420 Farmacognosia — Quimica Organica Il
2 7 Farmacologfa | 5|3 8 +50 EIO|OgIa Molecular -  Fisiologia
umana
Farmacotecnia Il 3|3 6 Farmacotecnia |
Practica Pre profesional | - - 50 Hasta 6° nivel aprobado
Tecnologia Farmacéutica 4| 4 8 Farmacotecnia Il
Andlisis y Control de Medicamentos y oo -
. 6 Cosméticos | 3| 4 7 27/ 405 Quimica Analitica Il1
Legislacion Farmacéutica y Deontologia | 2 | 2 4 +50 Farmacotecnia |
Farmacologia Il 51| 3 8 Farmacologia |
Practica Pre-profesional Il - - 50 Hasta el 7° nivel aprobado
Gestion de Calidad 2|2 4 Farmacotecnia |
Farmac[a _ Clinica y Atencion R 4 Farmacologia |
Farmaceéutica
Tecnologia Cosmética 4| 4 8 317465 Tecnologia Farmacéutica
2 9 | Analisis y Control de Medicamentos y Anélisis y Control de Calidad de
o 314 7 - o
Cosmeéticos Il Medicamentos y Cosméticos |
Adm|n|§tra_10|on y Marketing 301 4 Farmacotécnia |
Farmaceéutico
Optativa Il 4 | - 4 ol
Préctica Profesional 2 | - 30 300 o
1-2 10 Trabajo de Grado 5 0 200 Hasta 9° nivel aprobado
*T: Formacion Teorica, P: Formacion Préctica
** De acuerdo a la asignatura elegida




ASIGNATURAS OPTATIVAS

Sem | Nivel Materia Asignaturas/Actividades T p* L* | Total Prerrequisitos
Ingles Técnico 2 2 - 4 CPI
2 3 Optatival | Informatica 2 2 4 |cPl
Emprendedorismo 2 2 - 4 CPI
Primeros Auxilios 2 2 - 4 |Anatomia Humana
Fisicoquimica Farmacéutica 4 - - 4 Fisicoquimica
1 6 Optativa Il | Animales de Laboratorio 3 - 1 4 | Biologia General
Radiofarmacia 4 - 4 Quimica Analitica Il
Biotecnologia Farmacéutica 4 - - 4 Biologia Molecular
Farmacoterapéutica 4 - - 4 Farmacologia I
Anélisis Microbiolgico 4 - - 4 Anélisis y Control de
2 9 Optativa Il | Farmacéutico y Cosmético Medicamentos y
Cosméticos | -
Microbiologia General
Inmunologia 4 - - 4 Bioquimica - Microbiologia
General
Biofarmacia 4 - 4 Farmacotecnia Il
Gerenciamiento de Plantas 4 - 4 Tecnologia Farmacéutica
Farmacéuticas
Farmacoeconomia 4 - 4 Salud Publica
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BIOQUIMICA (PLAN 2008)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado. Resolucién N°

310 de fecha 19 de setiembre del 2016

TITULO QUE OTORGA: Bioquimico
DURACION DE LA CARRERA: 11 semestres (5,5 afios) la realizacion de Pasantiay presentacion del Trabajo de Grado.
CARGA HORARIA: 5.180 horas reloj.

PERFIL PROFESIONAL

El Bioquimico es el profesional especialista con sélida formacion en las ciencias quimicos bioldgicas, capacitado para desarrollar
actividades analiticas y de asesoria, vinculadas a aspectos quimico - bioldgicos. Esté capacitado para:

a.

b.

Obtener y preservar muestras bioldgicas, sean estas clinicas o de otro origen (ambiental, alimenticio, o de especies animales,
vegetales y microbiolégicas, naturales o genéticamente modificadas).

Disefiar, ejecutar e interpretar resultados de andlisis quimico — biolégicos de interés clinico con diversos fundamentos, como:
fisicoquimico, quimico, bioquimico, hematolégico, microbiolégico, parasitolégico, inmunolégico, citoldgico, de biologia
molecular y con radioisétopos.

. Disefiar, ejecutar e interpretar resultados de pruebas quimico — biolégicas de interés toxicologico y forense, de interés individual

0 colectivo

. Disefiar, ejecutar e interpretar resultados de andlisis quimico — biolégicos de interés diferente al clinico en sus diversas

modalidades, como: quimica y toxicologia ambiental, bromatologia, farmacologia experimental, fitoquimica, bioquimica
nutricional e industrial, biotecnologia y de otros campos afines a su formacién.

. Demostrar conocimientos y destrezas en el manejo seguro de materiales peligrosos (bioldgicos, radioactivos y quimicos) de

interés clinico, ambiental, biotecnolégico y de areas relacionadas.
Evaluar el desempefio de pruebas diagnésticas de laboratorios quimicos y biolégicos

g. Disefiar, ejecutar y difundir resultados de investigaciones laboratoriales y de campo, que incluyan componentes quimicos o

biolégicos

. Aplicar conocimientos de procedimientos analiticos quimico — bioldgicos a problemas de salud publica

Evaluar las propiedades de preparaciones biolégicas como enzimas, vacunas, hormonas, anticuerpos, moléculas marcadas con
radiotrazadores y compuestos relacionados.

Transmitir conocimientos quimico — biol6gicos a través de la docencia y la difusion de los conocimientos cientificos y
tecnoldgicos.

. Ejercer la direccion técnica de laboratorios donde se realicen analisis quimicos y biolégicos de interés clinico, toxicoldgico,

ambiental, alimenticio, biotecnolégico y de areas relacionadas, ya sean dirigidos a la prestacion de servicios o la investigacion.

MALLA CURRICULAR
ANEXO 1. ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Semanales Carga
Sem Nivel Asignaturas/Actividades horaria Prerrequisitos
T*| P*|L*| Total| Semana/
Semestre
0 | Curso de | Quimica General - |- Examen de Admision
Nivel | Fisica General (Fisica I) - |- 260 Examen de Admision
Geometria Analitica y Célculo - |- Examen de Admision
Quimica Inorganica 3 |2 |3 |8 Quimica General
2 1 Fisica Il 3 |1 |2 |6 28/420 Fisica |
Célculo Diferencial e Integral 2 |4 |- |6 Geometria Analitica y Calculo
Biologia General 4 |- |3 |7 Examen de Admision
Seminario I: Introduccién a la|1 |- 1 Examen de Admision
Bioquimica
Quimica Organica | 3 |1 |4 |8 Quimica Inorgénica
1 2 Quimica Analitica | 3 |1 |4 |8 29/435 Quimica Inorgénica
Anatomia Humana 3 |- ]2 |5 Biologia General
Inglés Técnico 4 |2 |- |6 Curso de Nivelacion
Seminario Il: Bioquimica y |2 - |2 Seminario |
Sociedad
(e}



Quimica Organica Il 3 |1 |4 |8 Quimica Organica |
2 3 Quimica Analitica Il 3 |1 |4 |8 25/375 Quimica Analitica |
Histologia Humana 2 |- |2 |4 Anatomia Humana
Bioestadistica 3 |2 |- |5 Curso de Nivelacion
Quimica Analitica I11 3 |1 (2 |6 Fisica Il - Quimica Analitica Il
1 4 Fisicoquimica 6 [2 [2 |10 30/450 Fisica Il - Quimica Analitica Il — Quimica
Organica | — Célculo Diferencial e Integral
Fisiologia Humana 4 |- |2 |6 Anatomia Humana — Histologia Humana
Metodologia de la Investigacion |2 |2 |- |4 Bioestadistica
Cientifica
Optativa 1 3 |- 11 |4 Biologia General
Fisico Quimica Bioldgica 6 [1 |2 |9 Fisicogquimica — Quimica Organica Il
2 5 Quimica Ambiental 3 |- 12 |5 30/450 Biologia General — Quimica Analitica Il
Bioquimica | 6 [1 [4 |11 Quimica Organica Il —Fisicoquimica
Fisiopatologia Humana 4 |- |1 |5 Fisiologia Humana
Bioquimica Il 6 [- |2 |8 Fisico Quimica Biolégica - Bioquimica |
1 6 Microbiologia General 4 |- |3 |7 29/435 Bioquimica |
Genética 2 |1 |3 |6 Bioquimica |
Biologia Molecular 6 |- |2 |8 Fisico Quimica Biolégica - Bioguimica |
Farmacologia 4 |- |2 |6 Fisiopatologia - Biologia Molecular
2 7 Toxicologia 4 |- |3 |7 29/435 Fisiopatologia — Quimica Analitica 111
Inmunologia 4 |- |2 |6 Microbiologia General — Biologia
Molecular
Microbiologia Clinica 4 |- |6 |10 Fisiopatologia - Microbiologia General
Inmunologia Clinica 4 |- 12 |6 Inmunologia — Microbiologia Clinica
1 8 Citologia Clinica 4 |- |2 |6 29/435 Fisiopatologia Humana
Hematologia 6 |- [4 |10 Inmunologia
Bromatologia y Bioguimica|4 |- [3 |7 Quimica Analitica Il - Bioguimica |
Nutricional
Bioguimica Clinica | 6 |- [4 |10 Hematologia — Inmunologia
2 9 Biotecnologia 4 |- 12 |6 30/450 Biologia Molecular — Microbiologia
General
Salud Publica y Epidemiologia |4 |1 |- |5 Metodologia de la Investigacion Cientifica
- Microbiologia Clinica
Optativa 2 3 |1 |- |4 *x
Optativa 3 4 |- |1 |5 *x
Bioguimica Clinica Il 6 |- [4 |10 Bioguimica Clinica |
1 10 Metodologia de Radioisétopos |4 |- |2 |6 29/435 Quimica Analitica Il - Bioguimica |
Quimica Legal y Forense 4 |- |2 |6 Bioguimica Clinica | — Toxicologia
Parasitologia 4 |- |3 |7 Microbiologia Clinica — Inmunologia
Clinica
Pasantia 400
1-2 11 Trabajo de Grado 200 600 Hasta el 10° nivel aprobado
*T: Teoria, *P: Problemas, *L: Laboratorio ** De acuerdo a la asignatura elegida
(&}




ASIGNATURAS OPTATIVAS

Sem | Nivel Materia Asignaturas T* | P*| L* | Total Prerrequisitos
Boténica 2 | - 2 4 | Biologia General
1 4 Optativa1 | Animales de laboratorio 3| - 1 4 | Biologia General
Administracion de Laboratorios | 3 | 1 - 4 | Bioguimica Clinica I (aprobada o cursada
2 9 Optativa 2 simultaneamente)
Etica Profesional y bioética 3|1 - 4 | Metodologia de la Investigacién Cientifica
Evaluacion de riesgos 4 1 5 | Toxicologia — Quimica Ambiental
2 9 Optativa 3 | ambientales
Monitoreo de Drogas 4 | - 1 5 | Toxicologia — Farmacologia — Bioguimica
Clinica I (aprobada o cursada
simultaneamente)
Fitoquimica 4 - 1 5 | Quimica Analitica Il — Bioguimica |

*T: Teoria, *P: Problemas, *L: Laboratorio

——
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INGENIERIA QUIMICA (PLAN 2008)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado con Resolucion
N°369 del 08/11/2016 y en el Modelo MERCOSUR ARCU-SUR en 2da

acreditacion Resolucion N° 497 del 22 de diciembre del 2017

TITULO QUE OTORGA: Ingeniero Quimico
DURACION DE LA CARRERA: 10 semestres, la realizacion de Pasantia y presentacion del Trabajo de Grado
CARGA HORARIA: 5.125 horas reloj

PERFIL DEL EGRESADO

El Ingeniero Quimico formado en la Facultad de Ciencias Quimicas sera un profesional con:
A. Capacidad y conocimiento para:

Disefiar, instalar, implementar, dirigir, evaluar y optimizar procesos de produccion industrial.

Disefiar, supervisar y mantener en condiciones operativas equipos e instalaciones industriales.

Gerenciar la operacion de una planta industrial en las areas de proceso, control de calidad, produccién y mantenimiento
de las instalaciones.

Elaborar proyectos de factibilidad técnico-econémica de plantas industriales y de optimizacion de procesos.

Evaluar la factibilidad técnica y econémica de proyectos industriales

Fiscalizar montaje y puesta en marcha de instalaciones industriales.

Participar en equipos multidisciplinarios en el estudio y evaluacion de impacto ambiental y socio — econémico producido
por las instalaciones industriales y &reas afines.

Realizar estudios de aprovechamiento e industrializacion de materias primas.

o Disefiar, evaluar, implementar, dirigir y auditar sistemas de gestion y tratamiento de residuos y efluentes industriales.

Participar en equipos multidisciplinarios de implementacién, direccién, certificacion y acreditacion de sistemas de
calidad, inocuidad, medioambiente y seguridad ocupacional.

Participar en  equipos  multidisciplinarios para realiza analisis de caracter fisico, quimico. microbiolégico y
biotecnolégico de materias primas, insumos, productos, subproductos y residuos de procesos industriales.

Realizar tareas de investigacion cientifica y tecnoldgica, consultoria, docencia, regencia, responsable técnico, peritaje,
auditoria y asesoria en areas de su competencia.

Conocer el marco normativo y legal en areas de su competencia.

B. Habilidades para realizar las actividades propias de las incumbencias profesionales como:

Aplicar el método cientifico.

Desarrollar la autoformacion.

Disefiar, planificar y realizar trabajos experimentales

Aplicar los conocimientos adquiridos para resolver problemas practicos.

Comunicar e interpretar resultados obtenidos utilizando el lenguaje técnico adecuado.

Aplicar herramientas informéticas.

Emprender e innovar proyectos industriales.

Proyectar acciones tendientes a la preservacion del medio ambiente.

Comunicarse en las lenguas oficiales del Paraguay y un idioma extranjero a nivel técnico, con énfasis el inglés.

C. Actitudes tendientes a lograr una predisposicion favorable hacia:

la actualizacion de sus conocimientos.

el trabajo con espiritu critico y creador.

el trabajo en equipo y multidisciplinario.

la rigurosidad y cultura de calidad en las acciones emprendidas.

la valoracion de las acciones tendientes a resolver los problemas sociales y de preservacion del ambiente.

la responsabilidad y ética profesional en el procesamiento de la informacion y el andlisis de las situaciones que se
presenten en el area especifica.
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TABLA 3: MALLA CURRICULAR

Horas semanales

Carga Horaria

Sem |Nivel Asignaturas/Actividades T RP L Total |[Sa/Se Prerrequisitos
ICurso | Quimica General Examen de Admision
0 de Fisica | 260 |Examen de Admision
Nivel | Geometria Analitica y Calculo Examen de Admision
Célculo | 2 4 90 Geometria Analitica y Calculo
Algebra Lineal 2 3 75 Geometria Analitica y Calculo
Quimica Inorganica 2 1 3 90 Quimica General
2 1 Fisica Il 2 2 2 90 28/420 Fisica |
Informatica 2 2LI 60 Curso de Nivelacion
Seminario | 1 15 Curso de Nivelacion
2 3 1Ll 90 Célculo I - Algebra Lineal-
Calculo Il Informatica
Fisica Il 2 2 2 90 Fisica Il - Célculo |
Quimica Organica 3 1 2 90 Quimica Inorganica
1 2 Quimica Analitica | 2 1 3 90 31/465 Quimica Inorgénica
Estadistica 3 2 1LI 90 Informatica
1 15 Seminario |
Seminario II: Etica y Deontologia
Termodinamica | 2 3 - 75 Calculo Il - Fisica Ill
Fisica IV 2 2 2 90 Fisica Il — Célculo 11
Ecuaciones Diferenciales 1 3 1LI 75 Calculo 11
Quimica Analitica Il 2 1 3 90 Quimica Orgéanica— Quimica
2 3 30/450 | Analitica |
Recursos Naturales 3 - 1 60 Quimica Analitica |
Metodologia de la investigacion 2 2 60 Calculo Il - Fisica Il Quimica
cientifica Organica - Quimica Analitica | -
Estadistica
Balances de masa y energia 2 3 - 75 Termodinamica I-Ecuaciones
Diferenciales
Fisicoquimica 2 2 2 90 Termodinamica | — Ecuaciones
Diferenciales
Célculo Numérico 2 2 1Ll 75 Ecuaciones Diferenciales
! 4 Geometria Descriptiva y Disefio 1 1 2L1 60 30/450 Calculo | - Informatica
Técnico
Ciencia y Resistencia de los 2 2 2 90 Termodinamica l
Materiales
Biogquimica 2 2 - 60 Recursos Naturales - Quimica
Orgénica
Termodinamica Il 1 4 1Ll 90 Fisicoquimica
Fenémenos de Transporte | 1 3 1Ll 75 Balances de Masa y Energia —
Fisicoquimica- Ecuaciones
Diferenciales
2 5 Microbiologia industrial 3 - 3 90 30/450 Bioguimica
Tecnologia de los materiales 2 1 - 45 Ciencia y Resistencia de los
Materiales
Andlisis Industrial 2 - 4 90 Quimica Analitica Il —
Estadistica
Optativa 1: Idioma. 2 2 60 Curso de Nivelacién
Fenémenos de transporte |1 1 3 1L1 75 Fenémenos de Transporte | -
Calculo Numérico.
1 6 Operaciones Unitarias | 3 3 - 90 |27/405 |Fendmenos de Transporte |
Termodinamica Il
Electrotecnia 2 2 - 60 Fisica IV

——
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Optativa 2 - 60 Acorde a seleccion

Laboratorio de Ingenieria Quimica 5 90 Termodinamica Il - Fenémenos

| de Transporte | -Tecnologia de
los Materiales - Metodologia de
la Investigacion Cientifica

Fendémenos de Transporte I11 2L1 75 Fendmenos de Transporte Il

Operaciones Unitarias I - 90 Fenémenos de Transporte |1
Operaciones Unitarias |

Disefio de Reactores - 90 Termodindmica |l

Legislacion Industrial y del - 30 Seminario 11

Trabajo

Gestion de calidad - 60 30/450 Laboratorio de Ingenieria
Quimica | - Estadistica

Laboratorio de Ingenieria Quimica 5 90 Fendémenos de Transporte 11 -

I Operaciones Unitarias | -
Electrotecnia - Laboratorio de
Ingenieria Quimica |

Operaciones Unitarias 11 1Ll 75 Fenémgnos de T_ran_sporte 1 -
Operaciones Unitarias 1

Instrumentacion y Control de 1 75 Operaciones Unitarias I -

procesos Electrotecnia

Ingenieria Bioquimica - 75 Microbiologia Industrial —
Disefio de Reactores —
Operaciones Unitarias |1

Ingenieria Econdmica - 45 271405 Gestion de calidad

Higiene y Seguridad Industrial 45 Operaciones Unitarias I1- Analisis
Industrial

Laboratorio de Ingenieria Quimica 5 90 Fenémenos de Transporte I11 -

11 Operaciones Unitarias Il Disefio
de Reactores - Laboratorio de
Ingenieria Quimica Il

Procesos Industriales 1Ll 105 Operaciones Unitarias I11 -
Instrumentacion y Control de
Procesos - Ingenieria Bioquimica

Simulacién de procesos 3Ll 105 Operaciones Unitarias I11 -
Instrumentacion y Control de
Procesos - Ingenieria Bioquimica

Ingenieria Ambiental - 75 Operaciones Unitarias I11 -
Instrumentacién y Control de
procesos - Ingenieria Bioquimica

_ _ 20/435 |- ngl_em? y Segu’rld_ad Industrial

Administracion - 45 Ingenieria Econémica

Seminario 11 — Seleccion de tema 15 8° nivel aprobado

de Trabajo de Grado

Laboratorio de Ingenieria Quimica 5 90 Operaciones Unitarias I11 -

v

Instrumentacién y Control de
Procesos - Ingenieria Bioquimica
- Ingenieria Econémica - Higiene
y Seguridad Industrial -
Laboratorio de Ingenieria
Quimica Il

——
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Optativa 3 2 2 - 60 Acorde a seleccion
Optativa 4 2 2 - 60 Acorde a seleccion
1 10 Proyecto Industrial 3 1 - 60 Aprobado hasta 8° nivel méas 80
Trabajo de grado 400 % de asignaturas aprobadas del
Pasantia 400 9° nivel
TOTAL SIN PASANTIA Y TRABAJO DE GRADO 4325
TOTAL GENERAL 5125
S. Semestre T: Teoria RP: Resolucién de problemas  L: Laboratorio

Sa: Semanal Se: semestral

TABLA 4: MATERIAS OPTATIVAS

Sem Nivel Materia Asignaturas/Actividades T | P |Total semanal Prerrequisitos
Ingles Técnico | 2|2 4 Curso de Nivelacion
2 5 |Optatival [ Portugués 2 ]2 4 Curso de Nivelacién
Idioma Guarani parlante 2|2 4 Curso de Nivelacién
Calculo Avanzado 2|2 4 Calculo Numérico
Quimica Inorganica Avanzada 2|2 4 Quimica Inorgénica - Balance
de masa y energia
1 6 Optativa 2 Sintesis Organica 212 4 Bioguimica
Polimeros y membranas poliméricas | 2 | 2 4 Bioquimica
Inglés Técnico Il
Calidad en Ingenieria Quimica 2|2 4 Gestion de calidad
Produccién + Limpia 2|2 4 Gestion de calidad - Operaciones
Unitarias Il
. Técnicas Nucleares 2|2 4 Fisica IV - Control e
1 10 Optativa 3 Instrumentacion de procesos (cursar
en paralelo o aprobada)
Tecnologia de los Servicios 2|2 4 Operaciones Unitarias I -
Laboratorio de Ingenieria Quimica Il
Disefio de Procesos 2|2 4 Procesos Industriales
Herramientas Gerenciales 2|2 4 Administracion
1 10 Optativa 4 | Evaluacion de Impacto Ambiental 2|2 4 Ingenieria Ambiental
Biomasa, Bioproductos y 2|2 4 Laboratorio de Ingenieria Quimica
Biocombustibles. 11




LICENCIATURA EN QUIMICA INDUSTRIAL (PLAN 2008)

TITULO QUE OTORGA: Licenciado en Quimica Industrial.
DURACION DE LA CARRERA: 8 semestres (4 afios), la realizacion de Pasantia y presentacion del Trabajo de Grado.
CARGA HORARIA: 3.980 horas reloj

PERFIL PROFESIONAL

El egresado de la Carrera de Quimica Industrial es un profesional de nivel universitario, formado técnica y cientificamente,
especialista en analisis y control de calidad en la Industria, que posee conocimientos en las diferentes ramas de la quimica aplicada
(Inorgénica, Orgéanica, Fisicoquimica, Analitica y Ambiental).

Esta capacitado para:

a.
b.

e

=~

Evaluar, modificar, reproducir y disefiar métodos y técnicas experimentales de analisis de productos industriales.

Recopilar, seleccionar, analizar y evaluar las fuentes de informacion en el ambito de la quimica para la resolucion de
problemas especificos utilizando medios modernos de informacion, brindando de esta manera asesorias, capacitacion y
entrenamiento en areas de su competencia.

Ejercer el control de la produccién, almacenamiento y distribucién de productos quimicos terminados y semiterminados de
la industria quimica y alimentaria.

Ejercer su profesion con responsabilidad ética y con vocacion de servicio, dentro de un marco de principios y valores,
derivados de su formacion integral.

Aplicar los principios, leyes y criterios generales de las ciencias naturales exactas, que le permitan acercarse a su entorno
natural y profesional a partir de la l6gica del pensamiento cientifico.

Participar en equipos multidisciplinarios en el desarrollo de nuevas tecnologias para el aprovechamiento integral y la
preservacion de los recursos naturales.

Aplicar estrategias ambientales de gestion para la optimizacién de procesos y productos.

Poseer la habilidad y facilidad de establecer relaciones publicas con los diferentes sectores productivos, asi como en sus
relaciones humanas.

Participar en 'y con los grupos de investigacion para generar nuevos conocimientos y desarrollar nuevos procesos.

Tener la capacidad de colaborar en el desarrollo de tecnologias para el aprovechamiento integral y preservacion de los
recursos naturales del pais.

Aplicar normativas en el control de materias primas, insumos y productos.

Incursionar en la docencia e investigacion de acuerdo a su area de competencia.

MALLA CURRICULAR
ANEXO 1 - ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Sem.

Horas Carga
Nivel Cod| Semanales horaria
Asignaturas/Actividades | T px{Total Semanal /| Prerrequisitos

Semestral**

Quimica General Examen de Admision

Curso de Fisica I Examen de Admision

Nivel Geometria Analitica y Célculo Examen de Admisién

Quimica Inorganica Quimica General

1 Fisica Il Fisica |

Calculo Diferencial e Integral Geometria Analitica y Calculo

Wl Wlw|

Biologia General 28 /420 | Curso de Nivelacion

Seminario | Curso de Nivelacion

Quimica Organica | Quimica Inorgénica

2 Quimica Analitica | Quimica Inorgénica

Microbiologia General Biologia

Wlw|bh D>

Estadistica | 29/ 435 | calculo Diferencial e Integral

Seminario 11 Seminario |

~

Quimica Organica Il Quimica Organica |

AP WOW|IADIPIDW|W[D>
[eclNecR N N No l No N ook Nook Bl BoNN No B e} Noo]

3 Quimica Analitica Il Quimica Analitica |
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Estadistica Il 3| 3| 6 30 /450 | Estadistica |
Optativa | -l - 4 **
Recursos Naturales 4 -| 4 Biologia — Quimica Inorganica
Quimica Analitica I11 3| 3] 6 Quimica Analitica Il — Fisica Il
1 4 Calculo Diferencial e Integral — Fisica I1-
Fisicoquimica 6| 4| 10 Quimica Analitica Il — Quimica Organica
[
e M - 26 /390 [ PP
Anélisis Microbioldgico Industrial 3] 3] 6 Microbiologia General
Administracion y Mercadotecnia 4 -| 4 Estadistica Il
Anélisis Industrial Inorganico 2| 4] 6 Quimica Analitica |11 — Estadisticall
2 5 L . Quimica Orgaénica Il -
Quimica de Alimentos 3| 3] 6 Fisicoquimica
Quimica Industrial 44 3| 7 Quimica Organica Il - Fisicoguimica
Quimica Ambiental 3l 3| 6 30/ 450 ?I:Jlmlca Orgénica Il — Quimica Analitica
Estadistica Il — Analisis Microbioldgico
BPMy HACCP 3l 2| 5 Industrial
. . - Quimica Analitica Il — Quimica
1 6 Andlisis Industrial Orgénico 2| 4/ 6 Orgénica Il
1 . Quimica Analitica Il - Quimica de
Andlisis de Alimentos 8 4 7 Alimentos — Estadistica Il
Control Ambiental en procesos 3] 3] 6 26 /390 Quimica Ambiental — Quimica Industrial
Higiene y Seguridad Industrial 2l 1 3 Q“"”“C? Industri,al - Andlisis
Industrial Inoraanico
Optativa Il -l -] 4 *
i . Quimica Analitica Il — Analisis
’ Z Quimica de Suelos y Agrogquimicos 3| 3] 6 Industrial Inorgénico
Gestion de Calidad 2| 2| 4 Estadistica I
Legislacion Industrial y del Trabajo 2l -] 2 Seminario 1l
Metodologia de la Investigacion .
Cientifica 2l 2| 4 Estadistica Il
Metrologia 3l 3l 6 31/465 QU|m|c_a Analitica Il - Quimica
Industrial
Técnicas Analiticas Nucleares 3| 2| 5 Anal|5|_s Indusgrl_al Inorganico — Analisis
Industrial Orgéanico
Optativa 111 -l 4 *
ly Trabajo de Grado 2 4 6 Hasta el 7° nivel abrobado
2 8 Pasantia 2l -] 2 290*** | Hasta el 7° nivel aprobado
* T: Formacion teérica, P: Formacion Practica
** De acuerdo a la asignatura elegida
*** Incluye 200 hs. de la elaboracién del Trabajo de Grado
**** Incluye 400 hs. de Pasantia supervisada




ASIGNATURAS OPTATIVAS

Total
Sem | Nivel | Materia Asignaturas/Actividades T P*| semanal Prerrequisitos
2 3 Ingles Técnico 2 2 4 Curso de Nivelacion
Optativa | Informatica 2| 2 4 Curso de Nivelacion
Organizacion Industrial 2 2 4 Quimica Industrial
Gestién y Manejo de Residuos 2 2 4 Quimica Ambiental
Optativa Il Administracion
1] 6 i - y
Herramientas Gerenciales 2 2 4 Mercadotecnia
Auditoria Ambiental 2 2 4 Quimica Ambiental
Normalizacion, Certificacion y L
2 7  |Optativa lll Acreditacion de Laboratorios 2 2 4 Estadistica Il
Validacion de Métodos Analiticos 2 2 4 Andlisis de Alimentos

*T: Formacion Teoria, P: Formacion Practica
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LICENCIATURA EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
(PLAN 2008)

DURACION DE LA CARRERA 9 semestres (4,5 afios), la realizacion de Pasantia y presentacién del Trabajo de Grado.
CARGA HORARIA: 4.345 horas reloj
TITULO QUE OTORGA: Licenciado en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

PERFIL DEL EGRESADO

El egresado de la Carrera de Ciencia y Tecnologia de Alimentos tendra la capacidad para:

a) Dirigir y/o supervisar los procesos que incluyen manejo, almacenamiento, conservacion, transformacion, distribucion y/o
comercializacion de alimentos.
b) Dirigir y/o supervisar los sistemas de gestion y aseguramiento de calidad de procesos de transformacion de insumos
alimentarios desde las diferentes etapas de produccién hasta el consumo final.
C) Gerenciar el desarrollo de bienes y servicios alimentarios.
d) Analizar, diagnosticar y resolver problemas especificos del area que van desde la adecuada seleccion de la materia prima
hasta la obtencién del producto final que retina las condiciones de calidad alimentaria.
e) Aplicar técnicas analiticas laboratoriales especificas al control de calidad de alimentos.
f)  Identificar las transformaciones que se producen en los nutrientes durante las diversas etapas de la elaboracion,
conservacion, distribucion de alimentos y su relacién con la nutricién.
g) Prestar servicios de asesoria, regencia, consultoria, asistencia técnica, peritaje y auditoria en el sector de su competencia.
h)  Aplicar la Legislacion alimentaria vigente.
i)  Realizar investigacion y desarrollo de nuevos productos en areas de su competencia.
j)  Participar en actividades docentes sobre temas de alimentos en los diferentes niveles educativos del pais.
MALLA CURRICULAR
ANEXO 1 ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS
Horas Carga
SEM| NIV | COD| ASIGNATURAS/ACTIVIDADES Semanales horaria PRERREQUISITOS
T | P | Total |Semanal/
semestral
Curso Quimica General Examen de Admisién
1| de Fisica | Examen de Admision
Nivel Geometria Analitica y Calculo Examen de Admision
Calculo Diferencial e Integral 313 6 Geometria Analitica y Célculo
Biologia 4 13 7 28/420 | curso de Nivelacion
2 Quimica Inorgéanica 4 | 4 8 Quimica General
Fisicall 3 |3 6 Fisica |
Seminario | 1] - 1 Curso de Nivelacion
Estadistica | 3 |3 6 Calculo Diferencial e Integral
Quimica Organica | 4 |4 8 Quimica Inorganica
! Quimica Analitica | 4 | 4 8 28/420 Quimica Inorganica
Microbiologia General 313 6 Biologia
Quimica Analitica Il 4 | 4 8 Quimica Analitica |
Quimica Orgénica I| 4 |4 8 28/420 | Quimica Organical
2 Microbiologia de Alimentos 313 6 Microbiologia General
Estadistica Il 3 |3 6 Estadistica |
6 | 4 10 Quimica Analitica Il - Fisica Il -
Fisicoquimica de Alimentos Calculo Diferencial e Integral - Quimica
1 Orgénical
Quimica Analitica I11 3 |3 6 26/390 Quimica Analitica Il — Fisica Il
(o}



Administraciony Mercadotecnia

Legislacion Alimentaria y
Deontologia

Seminario

Estadistica Il

Microbiologia de Alimentos -
Estadistica 1

Seminario |

Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos |

Quimica y Bioquimica de

Fisicoquimica de Alimentos

Quimica Organica II- Fisicoquimica de

Alimentos 28/420  |Alimentos
‘ ° Tecnologia de Alimentos | N_Iigrobiqlogia de AI_imentos )
Fisicoquimica de Alimentos
Gestion de Calidad Estadistica Il
Optativa | *%
Quimica Analitica 11l - Quimicay
Andlisis de Alimentos Bioquimica de Alimentos- Estadistica
1
Andlisis Sensorial de Alimentos Quimica y Bioguimica de Alimentos —
28/420 Estadistica Il
1 6 Tecnologia de Alimentos Il Tecnologia de Alimentos |
Introduccién a la Ingenieria de Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos |1 Alimentos |
Higiene y Seguridad en la Industria Microbiologia de Alimentos —
Alimentaria Tecnologia de Alimentos |
Alimentacién y Nutricion Quimica y Bioguimica de Alimentos
M_etoc,iqlogla de la Investigacion Estadistica Il
Cientifica
Toxicologia de Alimentos Mic_robiplo_gia de AI_imentos —Quimica
y Bioquimica de Alimentos
2 7 28/420 Tecnologia de Alimentos Il —
Tecnologia de Cereales y derivados Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos |1
Tecnologia de Vegetales y Tecnologi_a' de AIiment(_Js I,I o
derivados Int_roducmon a la Ingenieria de
Alimentos |1
Optativall ok
Tecnologia de Alimentos I 1 -
Tecnologia de Aceites y Grasas Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos |1
Tecnologia de Alimentos I 1 -
Envases y Embalajes Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos |1
) ) 29/435 Tecnologl’_a, de AIimento_s I’I -
Tecnologia de Carnes y derivados Introduccion a la Ingenieria de
1 8 Alimentos |1
Tecnologia de Alimentos I 1 -
Tecnologia de Lécteos y derivados Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos |1
Tecnologia de Alimentos I 1 -
Tecnologia de Bebidas y afines Introduccién a la Ingenieria de
Alimentos 1
Optativa lll ok
1y Pasantia 400 | Hasta el 8° nivel aprobado.
2 9 Trabajo de Grado 250 | Hasta el 8° nivel aprobado

** De acuerdo a la asignatura elegida

——
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ASIGNATURAS OPTATIVAS

Sem | Niv | Materias | ASIGNATURAS/ACTIVIDADES T P Total Total PRERREQUISITOS
Semanal [Semestral
Recursos Naturales (vegetal y 3 1 4 60 Biologia
2 5 |(Optatival | animal)
Informatica 1 3 4 60 Curso de Nivelacion
Inglés Técnico 2 2 4 60 Curso de Nivelacion
Técnica Gastronémica 1 3 4 60  [Tecnologia de Alimentos Il
2 7 |Optativa Il
Validacion de Métodos Analiticos 2 2 4 60 Anélisis de Alimentos
Organizacion Industrial 2 2 4 60 Administracion y
Mercadotecnia
Gestién y Manejo de Residuos 2 2 4 60 Introducciéna la
1 8 |Optativa Ingenieria de Alimentos 11
m Herramientas Gerenciales 2 | 2 4 60 | Administracion y
Mercadotecnia
Produccion mas limpia 2 2 4 60 Gestion de Calidad —
Introduccion a la
Ingenieria Il
*T: Formacion teérica, P: Formacion practica




LICENCIATURA EN NUTRICION (PLAN 2008- Adecuacion 2012)

Carrera Acreditada en el Modelo Nacional de carreras de Grado
Resolucion N° 328 de fecha 28 de diciembre de 2015

DURACION DE LA CARRERA: 8 semestres (4 afios), incluyendo la realizacion de practica profesional y presentacion de un
trabajo de grado en el area de Nutricion.
TITULO OTORGADO: Licenciada/o en Nutricién

PERFIL DE EGRESO
El Licenciado en Nutricion, estara en condiciones de:
1. Desarrollar actividades inherentes a la disciplina en el area de salud referente a la atencién dietética y dieto terapéutica de la
poblacion en los diferentes niveles de atencion y situaciones fisiolégicas (lactancia, embarazo, tercera edad/geriatrico, deportivo,

otros) asi mismo liderar la promocion de una alimentacion saludable.

2. Realizar acciones educativas a nivel individual y grupal coherentes con las estrategias propuestas por las autoridades sanitarias.
3. Planificar, organizar y dirigir unidades técnicas de alimentacion
4. Participar en la formulacién de politicas, planes y programas de nutricion y alimentacion integrando equipos interdisciplinarios
5. Realizar funciones de asesoria y consultoria en areas especificas de alimentacién y nutricion.
6. Realizar investigacion en el area de su incumbencia.
7. Ejercer la docencia en el area de su competencia.
MALLA CURRICULAR
ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS
T* | P* | L* |Total Total
Sem | Nivel |Cod Asignaturas/Actividades SSemana Prerrequisitos
emestre
Curs Quimica General Examen de Admision
ode Fisica General Examen de Admision
Nivel
Biologia General Examen de Admision
Quimica Aplicada 4 2 3 9 Quimica General
Biologia Celular 4 - 2 6 27/405 | Biologia
Bioestadistica 4 - 2 6 Fisica |
1 1 Alimentacién y Cultura 4 - 4 Examen de Admision
Seminario 1 Orientacion Profesional 2 2 Examen de Admision
Bioguimica 4 - 4 8 Quimica Aplicada
Histologia y Anatomia Humana 4 - 3 7 Biologia Celular
2 2 Microbiologia 3 - 3 6 27/405 | Biologia Celular
Sicopatologia en Nutricién 4 - - 4 Examen de Admision
Seminario 2 Etica Profesional 2 2 Seminario 1
Bromatologia y Tecnologia de Alimentos 4 - 4 8 Bioguimica
- . Bioquimica — Histologia
1 3 Fisiologia Humana 6 ) 3 9 29/435 Ana(iomia Humana sy
Saneamiento Alimentario y Ambiental 41 4 - 8 Microbiologia
Optativa 1 2 2 - 4
Nutricién Normal 4 1 4 - 8 Fisiologia Humana
Técnica Culinaria 4 ) 4 8 Brpmatologia y Tecnologia de
2 | 4 S _ 2giag0 [ANmentos :
Administracion de Servicios de Saneamiento Alimentario y
. - 3 2 - 5 "
Alimentacion Ambiental
Fisiopatologia 4 - 3 7 Fisiologia Humana
Nutricidn del Adulto 4 4 - 8 Nutricién Normal
! 5 Nutricion Deportiva 3 3 - 5 28/420 Nutricion Normal
(=)




Nutricidn Pediatrica 3 3 - 6 Nutricién Normal
Farmacologia en Nutricion 3 2 - 5 Fisiopatologia
Optativa 2 2 2 - 4
Nutricion del Adulto, Nutricion
Dietoterapia | 4| 4 4 1 12 31/465 | Pediatrica y Nutricion Deportiva
- Fisiopatologia.
Nutricion del Adulto, Nutricion
Nutricién Hospitalaria 3 3 - 6 Pediatrica y Nutricion Deportiva
— Fisiopatologia
2 6 s - Nutricion del Adulto, Nutricion
Nutricién y Salud Publica 4 3 - 7 PediAtrica y Deportiva
. e - Nutricion del Adulto, Nutricion
Gestién y Planificacion Nutricional 3 3 - 6 Pedidtrica y N. Deportiva
A . < . Saneamiento Alimentario —
Fractica Profesional Area Servicio de - 200] - | 200 | 200 |Administracion de Servicio de
Alimentacion—Técnica Dietética
Dietoterapia 11 314|411 Dietoterapia |
Educacién Nutricional 3] 4 - 7 31/465 | Nutricion y Salud Publica
Metodologia de la Investigacion 313 - 6 Bioestadistica
1 7 Dietoterapia Pediatrica 3| 4 - 7 E_u_trlcmn Pe}j latrica —
isiopatologia
Nutricion y Salud Publica —
Préctica Profesional Area Salud Publica - (200 - | 200 200 Gestion y Planificacion
Nutricional
on | s Trabe_ljo de Graf;io ] _ 4 1300 | - | 360 760 Aprobado hasta 7° N!vel
Préctica Profesional Area Clinica - | 400 | - | 400 Aprobado hasta 7° Nivel
Total de horas 4350
*T: Teoria, P: Practica y/o Problemas, L: Laboratorio
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem Nivel | Cod | Asignaturas/Actividades T | P*|L* Total Prerrequisitos
Semanal
Ingles Técnico 2 2 - 4 Examen Admision
! 8 Normalizacién y Legislacion Alimentaria 2 2 - 4 Saneamlento Alimentario
y Ambiental
1 5 Gestién y Marketing Nutricional 2 2 - 4 Nutriciéon Normal
Informatica Aplicada 2 - 2 4 Bioestadistica

*T: Teoria, P: Problemas, L: Laboratorio El alumno debera cursar obligatoriamente dos materias optativas
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INGENIERIA DE ALIMENTOS (PLAN 2008)

TITULO OTORGADO: Ingeniero de Alimentos.
DURACION DE LA CARRERA: 10 semestres, una pasantia y presentacion de un Proyecto en el area de su competencia.

PERFIL DEL EGRESADO
Proyectar, planificar, calcular y controlar las instalaciones maquinarias e instrumentos de establecimientos industriales,
comerciales en los que se involucran fabricacién, transformacidon, fraccionamiento y envasado de los productos alimenticios
contemplados en la legislacion vigente.
Disefiar, implementar, dirigir y controlar sistemas de procesamiento industrial de alimentos.
Investigar y desarrollar técnicas de fabricacion transformacion, fraccionamiento y envasado de alimentos destinados al mejor
aprovechamiento de los recursos naturales y materias primas.
Participar en la realizacion de estudios relativos al saneamiento ambiental, seguridad e higiene, en la industria alimentaria.
Participar en actividades docentes sobre los temas especificos de alimentos en los diferentes niveles educativos del pais u otros.
Realizar asesoramientos, peritajes y arbitrajes relacionados con las instalaciones y maquinarias relacionadas con las
industrias de alimentos.
Dedicarse a la investigacion cientifica y/o docencia.

MALLA CURRICULAR

La Carrera de Ingenieria de Alimentos estd integrada por asignaturas obligatorias y optativas mas la Pasantia de Practica profesional.
La carga horaria semanal promedio es de 30 horas y un total de 5260 horas, distribuidas en 11 semestres que cuentan con 15 semanas
(5,5 afos), a los que se agrega un semestre para las asignatura de ingreso, consideradas como extracurriculares.

ASIGNATURAS TRONCALES OBLIGATORIAS

Horas Carga

Sem|Nivel semanales horaria Prerrequisitos

Asignaturas/Actividades

T| RP L Total | Sa/Se
Curso| Quimica General Examen de Admision
de Fisica General (Fisica I) Examen de Admision
Nivel |" Geometria Analitica y Calculo Examen de Admision
Calculo | 2| 4 - 90 Geometria Analitica y Calculo
Algebra lineal 2| 3 - 75 Geometria Analitica y Calculo
Quimica Inorganica 2| 1 3 90 Quimica General
L [Fisican 2] 2 2 90 Fisica |
Informatica 2| - 2 LI 60 28/ | Curso de Nivelacion
Seminario I: Orientacionessobre el 420
perfil y las competencias del 1 - 15 Curso de Nivelacion
Ingeniero de Alimentos
Calculo 11 2| 3 1Ll 90 Célculo | - Algebra lineal - Informatica
Fisica lll 2| 2 2 90 Fisica Il - Célculo |
Quimica Orgénica 3] 1 2 90 Quimica Inorganica
2 Quimica Analitica | 2| 1 3 90 31/ | Quimica Inorganica
Estadistica 3l 2 1Ll 90 465 | Informatica
Seminario I1: Etica y Deontologia 1 - - 15 Seminario |
Termodinamica | 2| 3 - 75 Célculo Il - Fisica Il
Fisica IV 2| 2 2 90 Fisica Il — Calculo 11
Ecuaciones Diferenciales 1] 3 1LI 75 Célculo 11
& Quimica Analitica Il 2| 1 3 90 Quimica Orgéanica — Quimica Analitica |
Recursos Naturales 3| - 1 60 250(/) Quimica Analitica |
. - L Célculo Il - Fisica Il - Quimica
I\{Ieto’d'ologm de la investigacion 2| 2 60 Orgénica -Quimica Ana(I?itica I -
cientifica P
Estadistica
Balances de masa y energia 2| 3 - 75 Termodinamica | — Ecuaciones Diferenciales|
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Fisicoquimica 2| 2 2 90 30/ Termodinamica |- Ecuaciones Diferenciales
Calculo Numérico 2| 2 1LI 75 450 ["Ecuaciones Diferenciales
Geometria Descriptiva y Disefio 1] 1 2L1 60 Célculo | - Informética
Ciencia y Resistencia de los materiales| 2| 2 2 90 Termodinamica |
Biogquimica 2| 2 - 60 Recursos Naturales — Quimica Organica
Termodindmicall 1| 4 1LI 90 Fisicoquimica
Fenémenos de Transporte | 1 3 1L 75 Balances de Masa y Energia — Fisicoquimica
Microbiologia de Alimentos 3| - 3 90 Bioquimica
Tecnologia de los materiales 2| 1 - 45 31/ | Cienciay Resistencia de los Materiales
Quimicay Bioquimicade Alimentos | 4| - 3 105 465 Bioquimica - Fisicoquimica
Optativa I. Idioma 4| - - 60 Curso de Nivelacion
Fenémenos de transporte 11 1 3 1Ll 75 Fenomenos de Transporte |-Calculo
Numérico.
Operaciones Unitarias | 3l 3 ) 90 II:Ienomenos de Transporte | Termodindmica
Electrotecnia 2| 2 - 60 Fisica IV
Higiene y _Segurldad enla Industria 4 60 Microbiologia de Alimentos
Alimentaria
32/ Quimicay Bioquimica de
Andlisis de Alimentos 3| - 4 105 480 Alimentos — Quimica Analitica |-
Estadistica
Laboratorio de Ingenieria de Termodinamica Il — Fendmenos de
Alimentos | 9 -1 5 90 Transporte | - Tecnologia de los Materiales -
Metodologia de la Investigacién Cientifica
Fenémenos de transporte 111 1] 2 2L1 75 Fenémenos de Transporte |1
Operaciones Unitarias |1 3| 3 ) 90 Feqon]_enos de Transporte Il - Operaciones
Unitarias |
Optativa ll 2| 2 - 60 * Acorde a la seleccion
Legislacion Industrial y del trabajo 2| - - 30 Seminario Il
27/ i ierf i R
Gestion de Calidad ol o ) 60 205 Labor’at(')rlo de Ingenieria de Alimentos |
Estadistica
Laboratorio de Ingenieria de Fenomenos de Transporte |1 —
. 9 -1 5 90 Operaciones Unitarias | - Electrotecnia -
Alimentos 1 . s .
Laboratorio de Ingenieria de Alimentos |
Operaciones Unitarias 11 1| 3 1Ll 75 Fenomgnos de T'ran'sporte -
Operaciones Unitarias 11
Instrumentaciény Control de procesos| 2| 2 1 75 Operaciones Unitarias Il — Electrotecnia
Procesos en la Industria Alimenticial | 3| - 3 90 Laboratorio de Ingenieria de Alimentos 11
Ingenieria Econémica 2| 1 45 Gestion de calidad
Ingenierfa Bioquimica 2| 3 ) 75 MI(_:I‘Ot_)IOlOgIa de Alimentos- Operaciones
Unitarias 11
30/

. . 450 | Fendmenos de Transporte 111 —
Laboratorio de Ingenieria de : - .
Alimentos 111 -1 5 90 Operamon_es Un|tar|a§ 1 —Elect_rotecnla—

Laboratorio de Ingenieria de Alimentos 11
Operaciones Unitarias Il -
Procesos en la Industria Alimenticia Il | 3 3 90 Instrumentaci6n y Control de Procesos -
28/ | Ingenieria Bioquimica

——
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2 |9 420 | Operaciones Unitarias 111 -
Simulacién de procesos 2| 2 3Ll 105 Instrumentacion y Control de Procesos -
Ingenieria Bioquimica
Seminario Il Selecciéon de Temade | 1 15 8° nivel aprobado
Operaciones Unitarias Il -
Ingenieria Ambiental 41 1 - 75 Instru_me,ntac_mn y C_:ontrol de procesos -
Ingenieria Bioquimica
- Higiene y Seguridad Industrial
Administracion 21 1 - 45 Ingenieria Econdmica
Operaciones Unitarias 111 -
Laboratorio de Ingenieria de |nstru_meptac_non y C_:ontrol_dc_e Procesos -
Alimentos IV -1 1 5 90 Ingenl_erla Bloqun_mca - nglene_y
Seguridad Industrial - Laboratorio de
Ingenieria de Alimentos 111
Optativa 111 2| 2 - 60 12/ | Acorde a seleccion
1 |10 | Optativa IV 2| 2 - 60 180 | Acorde a seleccion
Proyecto Industrial 2| 2 60 . ,
- H 18° nivel apr m % del
Trabajo de grado 400 9°af1ti?/:| z?probaedoa.m obado mas 80 % de
Pasantia 400
TOTAL (sin Pasantia y Trabajo de grado) 4.445 horas
TOTAL GENERAL 5.245 horas
N: Nivel S. Semestre T: Teoria

RP: Resolucion de problemas  L: Laboratorio

Sa: Semanal Se: semestral
ASIGNATURAS OPTATIVAS
Sem |Niv | Materia |Asignaturas/Actividades T | P*|L* Total Prerrequisitos
Semanal
Ingles Técnico | 4 Curso de Nivelacion
2 5 Opt(i\tlva Portugués 4 Curso de Nivelacion
Guarani 4 Curso de Nivelacion
Ingles Técnico Il 2 -1 2 4 Curso de Nivelacion
Optativa |5 ; i s s L Quimica y Bioquimica de
2 7 ) Alimentacién y Nutricion 3 Alimentos
Disefio de Reactores 2 4 6 Termodindmica Il
Envases y embalajes 2 -2 4 Procesos en la industria de Alimentos 11
Produccion + Limpia 2 2|4 Gestion de calidad - Operaciones Unitarias 11
Optativa |Analisis Sensorial de Alimentos -1 2 4 Qu_|m|ca y Biogquimica de
1 10 3 Alimentos
Desarrollo de nuevos productos 2 -1 2 4 Laboratorio de Ingenieria de Alimentos 111
Leglslamo[\ Alimentaria y 4 4 Microbiologia de alimentos- Estadistica
Deontologia
/Analisis Sensorial de Alimentos 2 -3 5 Qu_lmlca y B'qum'?a de
Alimentos — Estadistica.
. . - Operaciones Unitarias Il — Laboratorio de
. o Optitlva Tecnologia de los Servicios 2 2 4 Ingenieria de Alimentos 11
Marketing 2 2 Administracion
Herramientas Gerenciales 4 Administracion
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REGLAMENTACIONES DE INTERES ESTUDIANTIL

Reglamentaciones de la UNA

Estatuto de la UNA

Reglamento de Asamblea Universitaria de la UNA
Reglamento General de Elecciones de la UNA

Reglamento General de Extensién Universitaria de la UNA
Reglamento de Postgrado de la UNA

Reglamento General del Programa ESCALA Estudiantil
Reglamento de Becas del Rectorado UNA

®  Reglamento de Protocolo y Ceremonial de la UNA

Reglamentaciones Generales de la FCQ
Reglamento del Régimen Académico de la FCQ
Reglamento de Extension Universitaria de la FCQ
Reglamento de Exdmenes de Admision de la FCQ
Reglamento de Comisiones Permanentes de Carreras

Reglamento Interno de Comisiones de Autoevaluacién de Carreras
Reglamento de Informatica de la FCQ

Reglamento de Biblioteca de la FCQ

Reglamento de Premios y Distinciones de la FCQ

Reglamento de uso del Polideportivo

(] Reglamento Uso del Minibus de la FCQ

Reglamentaciones de interés estudiantil

Reglamento de Exoneraciones de la FCQ

Reglamento de Admision Directa, Traslado y Matriculacién Simultanea

Reglamento de Convalidacién de asignaturas

Reglamento de Desarrollo Simultaneo Plan 3 y 2008 F_ B_IQ_QI_CTA_IA

Reglamento de Desarrollo Simultaneo Plan 2003 y 2008 de Nutricion

Reglamento de Asignaturas Equivalentes de F_B_1Q_QI_CTA a Nutricién

Reglamento de Asignaturas Optativas

Reglamento de Iniciacién Cientifica

Reglamento de Inasistencia a pruebas parciales

Reglamento para la convalidacién de notas del Curso de Nivelacion a las materias del Plan 2008
Reglamento General de Pasantia

Reglamento de Convalidacién Automética de Asignaturas del Plan 3y 2008 y de Asignaturas del Plan 2008

Toda la reglamentacion esta disponible en:

WWww.qui.una.py/academico/reglamentaciones
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http://www.qui.una.py/reglamentos/Estatuto-UNA-2005.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento_asamblea_universitaria.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento_elecciones_una.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20General%20de%20Extension%20Universitaria%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20PostGrado%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20General%20del%20Programa%20ESCALA%20ESTUDIANTIL.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20General%20de%20Becas%20de%20la%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20protocolo%20y%20ceremonial%20de%20la%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Regimen%20Academico.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Extension%20Universitaria%20de%20la%20FCQ.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20del%20CPI%202009%20HCSU.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Comision%20Permanente%20de%20Carreras_CSU.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Comisiones%20de%20Autoevaluacion%20de%20carreras.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Informatica.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Biblioteca.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Distinciones%20y%20Premios%20de%20la%20FCQ.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Polideportivo.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Uso%20de%20Minibus.pdf
http://www.qui.una.py/academico/reglamentaciones

REGLAMENTACIONES DE INTERES DOCENTE

Reglamentaciones de la UNA
Estatuto de la UNA
Reglamento de Asamblea Universitaria de la UNA
Reglamento General de Elecciones de la UNA
Reglamento General de Extensién Universitaria de la UNA
Reglamento de Postgrado de la UNA
Reglamento General del Programa ESCALA Estudiantil
Reglamento de Becas del Rectorado UNA
Reglamento de Protocolo y Ceremonial de la UNA

Reglamentaciones Generales de la FCQ

Reglamento del Régimen Académico de la FCQ
Reglamento de Extension Universitaria de la FCQ
Reglamento de Exdmenes de Admision de la FCQ
Reglamento de Comisiones Permanentes de Carreras
Reglamento Interno de Comisiones de Autoevaluacién de Carreras
Reglamento de Informatica de la FCQ

Reglamento de Biblioteca de la FCQ

Reglamento de Premios y Distinciones de la FCQ
Reglamento de uso del Polideportivo

Reglamento Uso del Minibus de la FCQ

Manual de Imagen Institucional

Reglamento de Archivo Central

Manual de Transferencia Documental

Reglamentaciones de interés Docente

Reglamento de Docentes de la FCQ

Reglamento para Concurso de Profesor Escalafonado de la FCQ

Reglamento de Presentacion de Monografias y Trabajos de Investigacion para Concurso Docente
Reglamento de Informe de Desempefio Docente de la FCQ

Reglamento de Actividades de Docencia de Profesores Escalafonados de la FCQ

Reglamento para Concurso de Coordinador de Laboratorio y JTPA

Reglamento de solicitudes de permiso

Reglamento de Conservacion de examenes parciales y finales

Homologacién de Titulos y Meritos Docentes Plan 2008

Cuadro de Homologacion de Asignaturas al Plan 2008

Toda la reglamentacion esta disponible en el sitio web de la FCQ

http://www.qui.una.py/index.php/acad/reqyfor
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http://www.qui.una.py/reglamentos/Estatuto-UNA-2005.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento_asamblea_universitaria.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento_elecciones_una.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20General%20de%20Extension%20Universitaria%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20PostGrado%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20General%20del%20Programa%20ESCALA%20ESTUDIANTIL.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20General%20de%20Becas%20de%20la%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20protocolo%20y%20ceremonial%20de%20la%20UNA.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Regimen%20Academico.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Extension%20Universitaria%20de%20la%20FCQ.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20del%20CPI%202009%20HCSU.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Comision%20Permanente%20de%20Carreras_CSU.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Comisiones%20de%20Autoevaluacion%20de%20carreras.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Informatica.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Biblioteca.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20de%20Distinciones%20y%20Premios%20de%20la%20FCQ.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Polideportivo.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/Reglamento%20Uso%20de%20Minibus.pdf
http://www.qui.una.py/reglamentos/1%20Manual%20de%20Imagen%20Institucional.doc
http://www.qui.una.py/reglamentos/2%20Reglamento%20de%20Archivo%20Central%20FCQ.doc
http://www.qui.una.py/reglamentos/3%20ManualTransferencia.doc
http://www.qui.una.py/index.php/acad/regyfor

CALENDARIO DE EXAMENES PARCIALES
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